Ve sonunda medeniyetlerin besigi, kiiltiir kenti, giizel
sehrimiz Diyarbakir’imiz Unesco Diinya Mirasi Listesi’ne
girmeyi basardi.

Degerli okuyucularimiz dillerde dolanan bircok tiirkiiye,
icerdigi biiyiik bir zenginlikle bitmeyen efsanelere konu olan
Diinyanin en eski ve en saglam yapilarindan biri olan
Diyarbakir Surlari ve 280 hektarlik verimli arazisiyle Hevsel
Bahceleri, bugiin bizlere Unesco Diinya Mirasi Listesi’ne
girmesinin gururunu yasatti...

Diyarbakir’imiz ge¢misiyle bugiin bir kez daha bizleri onure
etti...

Bizleri takip eden okuyucularimiz hatirlayacaklardir;
Diyarbakir hentiz Surlari ve Hevsel Bahceleri ile Diinya Mirasi
Listesinde degilken bile dergimizin Mayis ayi sayisinda
“Tarihini taslara kazimis

Bircok uygarligi icinde barindirmis

Bastanbasa cevrili surlari ile

Diinyaya adini yazdirmis”

Ciimlelerini kullanmistik ... Ciinkii; bizlerin g6ziinde zaten
Surlar ve Hevsel bahgeleri bliyiik bir mirasti...Unesco ile de
tescillenmesi bizlere ayri bir heyecan yasatti...

Diyarbakir’in tarihi ve kiiltiirel dokusu ¢ok cesitli zenginlikler
iceriyor...

[cerdigi bircok zenginlik bir anda anlatiimaz, aktarilmaz...

O dokuyu nakis nakis islemek gerekir...

Tipki; tarlada, bagda, bahcede ve ahirda verilen her emek
gibi..

Tipki verimli topraklariyla tarima can veren Dicle Nehri gibi...
Biliyoruz ki bu giizel sehrimizin bizlere verdigi bereket ve
glizellikler saymakla bitmez...

Tek bildigimiz sey; o giizelliklerin emektar ciftcilerimiz ve
caliskan halkimizla nakis nakis islendiginde bizlere ve
tilkemize her daim Unesco gibi heyecanlari yasatacagidir.
Diyarbakir’da Tarim adli dergimizin bu sayisinda yine hayatin
icinden bircok konu yer almaktadir. Dergimiz, icerdigi
konularla bir yandan bilgilendirirken, ayni zamanda farkli
cizgisiyle de zihinlerde ayri bir tat birakiyor...

Derginin hazirlanmasinda emegi gegen biitiin arkadaslarima
tesekkiir ederim...

Mustafa Ertan ATALAR

Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidiirii
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EDITORDEN

Uzun yillardir kavurucu yaz sicaklik-
larinin yasandigi giizel sehrimizde
bu yil Haziran ayi, sanki daha farkli
bir yaz yasatti bizlere...

ANIZ

Diyarbakir yaklasik 7 milyon dekar-
lik tarim alani varligi ile {ilkemizin en
onemli illeri arasindadir. Bu alanin
yaklasik 5 milyon dekarlik kisminda
da hububat tarimi (bugday, arpa,
misir, celtik) yapilmaktadir.

KURBAN iBADETi

Kurban ibadeti; kurban olarak kesil-
mesi uygun olan hayvanin ibadet
niyetiyle, usuliine uygun sekilde
kesilmesidir.

OKUL SUTU PROGRAMI

Siit, bebeklikten yasliliga kadar
viicudun gelismesi, giiclenmesi ve
sagligin korunmasi icin gereken pek
cok besin 6gesini biinyesinde bulun-
duran en degerli besin kaynaklarin-
dan biridir.

KOYLERiIMiz

DiYARBAKIR’DA BAKIRCILIK

Ama diger canlilara gore onemli bir
avantaji vardi ki o da akliydi. Aklini kul-
lanarak yasantisini kolaylastirmanin
yollarini aradi durdu.
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| Uzun y111ard1r kavurucu yaz smakhklanmn yasandig giizel
sehrimizde bu y1l Haziran ay1, sanki daha farkli bir yaz yasatti
bizlere... bu yaz daha bereketli bir yaz gibiydi sanki ...

Sicak ve kurak yaz mevsimi, haziran basinda yerini bolca |

yagmur damlalarina birakti. .
giildiirdii, @iriiniinii bereketlendirdi. .

Derken; Temmuz ve Agustos aylar1 yine” ben Dlyarbaklr ol

yaziyim” dedirtmeyi basardi ©

Sonbahari tath esintilerle karsiladigimiz |

Diyarbakir’da bugiinlerde;

Yine Dogu Anadolu’daki kadar sert ve soguk gegmeyen bir
kis mevsiminin olacagina dair sezgilerde bulunmak ¢ok da zor
olmasa gerek...

Diyarbakar, iklimi ile de yaganilabilecek giizel illerimizden
oldugunu bizlere bir kez daha géstermis oldu. Bu giizel iklimi
daha verimli bir sekilde kullanmak elbette ki bizlerin ve siz
degerli ¢iftgilerimizin elindedir. ..

Diyarbakir toprag: da iklimi kadar verimlidir; ancak daha
kaliteli verim i¢in topragi nasil kullandigimiz olduk¢a 6nemlidir.
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. Yagislar glftgmnzm yuziind | g :

aktan daha lyi -bn:%ve%m almamiz Aniz yangimlarina
. de _'f” iZ¢ bagldr. .

L4
/ -, anin topraga thﬂlgl zararlar ve dolayistyla

] ' abehrtu'ken otp *ndan aniz ile ilgili dnemli birgok
: '-de betaberlrfde;lge ig1 icin olduk¢a 6nem arz eden
ularmpzm en baslnda ialiyor...

Km_ mev$} nin ne grrfnemlze a¢ ay kaldigi bugiinlerde,
Zengln bir t nmsdl tirtin ¢gesitliligine sahip Diyarbakir; yazin
gesrt'geslt rer genk meyveleri ve sebzeleri kisa nasil saklar?
_ i ze ve meyveler ile ilgili konuda Ajda

L *"in ha21rlad1g1 bilgiler yer alirken, siz degerli

tei! iz i¢in birebir caligmalarda bulunan Nevzat

’m hazirladig: pekmez ile ilgili ¢alismanin sizlere
. faydaI saglayacagina i inaniyoruz.

il Siitii Akil Kupu Projesinden hareketle Siitiin
g:ocuklar]m1z i¢in ne kadar 6nem tasldlgma dair bilgileri igin
uzmanlarma sorduk. .

tnfs:'
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Icimizden B1r1n1n Goziinden Diyarba r
Serhat KORKUTAN’mn kaleme aldigi Ke %ﬁ

ayﬁamlzda; Bu sayida arkadaslarimizin hangi kdye gidip neler
im adli yaz1 | yaptiklarinr.merak edenler igin ilk kdyiimiizii sectik bile...

i':1.'s;;1tacak. | Diyarbakir’da Tarum adli dergimiz, sadece iireticilerimiz ve g
Ve yaklasan kurban bayr: z1 simdiden | tiiketicilerimize ulagmakla kalmiyor; kiiltiire ve sanata da~ |
kutlayarak diyoruz ki... | damgasini vurarak maddi ve manevi diinyamzi insa ediyor... |

f \
1 e?glerinden Diyarbakir’da bakirciliginidiini ve bugiinii ile ilgili konuyu t

: Bayramlarln\ 7‘ . ‘ |
' Kiltur Il Miudirligi’nden Sevim SAHIN bizler i¢in arastirdi.

Insanligimn niyetlerinden Sevgi d111n1nﬁ naht; laljmdandlr v
¢ banliklar... | Diyarbakir’da Tarim adh dergimizle bizler; iiretici ve

Kurban bayramina sayili giinlerin kz dg giftcilerimizin her daim yaninda olabilmenin mutlu}ugu icindeyiz.

] %amanda;
ak tedbirler

i _}_gelirler. 3

Diyarbakir’da Tarim dergisi; biinyesinde ¢ok gesftli konular1
barmdiracak, genis igerigi ile her kesimi kucaklayarak hep bu
¢izgisini koruyacaktir.

Kurbanlik hayvan kesimi ve sonrasi, ali

Sagligimizin

Oyle ise kesim sonras i¢in kurbanlik ete

uygulanmali? Sorusuna cevap olduke¢a 6n

Hayvan Kesimi Oncesi ve Sonras Y:
konusunda uzman Veteriner Hekim Diyar

i islemler | By Basar1 Oykiisii, Obezite, Bunlari Biliyor musunuz?,

Kurbanlik | sy Uriinleri? Kooperatifler bunlardan bazilari...

i
lacak isl
a,cz;( lljslzelrér Diyarbakir’da Tarim; ciddi bir emegin sonucu olarak okuyucu

nu aldy, | ile bulusuyor... Ve

Hep daha ileriye, bir adim daha yol almak i¢in; biiyiik bir

'yepyeni bir )
Y gayretle ¢alismaya devam edecektir.

a'l nda..

Diyarbakir’da Tarim adli dergimiz bun
boliime daha yer vi
Bu duygu ve diisiincelerle Diyarbakir’da Tarim dergisinin

Sicakligi, samimiyeti ve i¢tenligi ile de r sayisinda c ,
& P i % hazirlamasinda emegi gecen herkese tesekkiir ediyoruz.

bir koylimiizii konuk edecek, onlarla haya lemlerine ve
gelecege dair her seyi paylasacagiz.




ANTEKIN - Ziraat Miihendisi Gida Tarim ve Hayvancilik il Miid.
Bitkisel Uretim ve Bitki Sagligi Sube Miidiirliigii

ANIZ NEDIR ?

iyarbakir yaklasik 7 milyon dekarlik tarim alani

varligi ile tilkemizin en 6nemli illeri arasindadir.

Bu alanin yaklasik 5 milyon dekarlik kisminda

da hububat tarimi1 (bugday, arpa, musir, ¢eltik)

yapilmaktadir. Hububat hasadindan sonra tarlada
kalan bitki artiklarina(sap, basak ekseni, yaprak, vb.) aniz
denilmektedir.

NEDEN ANIZ YAKILMAKTADIR ?

Iyi bir tohum yatagi hazirlamak igin ve tohum yatag
hazirlama maliyetini azaltmak i¢in; ¢ift¢iler pulluk, diskaro
yerine daha az akaryakit harcayan kiiltivator gibi topragi
derin islemeyen aletler kullanmak istemektedirler.

Yagislarin bol oldugu yillarda buna paralel aniz da faz-
laca oldugundan samanin piyasa degeri azalmakta ve {iretici-
ler aniz1 saman yapma maliyetinden kagmak i¢in aniz yak-
may1 tercih etmektedirler. Bazi tireticilerimiz de; bazi zarar-
lilar1 ve yabanci otlar1 azalttigina inandigi igin aniz yakmak-
tadir.



Aniz yakmadan da iyi bir tohum
yatagi hazirlamak miimkiindjir.

Bu kapsamda dipten big¢im
yapilarak anizin olusturabilecegi
stkint1 yok edilmis olacaktir. Zaten
bicerdoverlere sap kiyict dagitici
takilmasi zorunlu olup, boylelikle
tohum yatagi hazirlamak artik
oldukea kolaydir.

Ideal olani bicim sonrasi derin
siiriimle tarlada kalan aniz1 topraga
karistirmaktir. Bu sekilde fare, zab-
rus gibi toprak alt1 zararhlari ile de
etkin bir miicadele yapilmis olacak-
tir. Oysa aniz yakarak derin isleme-
den kagimmak verimde ciddi diisiis-
lere yol agabilmektedir.

Saman Onemli bir yem olup
hayvancilik i¢in vazgecilmezdir.
Ihtiya¢ fazlasi samani topraga ser-
mek en akilct ve karli yaklagimdir.
Bu sekilde toprak kalitesi artacak
verim yiikselecektir. Saman1 elde
etmenin olusturdugu maliyet; sama-
n1 topraga sererek elde edecegimiz
verim fazlalig1 yaninda ya da bu y1l
gibi samanin iyi para kazandirdig:
yillarda ¢ok kiiciik ve anlamsiz
kalacaktir.

Kaldi ki ornegin 2012 yaz
sezonunda saman fiyatlar1 yiiksel-
mis, 25 krs ile 37 krg/kg. arasinda
seyretmis olup, mevsim sonlarina
dogru 50 kurusa kadar da yiiksel-
mistir. Dekardan yaklasik 300 kg.
saman elde edilebilecegini diistiniir-
sek 75 TL — 150 TL. civarinda ek
gelir elde edilmistir.

Aniz yakilmasi zararlilar azalt-
madig1 gibi yabanci otlar1 da engelle-
memektedir. Zira aniz yaktig1 halde
stine gibi zabrus gibi zararlilardan
son derece muzdarip olan, tarlami
yabanct otlar istila etti diye yakinan
iireticilerimiz bunu ¢ok iyi bilmekte-
dirler. Zararli ve yabanci ot miicade-
lesinde dogru olan, teknik talimatla-
ra uymaktir. Teknik talimatlarda da
aniz yakma diye bir miicadele yonte-
mi bulunmamaktadir. Ozetle ideal
olan patozlu bicerddverler ile DIP-
TEN BICIM yapmak, daha sonra
stirlimii gergeklestirmektir.

ANIZ YAKMANIN ZARARLARI
NELERDIR? ANIZIN
FAYDALARI NELERDIR?

Anizlart yakmak; insanlarin ve
hayvanlarin yasam kalitelerini diistir-
mekte, onlara zarar vermektedir.
Evlerimizin i¢ine kadar kiil, duman
girmekte; topragimiz, hayvanlarimiz,
tiim doga, anmiz yangmlarindan zarar
gormektedir. (Kald1 ki bir canliyr
yakmak higbir vicdan tarafindan
kabul edilebilir bir sey degildir)

Toprak; su gibi, organik-inorga-
nik madde dontisiimii gibi yasamsal
dongiilere ev sahipligi yapan canli
bir varliktir. igerisinde gézle goriile-
bilen ve goriilemeyen sayisiz canliy1
barmdirmaktadir. Tiim bu canlilarin
bir gorevi vardir. Topragi toprak
yapan bu yasamsal yoOniidiir.
Anizlarin topraga karistirilmast bu
noktada c¢ok Onemlidir. Aniz hem
topraktaki canlilik i¢in mutlaka
olmasi gereken bir maddedir hem de
topragimizin su tutmasini yani suyu
depolamasini saglamaktadir. Aniz,
yagislarin toprak tarafindan daha iyi
emilmesini ve daha da muhafaza
edilmesini saglar. Suyun ylizeyden
akip gitmesi engellenir. Dolayistyla
bitkiler yagislarin yetersiz oldugu
aylarda kurakliktan daha az zarar
gortir. Kuraklik ilimiz igin biiytik bir
risk olup, anizlarin yakilmamasinin
ne kadar 6nemli oldugunu goster-
mektedir. Ayrica topragimizin hava-
lanma kapasitesini arttirmakta bir
anlamda topragin akcigeri olma gor-
evini gerceklestirmektedir.

Aniz, topraklarimizi su ve riiz-
gir erozyonundan korur. Topragin
en dnemli kismi, en degerli kismi1 en
iistteki incecik kisimdir. Bu kisim
su ve riizgar ile asinmakta, akip git-
mekte, topragimizin kiymetini, veri-
mini azaltmaktadir. Yiizeyinde aniz
olmayan topraklar zamanla ¢ollese-
rek, elden ¢ikmaktadir. Son yillarda
artan toz bulutlari da kiiresel 1sinma
ile beraber anizsiz kalan topraklar-
dan kaynaklanmaktadir. Iste buradan
bir kez daha anliyoruz ki amz yakmak
gelecegimizi karartmakla ayni anlami
tagimaktadir.

Aniz yakmayalim bugiine ve
gelecege umutla bakalim.
Unutmayalim ki; Aniz, topragi ve
dogay1, dolayisiyla bizleri ve birgok
canliy1 bir¢ok tehlikeden Onemli
oranda korur.

Ayrica aniz topraktaki organik
madde miktarin1 arttirir.  Organik
madde de topragin su tutma, hava-
lanma kapasitelerini arttirir. Bitki
besin maddelerinden daha iyi istifa-
de edilmesini saglar. Unutmayalim
ki kullandigimiz giibrelerde organik
madde yoktur. ilimiz topraklarinda-
ki organik madde miktar1 da olduk-
ca dusiik seviyelerdedir.
Stirdiiriilebilir bir tarim igin mutlak
surette organik madde miktar1 koru-
narak arttirilmalidir. Bunun da en
ucuz, en kolay, en faydali yolu anizi
yakmadan topraga karistirmaktir.
Aniz yakilmadiginda, 2. yildan iti-
baren cliriiyen anizlarin topraga
kazandirdig1 azot miktar1 kullanaca-
gimiz glibre miktarini azaltacaktir.
Yani aniz yakan biri 12 kg./dekar
saf azot kullanirken, an1z yakmayan
iretici 6-10 kg./dekar azot kullana-
rak ayni sonucu elde edecektir.
Dekar basina ortalama 4-6 kg. saf
azot yaklagik 15-25 kg. giibre tasar-
rufu demektir.

Aniz yakma esnasinda olusan
yiiksek sicaklik topraktaki gozle
goriilebilen(yilan, faydali bocek-
ler,vb.) ve gozle goriilemeyen (fay-
dali mikroorganizmalar) canlilarin
da yanmasina yol agar. Yok olan
yilanlar, tarla faresi yogunlugunun
artmasina yol agar. Sonugcta tabiatta-
ki narin dengeyi dikkate almayan,
Onemsemeyenler tabiata verdikleri
zararin karsiligmi acit bir sekilde
almaktadirlar. Kiiresel 1sinmaya
kars: tabiat da, sellerle, kuraklikla,
kutuplarda erime ile ve diger afet-
lerle cevap vermektedir.

Unutmayalim ki; Aniz,
topragi ve dogayi,
dolayisiyla bizleri ve
bir¢cok canliyt bircok
tehlikeden onemli
oranda korur.

o
L
-
Ll
-
<
X
<
=




MAKALELER

n
3]
(3V]
=
|
<
a4
<
-
S
-
>—
71
=
x
<
'—

Aniz yangmlarinda hasat edil-
meyen alanlar veya cevredeki agac-
lar, direkler, alet makineler de yan-
makta, hayvan ve hatta insanlar da
Olebilmektedirler.

OZETLE;
Aniz Yakmanin Zararlari

1. Toprak verimsizlesir. Aniz
yakildiginda olusan sicaklik faydal
olan ve topragi toprak yapan kiigii-
ciik canlilar1 oldiirtir. Toprak zaman-
la kisirlasir, ¢ollesir.

2. Toprakta olmasi gereken
organik madde kayboldugundan su
tutma ve havalanma kapasitesi
diiser. Bu da bir anlamda KURAK-
LIK demektir.

3. Daha fazla kimyasal giibre
kullanmak zorunda kaliriz, bu da
cebimize ve topragimiza zarar
demektir.

4. Toprak yorulur. Daha az
verim aliriz.

5. Bitki ortiisiinden yoksun
kalan toprak, riizgar ve su ile tagina-
rak erozyona maruz kalir.

6 . Paramiz yok olur.

7 . Tek sermayemiz olan topra-
gimiz yok olur, zamanla ¢dle doner.

8 . Gelecegimiz yok olur
Anizin Faydalari

1. Birinci yildan sonra verimi
arttirir.

2. Maliyetleri azaltir.(daha az
giibre)

3. Erozyonu azaltir, engeller.
4. Toprag1 korur, zenginlestirir.
5 . Kuraklik etkilerini azaltir.

6. Topragin daha iyi havalanma-
sini, daha fazla su tutmasini saglar.

7. Saman elde etmek suretiyle
ek gelir demektir.

8. Cocuklarimiza daha iyi bir
gelecek, daha temiz bir diinya ve
tabiat birakmamizi saglar.

ANIZ YAKILMASININ
ENGELLENMESI iCIN
DIYARBAKIR iL GIDA TARIM
VE HAYVANCILIK
MUDURLUGU NELER
YAPMAKTADIR?

1. Siirekli ve diizenli olarak ¢ift-
¢i egitim ve yayimina devam edil-
mektedir. Bu kapsamda kdoylerde,
mabhallelerde, kdy okullarinda ¢iftci
ziyaretleri, ¢ift¢i toplantilari, egitim
toplantilari, tarla giinleri, demons-
trasyonlar(egitim amagli gosteriler)
hizmet i¢i egitim toplantilar1 diizen-
lenmektedir. Bu kapsamda 2015 Y1li
icin aniz ile ilgili 1000 adet liflet
hazirlanarak, iireticilerimize ve diger
ilgililere gonderilmistir. Yine ekiple-
rimizce aniz yakilmasinin dnlenmesi
konusunda 2014 YILINDA 65 giftci
egitim ve bilgilendirme toplantisi
diizenlenmis 1009 ¢ift¢i bu toplanti-
lara igtirak etmistir. 2015 yilinda da
bu calismalara devam edilmektedir.

2. Aniz Yanginlarinin Onlenme-
sinin yasaklanmasina iliskin olarak
2015/2 sayilr Valilik Genel Emri
hazirlanmaktadir. Ayrica aniz yan-
ginlart1  konusu Mahalli Cevre
Kurulu giindemine getirilerek,
16.04.2015 tarih ve 69 sayili MCK
Karar ile aniz yakilmas: yasaklan-
mistir.  Yine aniz yasagina iliskin
2015/2 sayili Valilik Emri de ¢ikar-
tilmis ve MCK Karar ile birlikte ;
ilgili kamu kurumlar1 (Karayollar
Bolge Miidiirliigii., il Cevre ve
Sehircilik Miidiirliigii, 11 Miiftiiligi,
[l Emniyet Miidiirliigii, Il Jandarma
Komutanlhigi, Orman Isletme
Midirliikleri ve Seflikleri, Belediye
Bagkanliklar1) ile Ziraat Odasi
Bagskanliklari, Koy ve Mabhalle
Mubhtarliklarina gonderilerek lge
teskilatlarimiz araciligryla tiim ilgili-
lere kararlarin teblig edilmesi sag-
lanmigtar. flgili tiim kurum ve kuru-
luslarla koordineli bir sekilde gerek-
li ¢aligmalar yiriitilmeye devam
edilmektedir.

3. Tiim Ilgelerimizde Aniz
Yanginlarinin Onlenmesi ¢alismala-
rinda ekipler olusturulmustur. Bu
ekiplere her yil hizmeti¢i egitimler
verilmektedir. Bu  kapsamda

19.06.2015 tarihinde de bir adet hiz-
metci egitim gerceklestirilmistir. Bu
ekipler hem egitim ve yayim calisg-
malarin yliriitmekte, hem de saha
denetimlerine ¢ikarak yanan alanlara
iliskin tutanak tutarak Il Cevre ve
Sehircilik Midiirligiine gondermek-
tedirler. 2872 Sayili Cevre Kanunu
ile aniz yakilmas1 yasaklanmis olup,
ilgili cezai islemler Il Cevre ve
Sehircilik Midiirligiince gergekles-
tirilmektedir. Dekara 38,72 TL ceza-
st vardir. Aniz yakilan alan meskin
mabhallere ve orman alanlarma biti-
sik ise bu ceza 5 kat artmaktadir.
Aniz yakilan alan orman alanlarinin
4 km. kadar yakini ise 6831 Sayili
Orman Kanunu ilgili hiikiimlerince
cezai islemler uygulanmaktadir.

4. 2015/1 sayili Bicerdoverle
Hasatta Dane Kayiplarmin Onlenme-
sine Iliskin Valilik Genelgesi ile
bigerdoverlere sap kiyici veya dagiti-
c1 ekipman takma zorunlulugu getiril-
mis, boylelikle aniz yanginlarinin
azaltilmasit yoniinde 6nemli mesafe
kat edilmistir. Bu ekipmanlar takili
iken bicim yapmayan bicerdoverlere
cezai iglemler Kabahatler Kanununun
32. Maddesine gore (2015 yili igin
208 TL) uygulanmaktadr.

5. Aniz yakilmasinimn engellen-
mesi caligmalar1 kapsaminda 2015
yilinda bir proje hazirlanarak GAP
Bolge Kalkinma Idaresi
Baskanligina sunulmustur. Proje
kapsaminda 6ncelikle ani1z yanginla-
r1 noktasinda c¢ift¢i diiglincelerini
ortaya koyabilme adina anket calis-
masi1 ve anket sonuglarina gore egi-
tim ve farkindalik olusturma faali-
yetleri planlanmistir. Projenin kabu-
lii halinde derhal ¢alismalara basla-
nacaktir.

Sahada tarafimizca tutulan tuta-
naklar cezai islem igin Il Cevre ve
Sehircilik Miidiirligi’ne gonderil-
mektedir. Cezai islemler Il Cevre ve
Sehircilik Midiirligi’'nce yiiriitiil-
mekte olup Il Miidiirliigiimiiziin
basarili bicerddver ve aniz denetim-
leri sonucu aniz yanginlarinda azal-
malar gerceklesmistir.
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urban ibadeti; kurban

olarak kesilmesi uygun

olan hayvanin ibadet

niyetiyle, usuliine uygun

sekilde  kesilmesidir.
Omurgali hayvanlardan insanlara
gecen ve genel olarak zoonozlar
adiyla bilinen hastaliklar, tilkemizde
hala dnemli bir halk saglig1 problemi
olmaya devam etmektedir. Bununla
birlikte, gerek hayvanlara gerekse
cevreye yonelik olarak alinacak ted-
birlerin, zoonoz hastaliklarla etkin
bir miicadele yapilmasinda esasi
olusturdugu  bilinmektedir. Bu
sebeple, hayvanlarla insanlarin
temasinin daha da arttig1 ve yogun
hayvan  hareketlerinin  oldugu
Kurban Bayramlarinda, toplum ve
gevre sagligmin korunmasi agisin-
dan gerekli Onlemlerin alinmasi
biliylik 6nem tagimaktadir.

A) Kurban Satis Yerlerinde
Bulunmasi Gereken Asgari Saghk,
Cevre Saghgi ve Giivenlik Sartlar:

 Kurbanlik hayvanlarin bir yer-
den bir yere nakli esnasinda kullani-
lacak araglarin uygun bir sekilde
dizayn edilmesi hayvanlarin araglara
bindirilme ve indirilmesinde uygun

Diyar AYCICEK - Veteriner Hekim, Hayvan Sagligi ve yetistiriciligi Sub. Miid.
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rampalar kullanmilmasi gerekmekte-
dir. Hayvanlarin araglarla kurban
satig yerlerine gotiiriildiigiinde hay-
vanlarin ka¢mamasi i¢in indirim
yerlerinde gerekli korkuluklar ve
cevrili gilivenlik tedbirlerin alinmig
olmasi gerekmektedir.

» Kurbanlik biiyiikbas hayvan-
larin nakilleri esnasinda nakli yapan
kisilerin konu hakkinda bilgisi ve
tecriibesi olmalidir.

* Biiyiikbas hayvanlarin yular-
lar1 bulunmasi iplerinin de yeterince
saglam ve uzun olmasi gerekir.

» Kurban satis yerleri zeminin
yikanabilir malzemeden yapilmis
kuru ve temiz tutulmasi gerekir.

» Kurbanlik hayvanlarin satig
yerlerinin etrafi branda ve benzeri
malzeme ile cevrili tstii kapali ve
hayvan saglhigma elverisli olmalidir.

» Kurban satis yerlerinde vatan-
daslarin sosyal ihtiyaglarimi karsila-
yabilecekleri yerlerin bulunmasi
gerekir.

* Satis yerlerinde olusan atik ve
pisliklerin gorevlilerce giinliik ola-
rak alimmasi ve temizliginin saglan-
masi gerekir.

B) Kurbanhk Hayvan Satin
Almirken Dikkat Edilecek Hususlar;

 Veteriner saglik raporu veya
mensei sahadetnamesi olmal

* Kiipe ve hayvan kimlik karti
bulunmali

* Cok zayif(kaseksi) olmamali,
gebe olmamali, yeni dogum yapmis
olmamali

* Cok geng ve etleri olgunlas-
mamis olmamali

» Bakiglar1 ve dis goriintimil
canli olmali

» Killar1 kangik ve mat halde
olmamali

* Cevreye karst asir1 tepkili
veya ¢ok duyarsiz olmamali

+ Salya akintis1 olmamali
* Yiiksek atesi olmamali
* Pis kokulu ishalli olmamali

e Pis kokulu burun akintisi
olmamali

C) Kesim Yerine Nakil;

Hayvanlar Kurban igin kesim
yerlerine gotiiriiliirken bunlar1 rahat-
siz edici Hele hele sopa ile vurmak,



Kurbanlik hayvanlarin
satis yerlerinin etrafi
branda ve benzeri
malzeme ile cevrili iistii
kapali ve hayvan saghgina
elverisli olmalidr.

kuyrugunu burma, kagarken satirla
ayagimi kirmak gibi davraniglardan
ka¢milmalidir. Gerektiginde hay-
vanlar tek tek gozleri baglanarak
kesime gotiiriilmelidir. Kesim yeri-
ne gotiiriilirken hayvanlarin kag-
malarini ve etrafa zarar vermelerini
onleyecek tedbirler alinmalidir.

D) ideal Bir Kesim, ideal bir
kesimde amac ;

» Hayvana ac1 ¢ektirmemek

+ Iyi bir kan akitmay1 saglamak
(boyundan gecen dort borudan mut-
laka ti¢linii kesmek)

* Bu isleri hijyenik olarak yap-
mak gerekir.

* Hayvan strese sokulmadan ve
uygun bir yontemle yatirilip tam
olarak kontrol altina alindiktan
sonra otuz saniye i¢inde kesim isle-
mi tamamlanir.

E) Kesilen
Derisinin Yiiziilmesi;

Hayvanin

* Deri ylizme islemi ¢ogunluk-
la bigakla yapilmaktadir. Ancak
bigakla yapilan yiiziimlerde derinin
zedelenmemesi ve kesilmemesi i¢in

itina gosterilmelidir. Kiiciikbas hay-
vanlarda tulum g¢ikartma seklinde
deri ¢ikartilmalidir. Derinin zarar
gormemesi acisindan deri agirhigi-
nin en az yizde 30 oraninda 2-4
milim ¢apinda iri tanelere sahip tuz
ile i¢ yiiziinde tuzlanmamis alan
birakilmadan tuzlanarak korumaya
alinmalidir.

F) Hayvanin Yiizme islemi
Yapilirken Dikkat Edilecek
Hususlar;

» Kesim yeri zemininde kesin-
likle toz, pislik ve digkl gibi seyler
bulunmamalidir. Bunun i¢in deri,
kuyruk alt1 ve bulagik bolgeler kan
akitilmasindan sonra iyice yikanma-
lidir.
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* Hig bir zaman derinin dis yiizii
et ile temas etmemelidir.

* Sindirim kanalinin ¢ikartilma-
s1 sirasinda et ve sakatat {izerine
kesinlikle igerik dokiilmemesine
dikkat etmek gerekir. Yemek borusu-
nun ve rektumun (géden bagirsagi)
baglanmasi veya kesimden 12 saat
oncesinden ag¢ birakma islemine bas-
vurulabilir.

* Tiiketilebilen iiriinlerin tiike-
tilmeyen iirlinlerden hemen ayrilma-
s1 gerekir.

» Cinsiyet organlarinin ve bagir-
saklarin temiz sakatattan ayri tutul-
mas1 ve uygun bir sekilde uzaklasti-
rilmasi gerekir.

» Kesim yeri zeminine igkembe
ve bagirsak icerigi dokiilmemelidir.

* Yiizme islemini miiteakip
govdenin i¢ ve dig yiizii, var ise toz,
kan, igkembe bagirsak icerigi ve
diger kirleri uzaklastirmak i¢in ihti-
ya¢c miktar1 kadar su kullanilarak
yikanmalidir.

* Yikamadan sonra govdenin
silinmesinde kesinlikle bez kullanil-
mamalidir. Liizumu halinde kagit
havlular kullanilmalidir.

» Kesimi miiteakip karkasin
dinlendirilmesi gerekir.

G) Kurban kesim Yerlerinde
Bulunmasi Gereken Asgari Teknik
ve Hijyenik Sartlar;

» Kesim yapilacak yerler kolay
yikanabilir, dezenfekte edilebilir
yapida olmasi zemininde su ve kanin
birikmemesi ic¢in gerekli yapida
olmasi gerekmektedir.

¢ Isiklandirma ve havalandirma
olmalidir.

» Kesim yerinde igilebilir nite-
likte yeterli miktarda ve basingta su
bulunmalidir.

L s
Hayvanlarin hig¢ bir sekilde
kamu vicdanini rahatsiz
edecek sekilde ulu orta yol
kenarlarinda, caddede vb
yerlerde kesilmemesi
gerekmektedir.

« Ete temas eden alet ve malze-
meler ile kesim isinde ¢aligsan perso-
nelin ellerinin temizlik ve dezenfek-
siyonu i¢in uygun bir sistem bulun-
mal1

» Kesim sonrasi olusan atik ve
artiklarin ve yan triinlerinin hijyenik
sartlara uygun olarak cevre ve top-
lum sagligina zarar vermeyecek
sekilde izale ve bertaraf ve tahliyesi-
nin saglanmasi,

* Hastalikl1 organlar ve karkas-
lar ya en az 2 metre derinliginde
cukurlara gomiilii lizerinin kirecle
kaplanmasi veya uygun bir yerde
yakilarak imha edilmesi gerekir.

o Kurbanlik kesim yerlerinde
orada bulunan insanlarmn sosyal ihti-
yaclarin1  karsilayacak yerlerin
bulunmasi.

* Kesim yerinde hayvanlarin
birbirini gdrmesini engelleyecek bir
diizenlemenin getirilmesi gerekir.

* Hayvanlarin hi¢ bir sekilde
kamu vicdanini rahatsiz edecek
sekilde ulu orta yol kenarlarinda,
caddede vb yerlerde kesilmemesi
gerekmektedir.

» Kesilen hayvanlarin atik ve
artiklar1 da ¢evreyi kirletecek etrafi
rahatsiz edecek sekilde birakilma-
mali bunlar kalin posetler icerisine
konularak ve agzi baglanarak ¢op
arabalarma veya ¢op konteynirlarma
birakilmasi gerekmektedir.

H) Yasal islem;

» Teknik diizenlemelere uyma-

yanlar hakkinda yasalarimizda gesit-
li yaptirnrmlar mevcut olup, insanlari-
mizin dini vecibelere uygun, yasala-
rin 6ngordiigh teknik ve hijyenik
sartlara uyarak kurbanlarim1 kesme-
leri, toplum ve g¢evre saglig1 agisin-
dan 6nem arz etmektedir.

Yilda yaklagik 25 milyon hay-
van kesilen iilkemizde, dericilik
sanayi de oldukca gelismistir. Deri,
son yillarda iilkemizde ve diinyada,
stirekli olarak deger kazanmaktadir.

Kurban bayraminda, yaklagsik 2-
2,5 milyon biiyiik ve kiigiikbas hay-
vanin kesildigi ve derinin ekonomik
degeri dikkate alindiginda, hasarli,
kesik sekilde yiiziilen deriden ciddi
ekonomik kaybinin olacagi agiktir.

Ozellikle kurban bayraminda
yapilan kesimler ¢ok fazla oldugun-
dan ve genellikle kesimin ehliyetsiz
kisilerce gerceklestirilmesi nedeniy-
le zararlar daha da artmaktadir.
Derilerde olusan ekonomik kayiplar-
dan birisi de koruma hatalaridir. Bu
hatalar, cogunlukla, kurban sahibi,
deri toplayan kurumlar ve deri tiic-
carlar1 arasinda organizasyonun iyi
saglanamamasindan ileri gelmekte-
dir. Bayramda  kurban kesiminin
ozellikle ilk giinde yogunlagmasi ve
kurban sahibinin deriye yeterli 6nem
vermemesi kayiplarin daha da art-
masina yol agmaktadir.

Derinin tamamindan yararlani-
labilmesi i¢in kesiksiz olmas1 gere-
kir. Ciinkii, kosele yapiminda ve
dericilik sanayiinde, derinin iplikler-
den olusan katman kullanilir. Bu
nedenle yiiziim esnasinda derinin et
yliziindeki yag tabakalarinin ve et
pargalarinin kalmamasi ve bu iplik-
sel tabakanin korunmasi ¢ok onemli-
dir. Ciinkii tabaklanma sirasinda
deride olusan bigak yaralari belirgin-
leserek, bu bolgeler ise yaramaz hale
gelir.

Yorgun hayvanlar dinlendiril-
meli ve hayvan kesim oncesinde en
az 12 saat a¢ birakilmalidir. Aksi
halde, derinin yiiziilmesi zorlasir ve
kalitesi diiser. Kesim miimkiin oldu-
gunca kafaya yakin bolgeden yapil-
mali, kesim isi bir defada ve normal
derinlikte yapilmalfdiE™ K& tam
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olarak akmas1 i¢in hayvanin ¢irpi-
nabilmesi saglanmalidir. Bu amagla
yerde kesilen hayvanlarin bir 6n
bacagi serbest birakilmalidir.

Biiyiikbas hayvanlarim yiiziil-
mesi yerde veya asilarak yapilabilir.
Yerde yiizmede deri girtlaktan bas-
layacak ve kuyruk dibine uzayacak
sekilde yarilir. Bacaklar, gogiis bol-
gesi derisi govdeden ayrilir. Omuz
bolgesinin yiiziilmesinde kismen
bicak, kismen de ¢ekmeyle yiiziim
yapilir. Kaburgalar bolgesinin
yliziilmesi sirasinda da 6zenli dav-
ranilmahdir. Zira bolge derisi de
oldukga zor ayrilir.

Yiizme isleminde sivri uglu
bigaklar kesinlikle kullanilmamali-
dir. Uglan kiit, yuvarlak kavisli
bigaklar kullanilmalr; bigak hareket-
leri uzun mesafeli olmalidir. Her
bigak darbesinde en az 10 cm’lik bir
deri yiiziilmelidir. Aksi takdirde
balik sirt1 goriiniimii alir.

Kafa derisinin yiiziilmesi sira-
sinda bu bolge derisinin govde deri-
sinin devami seklinde ¢ikarilmasi
¢ok 6nemlidir. Bunun i¢in bas deri-
si govdeden tamamen ayrilmamali-
dir. Ylizme hatt1 yarigi kafa derisin-
de ¢ene altinda degil de, boynuz
dibinden goz hizasina ve goz hizasi-
n1 takip ederek burun deligine dogru
yapilmalidir. Bu sayede kafa derisi
ustten yarilacagindan, asil degerli
olan ¢ene alti bolgesi korunmus
olur.

Biiyiikbas hayvanlarin asilarak
yapilan yiizmede hayvan arka bacak
kirislerinden asilir. Once kuyruk
derisi yliziilir ve kuyruktan ayrilir.
Daha sonra ayaklardan butlara
dogru yiizmeye devam edilir.
Kuyruk kismina ulagildiginda, kuy-
ruk derisi elle tutulup sirttan asagi,
bel hizasina ¢ekilir. Govde bu sirada

biraz daha yukar kaldirilir ve yiizii-
cli bu defa deriyi boyun kismina
kadar c¢eker ve buradan cikarir.
Boylece ¢ok kiymetli olan sirt derisi
bicak hatalarindan korunmus olur.

Koyunlarda ise ylizmeden 6nce
hayvanin 6n ayaklarindan birinin
bilek tarafinda, i¢ yiizeyine agilan
kiiciik bir delikten verilen havayla
sisirme yapilmalidir. Bacaklar, kuy-
ruk gevresi ve gogiis kemigi bolge-
lerinde bigak kullanilir; ancak bura-
lardan itibaren deri elle tutulup,
diger el yumruk yapilarak, yiiziim
islemi siirdiriilmelidir. Bu islemler
esnasinda yiin ve killar kanla bulas-
tirllmamalidir.

Tulum c¢ikarma  yontemi,
koyunlarin yiizilmesinde tercih
edilmesi gereken bir yiizme teknigi-
dir. Bu yontemde sisirme, bol
havayla ve miikemmel bir sekilde
yapilmalidir. Bu islemden sonra,
once arka ayak derileri butlara
kadar hayvan yerdeyken yiiziiliir.
Daha sonra asilarak kalan boliimler
sadece yumrukla ayrilir. Bu deriler-
de bigak yarasi ve kesik gibi hatalar
olmadigindan en kaliteli deriler ola-
rak kabul edilirler.

Deri yiiziildiikkten sonra daya-
nikliligm kaybeder. Gerekli koru-
yucu tedbirler alinmaz ise mikroor-
ganizma faaliyetleri hizla baslar.
Derinin yapisi bozulmaya baslar,
deri dayanikliligini kaybeder. Boyle
derilerden geregi gibi yararlanmak
miimkiin olmaz. Bu nedenle hayvan
kesilip yiiziildiikten sonra derileri
iyi korumak gerekir. En 6nemlisi
kokugmay1 onlemek igin bir takim
tedbirleri almak gerekir. Bu konuda
sirastyla su islemler yapilmalidir:

* Koyun derilerinin iyi yiiziile-
bilmesi i¢in havayla ¢ok iyi sisiril-
mesi gerekir.

* Yiiziiliirken derinin hasar gor-
memesi i¢in yiizme islemi mutlaka
kiit ve yuvarlak uglu bigaklarla
yapilmalidir. Cok sivri bigak kulla-
nilmamasi gerekir.

* Yiiziilen derilerin iizerinde
fazla et ve yag pargalari birakma-
mak gerekir. Kuyruktaki yagh, etli,
kemikli kisimlar kesilip atilmalidir.

* Yiiziim islemleri sirasinda
deriye kan bulastirmamaya dikkat
edilmelidir. Eger kan ve giibre gibi
pislikler varsa bunlar temizlenmeli-
dir.

» Koyun, keci gibi yiinlii yapa-
g1l deriler yikanmaz, kurutulmalari
zordur. Yinler arasinda 1s1 meydana
gelir, kizisma olur, bu da deriyi
bozar.

* Derileri hemen tuzlamak
dogru degildir. Deri tuzlanmadan
once sogumasi ve sularinin siizil-
mesi i¢in mutlaka 1-2 saat bekletil-
melidir. Ancak bu siire 6 saati gegi-
rilmemelidir.

* Derinin i¢ yliziiniin tamamin1
kaplayacak sekilde tuz serpilmeli-
dir.

* Deri muhafazasinda tuzun
nem ¢ekici 6zelliginden yararlanilir.
Bu amagcla kullanilacak tuz taneli
olmali, tane biiyiikliikleri bulgur iri-
ligini gegmemelidir. En ideal tuz,
kus gozii tabir edilen irilikteki tane-
leri olanlardir. Tuz temiz olmali ve
kaya tuzu tercih edilmelidir.

* Bir koyun derisini tuzlamak
icin 2, s1g1r derisine de en az 5 kilo
tuz kullanilmalidir. Tuz disindaki
maddeler, derinin daha c¢abuk
bozulmasina neden olur.

Tuzlanmis deriler, ilgili kisi ve
kuruluslara verilinceye kadar rutu-
betsiz, havadar ve serin bir yerde
muhafaza edilmelidir.
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Tuzlama i¢in deri, et ylizii liste
gelecek sekilde golgelik, hafif
meyilli bir yere serilir. Bir saat kadar
beklenerek sogumasi ve kanli ve pis
sularin akmasi saglanir. Daha sonra
kuru tuz serpilir. Her deri i¢in en az
agirliginin yaris1 kadar tuz kullanil-
malidir. Diger bir ifadeyle, derinin et
ylizii gorinmeyecek sekilde tuzla
ortiilmelidir.

Depolama esnasinda ise tuzla-
nan deriler, et yiizleri iiste gelecek
sekilde tist liste yigilabilirler. Bu
istifleme seklinde, olusan y1gmn yiik-
sekligi bir metreyi agsmamalidir. Bu
sekilde iki gilin birakilan derilerin
tuzlarmi alip, salamura olmalar1 sag-
lanir. Sicak ve nemli olmayan depo-
larda 1-2 ay bekletilebilirler.
Bozulmalarindan siiphe edilmesi
durumunda, deriler acilir, tuzlari
giderilir ve yeniden tuzlanirlar.
Istifleme sirasinda derilerin katlan-
mamalarina ve kivrilmamalarina
O0zen gosterilmelidir. Kurban
Bayrami nedeniyle bilindigi {izere
yurdumuzun ¢esitli bodlgelerinden
Biiyiikbas ve Kiiciikbas Havyanlar
kurban pazarina getirilmektedir.
Yogun hayvan hareketleri nedeni ile
ozellikle Zoonoz Hastaliklar ve salgin
hayvan hastaliklar1 da goriilebilmek-
tedir. Bundan dolayr Kurbanlik
Hayvan Kesimi Oncesi ve sonrasinda
alinacak tedbirlere harfiyen uyulmasi
gerekmektedir.

KURBANLIK HAYVAN
SECiMI, KESIMI SIRASINDA
VE SONRASINDA NELERE
DIKKAT ETMELIYiZ?

Kurban Bayraminda yaklasik
300-500 bin biiyiikbas ile 1-1,5 mil-
yon kiiciikbas hayvan zamanla sinir-
I1 bir siirede kesilip tiiketilmektedir.
Bu dénemde hayvan hareketleri art-
makta ve buna paralel olarak da
Kurban Bayrami Oncesi hayvan
pazarlar1 diginda hayvan satig yerleri
¢ogalmakta, bulasici ve salgin hay-
van hastaliklarinin yayilma riski art-
maktadir. Bu nedenle Kurbanlik
Hayvan Kesimi 6ncesi ve sonrasinda
almacak tedbirlere harfiyen uyulma-
st muhtemel bir hastaligin bulasmasi
ve yayillmasinin Onlenmesi biiyiik
Oonem tasimaktadir.

Kurbanhk Alm ve
Yerleri:

Satis

1-Kurbanlik hayvanlar, hayvan
pazar ve panayirlari ile hayvan bor-
salarinin  yam1  sira  Kurban
Hizmetleri Komisyonun da alian
kararlar dogrultusunda belirlenen
kurbanlik hayvan satis yerlerinde ve
0zel kurbanlik kesimi yapilacak
isletmelerde alimip satilacaktir. Bu
tir onceden belirlenen yerlerin
disinda kurbanlik hayvan alim ve
satimlarina miisaade edilmeyecektir.

2-Bu gibi yerlerde kulak kiipesi
ve pasaportu olmayan sigir cinsi
hayvanlarin alinmalar1 ve satilmalari
yasaktir

3-Kurban Hizmetleri
Komisyonu’nca belirlenen yerlerde
kurbanlik olarak kesilecek sigir cinsi
hayvanlara ait kulak kiipeleri ve pasa-
portlar s6z konusu Komisyonca
gorevlendirilecek personel tarafindan
toplanarak Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligmin en yakin IVilge
Miidiirliigiine teslim edilecektir.

4- Kurbanlikk hayvan alim ve
satis yerleri Hiikiimet Veteriner
Hekimleri, Belediye Veteriner
Hekimleri ve Belediye Zabita
Ekiplerince isbirligi ve koordinasyon
saglanarak etkin ve siirekli olarak
denetlenecek ve kontrol edilecektir.

Kurbanhk Kesim Yerleri:

1-Hayvan kesimleri
Bakanligimizdan ruhsatli mezbaha
ve kombinalarda veya gecici kesim
yerlerinde yapilmalidir. Bdylece
kesme ve ylizme isleminin daha
temiz ve saglikl bir sekilde yapilma-
st saglanmis olacaktir.

2-Vatandaslarimiz, kurbanlik
hayvanlarin1 kéylerde ve onceden
belirlenmis kesim yeri bulunmayan
yerlerde kendi bahgelerinde usuliine
uygun olarak ve c¢evreye zarar ver-
meyecek sekilde kesebilirler ancak
cadde, sokak ve park gibi kamu
alanlarinda kurbanlik hayvan kesim-
leri yasaktir.

4-Kesilen hayvanlara ait hasta-
likl1 organlar, kesim sirasinda olusan
artiklar ile ozellikle kist hidatikli
karacigerler ile akcigerler kesinlikle

Hayvanlarin hi¢ bir sekilde
kamu vicdanini rahatsiz
edecek sekilde ulu orta yol
kenarlarinda, caddede vb
yerlerde kesilmemesi
gerekmektedir.

kedi ve kopeklere verilmeyecek,
uygun sekilde hazirlanmis, kedi ve
kopekler tarafindan ¢ikarilmayacak
derinlikte g¢ukurlara gomiilerek
imhasi saglanacaktir.

Kurbanhk Hayvan Almlarinda
Dikkat Edilecek Hususlar:

1-Veteriner saglik raporu ve
mense sahadetnamesi olmayan

2-Sigir ve mandalarda kiipesi
ve pasaportu bulunmayan,

3-Cok zayif olan

4-Gebe olan

5-Yeni dogum yapmis olan
6-Yiiksek atesi olan

7-Cok geng ve etleri olgunlas-
mamis olan

8-Tiiyleri karisik ve mat olan

9-Bakiglar1 ve dis goriiniimii
cansiz olan

10-Pis kokulu ishali ve burun
akintisi olan

11-Cevreye karst asir1 tepkili
veya ¢ok duyarsiz olan hayvanlarin
almmamasi gerekmektedir.

Hayvanlar Mezbahaya Nasil
Allmmalh ve Kesime Nasil
Hazirlanmahidir?

1-Kasaplik hayvanlarin mezba-
haya veteriner saglik raporu ve
Biiyiikbags Hayvan Pasaportu ile
getirilmesi mecburidir.

2- Kesim Oncesi kurbanlik hay-
vanlar1 strese sokacak kotii muame-
lelerden ve hareketlerden kesinlikle
kacinmak gerekir. Kesimden once
stres faktorlerine maruz kalmais, yor-
gun hayvanlardan elde edilen etler
uzun omiirli degildir.

3- Kesimden 6nce hayvanlara
yem verilmesi de et kalitesini olum-
suz yonde etkiler. Bu nedenle kesim-



den en az 6 saat 6nce yem verilme-
melidir.

4-Mezbahaya yorgun getirilen
hayvanlarin kisin en az 8 saat, yazin
12 saat dinlendirilmeleri gerekir.

Ideal bir kesimde amag:
Hayvana ac1 ¢ektirmeden iyi kan
akitmay1 saglamak ve islemleri hij-
yenik olarak yapmaktir.

Yiizme islemi Nasil Yapilmah?

Ulkemizde kasaplik hayvanla-
rin deri ylizme islemi ¢ogunlukla
bicakla yapilmaktadir. Bigakla yapi-
lan deri yiizme islemleriyle deride
her zaman i¢in bigak yarasi olusma-
s1, kesim veriminin diismesi ve etin
yiiziim islemleri esnasinda mikrop-
larla bulasma riski vardir. Bu neden-
le de kesimlerin Tarim ve Koyisleri
Bakanligindan ruhsat alinmis kom-
bina ve mezbahalarda veya bu
miimkiin degilse gecici kesim yerle-
rinde yapilmasi ciddi saglik prob-
lemlerinin ¢ikmamasi agisindan
onemlidir.

Bu nedenle hayvanlarin asili
halde yiiziilmeleri, ylizme isleminin
ehil kasaplar tarafindan yapilmasi
ve daha iyisi yukarida da belirtildigi
iizere kesim ve yiiziim islemlerinin
gegici kesim yerlerinde yaptirilmasi
uygun olacaktir.

Kiigiikbas hayvanlarin derileri-
nin tulum seklinde ¢ikarilmasi ve
derinin delinmemesine, yirtilmama-
sina, iizerinde et ve yag birakilma-
masina dikkat edilmelidir.

Kesim sonrasi ise etlerin kont-
rolii :

1-Hayvanin kestikten sonra 15-
20 dakika sonra kanin pihtilagip
pihtilasmadigima

2-Kesilen etin renginin siyah
ve pis kokulu olmamasina

3-Normalde parlak kahveren-
ginde ve pliriizsiiz olan Karacigerin
ylizeyinin ¢ini tag1 gibi benekli veya
i¢i s1v1 dolu kese olmamasina

4-Normalde agik pembe renkli

olan akcigerin ise kanli ve damarl
ve irinli olmamasina
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5-I¢ organlarinda ve kaburga
ylizeyinde i¢i taglagmis tiziim salki-
m1 benzeri olusumlarin olmamasina
dikkat edilmesi gerekmektedir.

Kesim ve ylizme islemini taki-
ben karkas ve i¢ organlar veteriner

hekime muayene ettirilmelidir.
Boylelikle canli muayene sirasinda
gozden kacan kist

hidatik,sarbon,sarilik,tiiberkiiloz ve
sistiserkoz gibi hayvanlardan insan-
lara gegen(zoonoz) hastaliklarin tes-
hisi yapilabilir. Bu veya bunlara ben-
zer durumlar tespit edildiginde
Veteriner Hekime bilgi verilmesi ve
etlerin tiiketilmemesi gerekmektedir.

Kurban Etlerinin Muhafazasi
Nasil Olmahdir?

Kurban etleri, serin bir yerde
hava almasi saglanarak kesim sicak-
ligindan oda 1s1sina diismesi beklen-
dikten sonra buzdolabina kaldirilma-
lidir. Kurbanlik etin dayanma siiresi,
kesim kalitesine ve parcalarin
biiyiikliigline gore degismekle bera-
ber normal buzdolabi kosullarinda
5-6 giindiir. Krymada ise bu siire 3
giindiir. Uzun siireli muhafazalarda
ise etler derin dondurucuda -18 dere-
cede muhafaza edilmelidir.

Derilerin Korunmas: i¢in Ne
Tiir Islemler Yapilmahdir?

Cesitli deri koruma yontemleri-
ne karsilik en kolay olarak kullanilan
yontem tuzlu koruma yontemidir.
Derinin, yas deri agirliginin %30-50
si oraninda ve 2-4 mm. ¢apinda tane-
lere sahip tuzun, et yiiziine tuzlanma-
mis alan kalmayacak sekilde uygu-
lanmasi neticesinde nem oraninin

AR

%35-40 diizeyine indirilerek koruma
altina alinmasidir. Deriler, hafif
egimli sert bir zemine veya dzel tahta
1zgara iizerine kil yiizii alta ve et
yiizl iste gelecek sekilde diizgiince
yayilir. Bu iglemden sonra deriler
tiylii kisimlart disa doniik olacak
sekilde katlanir (bohga seklinde) (et
ylizeyleri ile birbirine temas) ve ilgi-
li yerlere gonderilmek iizere hazir
bekletilir.Bilinmelidir ki derilerin
usuliine uygun bir sekilde yiiziilme-
mesi ve koruma altina alinmasinin
iyi yapilamamasi ¢ok biiyiik ekono-
mik kayiplarin olusmasima ve Ulke-
mizden ciddi oranlarda dovizin yurt
disina gitmesine neden olmaktadir.

I1I. KURBANLIK HAY VAN
SATIS YERLERINE YONELIK
ALINACAK ONLEMLER

1- Kurbanlik hayvanlar hayvan
park, pazar ve panayirlari ile hayvan
borsalarinin yani sira Komisyonlarca
alinan kararlar dogrultusunda belirle-
nen kurbanlik hayvan satis yerlerinde
ve Ozel kurbanlik kesimi yapilacak
isletmelerde alinip satilacaktir. Bu
tiir dnceden belirlenen yerlerin disin-
da kurbanlik hayvan alim ve satimla-
rina misaade edilmeyecektir. Bu
konuda yetistiriciler ve saticilara kur-
banlik satis ve kesim yerleri ile ilgili
komisyonlarca duyuruda bulunula-
caktir. Kurbanlik hayvan alim satim
yerlerinin sayis1t miimkiin oldugunca
asgari diizeyde tutularak denetim ve
kontrol - hizmetlerinin aksatilmadan
stirdiiriilmesi, 2- Kurban satig yerle-
rine getirilen hayvanlarim; merkez
ilge veya ilge ici hareketlerinde
Mense Sahadetnamesi, ilgeler veya

iller aras1 hareketlerinde ise Veteriner
Saglik Raporlari, hayvanlara ait
kulak kiipeleri ile biiyiikbag hayvan-
lar i¢in pasaportlar ve kiigiikbas hay-
vanlar i¢in nakil belgeleri kontrol
edilecek, sadece belgeleri tam olan
hayvanlarin kurban satig yerlerine
giriglerine miisaade edilmesi, 3-
Kurbanlik hayvan alim ve satim yer-
leri; resmi ve belediye veteriner
hekimleri ile belediye zabita ekiple-
rince igbirligi ve koordinasyon sagla-
narak etkin ve siirekli olarak kontrol
edilmesi, 4- Belediyeler ve komisyon
ile koordineli olarak kurbanlik satig
yerlerine kiipesiz, iki yasini doldur-
mamis ve gebe biiyiikbas ve belgesiz
hayvan giriglerinin 6nlenmesin sag-
lanmasi, 5- Kurbanlik hayvan satig
yerleri belediyelerle miisterek olarak
her giin sabah ve aksam olmak iizere
iki kez usuliine uygun olarak temiz-
lenecek, ayrica etkin dezenfektan
kullanilarak dezenfekte edilmesi, 6-
Kurbanlik hayvan satis yerlerinde
degisik bolgelerden hayvanlar bir
araya geldiginden satilamayan hay-
vanlarin geri doniislerinde hastalik
bulastirma riski bulunmaktadir. Bu
sebeple satig yerlerine gelen hayvan-
lar giris ve ¢ikislarda mutlaka bulasi-
c1 hastaliklar yoniinden kontrol edile-
rek hastalikli hayvanlarin nakline
izin verilmemesi, 7- Hayvanlarin
pazar yerleri ve kurban satis izni
verilen yerler disinda satisma izin
verilmeyecek, 2011/04 sayil1 Hayvan
hareketleri kontrolii genelgesinde
belirtilen Hayvan Refahinin saglan-
mast i¢in gerekli onlemler alinacak-
tir.




IV.KURBANLIK
HAYVANLARIN KESIMINDE VE
KESIM YERLERINDE DiKKAT
EDILECEK HUSUSULAR

1- Kurbanlik hayvanlar, sehir
ve kasabalarda calisma izni almis
mezbaha ve kombinalar ile
Komisyonlarin 6nceden belirledigi
kesim yerlerinde; kdylerde ve o6nce-
den belirlenmis kesim yeri bulun-
mayan yerlerde, kendi bahgelerinde
usuliine uygun olarak ve gevreye
zarar vermeyecek sekilde kesilmesi,
2- Cadde, sokak ve park gibi kamu
alanlarinda  kurbanlik  hayvan
kesimlerinin  yapilmamasi, 3-
Kurban kesim yerlerindeki atikla-
rin, kan ve diger organlarin herhan-
gi bir ¢evre kirliligine sebep olmala-
rinin engellenmesi i¢in gerekli
Onlemlerin alinmasi, 4- Kesilen
hayvanlara ait hastalikli organlar
kesim sirasinda olusan artiklar ile
ozellikle kist hidatikli karacigerler
ve akcigerler kesinlikle kedi ve
kopeklere verilmeyecek, uygun
sekilde hazirlanms, kedi ve kopek-
ler tarafindan ¢ikarilmayacak derin-
likte ¢ukurlara gomiilerek imhasinin
saglanmasi 5- Kurbanlik hayvanlar,
kasaplar ve egitim gormiis ehil kisi-
lerce hayvanlarin yaralanma ve
gereksiz yere aci veya istirap ¢ek-
meyecekleri sekilde usuliine uygun
olarak yatirilmali ve kesilmelidir.
Kurbanlik hayvan kesiminde kulla-
nilacak bigaklarin yeterince keskin
olmasi, 6- Kurbanlik hayvanlarin
derileri mutlaka usuliine uygun ve
deriye zarar vermeyecek sekilde
ylziilmelidir. Kurbanlik hayvan
derileri ile bagirsaklar1 temizlendik-
ten sonra usuliine uygun tuzlanarak
yetkili kurum ve kuruluslara teslim
edilmesi, 7- Belediye ve koy muh-
tarlarinca ¢evre ve halk sagligini
dikkate alacak sekilde kesim yerle-
rinde ¢evre temizliginin yaptirilma-
s1 hususunda gerekli tedbirlerin
alinmasi, 8- Mevcut uygulamalarin
etkinligi artirthp Polis, Jandarma,
Belediye Zabitas1 ve Gida, Tarim ve

Hayvancihik il Midiirligii gdrevli-i
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lerinden olusan bir grupla belgesiz
ve saglik sartlar1 uygun olmayan
hayvan nakilleri engellenecek,
belirlenen satig yeri ve kesim yerle-
ri disinda olusabilecek faaliyetlere
izin verilmeyecektir. Kesim 6ncesi
ve sonrasi hayvanlarin kontrol edil-
digi ve saglik giivencesi bulundugu-
na dair damga ve belge diizenlene-
rek halkin bu organizasyonlara
giliveninin artirillmasimin saglanma-
s1, 9- Kurban kesim organizasyonu
yapan vakif, dernek, siipermarket,
kombina vb. kurum ve kuruluslar
komisyonlar vasitasiyla sisteme
katilarak kurban organizasyonlari-
nin bir biitiinliik i¢inde yapilmasimin
saglanmasi, 10- Kurbanlik hayvan
satis yerlerinde kurbanlik olarak
s1g1r cinsi hayvan satan yetistiriciler
veya celepler; sattiklar1 hayvanlara
ait pasaportun kendilerinde kalacak
satici ile ilgili kismina “Kurbanlik
olarak satild1” ibaresini yazarak
pasaportun bu kismimi en yakin ya
da ikamet ettikleri yerdeki Il/ilge
Tarim Miidiirliigiine teslim etmele-
ri, 11- Mezbaha ve kombinalarda
kesilen kurbanlik sigir cinsi hayvan-
larin kulak kiipe ve pasaportlar
Si1gir Cinsi Hayvanlarin
Tanimlanmasi, Tescili ve {zlenmesi
Y onetmeligi ve Uygulama
Talimatinin ilgili hiikiimleri gerge-
vesinde toplanarak pasaportlarin en
yakin [l/llge Tartm Miidiirliigiine
teslim edilmesi 12- Komisyonun
belirledigi yerler disinda ve koyler-
de kesilecek kurbanlik sigir cinsi
hayvanlarin kulak kiipeleri ve pasa-
portlarinin toplanarak veri tabanin-
dan diisiimlerinin saglanabilmesi
yoniinden il ve ilge miidirliikleri,
kendi yetki ve sorumluluk sahala-
rindaki mahalle ve kdy muhtarlar
ile bir bilgilendirme toplantisi
diizenleyerek bu konuda muhtarlara
yazili tebligat yapmalari, 13- [l/ilge
Tarim Midiirliikleri kendilerine tes-
lim edilen kulak kiipeleri, pasaport-
lar1 ve kulak kiipe numaralarinin lis-
tesine istinaden kurbanlik olarak
kesilen hayvanlarin bilgisayar des-

tekli veri tabanindan kayit diistimle-
rini mutlaka yapacaktir.

V. KURBAN SATIS VE
TOPLU KESIiM YAPILACAK
YERLERDE UYULMASI
GEREKEN KURALLAR

(1) Su, elektrik, kanalizasyon
veya foseptik ¢ukuru vb. alt yapisi
hazirlanmis yerler olacaktir. (2)
Kesim yeri beton, beton asfalt vb.
sizdirmaz malzemeden olacaktir.
(3) Kesim yeri, kesim sonunda taz-
yikli suyla yikama imkanina sahip
olacak, zeminde gerekli 1zgara sis-
temi bulunacak ve yikama sulari
mutlaka kanalizasyona veya fosep-
tige verilecek, kesinlikle ¢evreye
birakilmayacaktir. (4) Hayvan dis-
kilar1 vb. atiklar s1izdirmaz, dayanik-
1, yiiksek yogunluklu polietilen
siyah torbalara 2/3 oraninda kona-
cak, gerektiginde ikinci torba kulla-
nilacak, agz1 iyice kapatilip bagla-
nacak ve sizdirmaz kapali 6zel atik
tagima kamyonlari ile belediye tara-
findan diizenli olarak bertaraf edil-
mek tlizere alinacaktir. (5) Kesim
sonrasi, kesim mahalli dezenfekte
edilecek, kesim isleminin birkag
giin siirmesi durumunda dezenfeksi-
yon iglemi her giiniin sonunda yapi-
lacaktir. (6) Ilgili belediyeler bay-
ram Oncesi ve siliresince satis yerle-
rinde, bayram siiresince kesim yer-
lerinde temizlik ve denetim birimle-
rinden yeterli sayida eleman bulun-
duracaklardir. (7) Satis noktalarinda
hayvan atiklar1 disindaki atiklar da
ayni sekilde biriktirilerek en kisa
siirede belediyelerce diizenli olarak
bertaraf edilmek iizere alinacaktir.
(8) Kurban satis ve kesim yerlerinde
ilge belediyeleri yeterli miktarda
atik tasima aracglari ve konteyner
bulunduracaktir. (9) Belediyeler,
atik konteynirlari dolmadan ve top-
lanan atiklar1 sikistirmadan bertaraf
alanina ulastiracaklardir.
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Cocukluk Cag1 Beslenmesinde
n Onemi ve

OKUL SUTU

Programi

Dr. Handan ERDOGAN ve Diyetisyen Ozge UYGUN- Diyarbakir Halk Sagligr Miidiirliigii

iit, bebeklikten yashhga

kadar viicudun gelisme-

si, giiclenmesi ve sagh-

gin  korunmasi icin
gereken pek cok besin 6gesini biin-
yesinde bulunduran en degerli
besin kaynaklarindan biridir.
Ozellikle c¢ocukluk, gebelik,
emziklilik ve yashhk donemlerin-
de kemik saghg icin gerekli bir
besin olan siit, biiyiime ve gelisme-
de, bagisikhik sisteminin giiclen-
mesinde, kan basmcinin diizenlen-
mesi ve bazi kanserlerin gelisimi-
nin azaltilmasinda koruyucu etki-
ye sahiptir. Beslenmemizde olduk-

ca onemli bir yeri olan siitiin,
¢ocukluk, hamilelik, emziklilik ve
yashhik donemlerinde yeterli mik-
tarlarda tiiketimi son derece
onemlidir. Ayrica zengin kalsiyum
kaynagi olmasi nedeniyle de 6zel-
likle bebeklik ve cocukluk done-
minde kemik gelisiminde onemli
bir rolii vardir. Kalsiyumun temel
kayna@ olarak bilinen siit ve siit
iiriinlerinin yeterli diizeyde tiike-
tilmemesi, osteoporoz (kemik eri-
mesi) gibi kemik saghg iizerinde
ciddi ve zararh etkiler olusturabil-
mektedir. Organizmanin gelisimi
acisindan gerekli bir mineral olan

kalsiyum, cocuklarda kemiklerin
ve dislerin olusumunda 6nemli rol
oynarken, siitiin bilesiminde bulu-
nan diger besin 6gelerinden A vita-
mini; goz ve dis saghgina, E vita-
mini; bagisiklik sisteminin giiclen-
mesine, B vitamini; istah, sinir ve
sindirim sisteminin diizenlenmesi-
ne, D vitamini ise, 6zellikle ¢cocuk-
larda dis ve kemiklerin biiyiime ve
gelisimine katki saglamaktadir.
Bunun yani sira, siitiin iceriginde-
ki biotin, sac ve deri saghg: icin
onem tasirken, B2 vitamini biiyii-
meyi hizlandirmaktadir.



Saghkl Siit Tiiketiminin Onemi;

Siit, uygun kosullar saglanmadig:
takdirde c¢esitli hastaliklara neden
olabilecek zararh mikroplarin iireme-
si icin cok uygun bir besin maddesidir.
Bunun icin siitii saghkh tiiketmek cok
onemlidir. Siitte bulunan ve hastahga
neden olan bakteri ve viriisleri yok
etmek icin pastorizasyon ya da UHT
islemleri uygulanmahdir.
Pastorizasyon, siitiin 6zel kapal sis-
temler icinde, kaynama derecesinin
altindaki bir sicaklik derecesinde,
kontrollii olarak belirli bir siireyle 1s1l
isleme tabi tutulmasi ve hemen buzdo-
lab1 sicakhiginda sogutulmasi ile ger-
ceklestirilen bir islemdir.
Pastorizasyon isleminin sagladig1 en
onemli avantaj, kontrollii kosullarda
gerceklestirilen bir 1sil islemle siitiin
icindeki patojen (hastalik yapan) bak-
terilerin tiimiiyle yok edilmesi ve
diger bakterilerin de giivenilir bir
diizeye cekilmesi ve 1s1l islemden kay-
naklanan besin kaybimin minimuma
indirilmesidir.

Pastorize siitiin tazeligini koruya-
bilmesi icin, 4°C’deki soguk araclarda
dagitilmasi, ardindan buzdolabinda
saklanmasi ve soguk zincirin kirilma-
masina dikkat edilmelidir. Pastorize
siitlerin raf omrii, ambalaji acilma-
dan, buzdolabinda saklandig1 takdir-
de, S ile 7giin arasindadir. Ambalaji
acildiginda dayanma siiresi 1-2 giin
arasinda degisir.

Siitiin fabrika ortaminda 135-140
°C’de 2-5 saniye siire ile 1sitilip hizla
sogutulmasi islemine ise UHT-uzun
omiirlii siit denir. UHT,
Ingilizce“Ultra High Temperature”
yani ‘Ultra Yiiksek Sicakhk’ sozciikle-
rinin bas harflerinden olusan bir
kisaltmadir. Bu uygulama ile siitiin
icindeki bozulmaya neden olan mad-
deler kontrol altina alinmaktadir. Bu
islem ile siitteki saghga zararh tiim
mikroorganizmalar yok edildiginden
kaynatmaya gerek kalmadan giivenli
bir sekilde tiiketilebilir. UHT siitler
ambalaji acilmadan oda 1sisinda 3 ay
saklanabilir. Ambalaji acildiktan
sonra, UHT siitler de buzdolabinda
saklamak kosuluyla bir hafta icerisin-
de tiiketilmelidir.

Giilhan KAYA AYYILDIZ
Gida Tanm ve Hayvancilik Il Miidiirliigi,
Koordinasyon ve Tarimsal Veriler Sube Miid(irligi

Siitiin hayatimizdaki yeri,
ozellikle insan yasaminda biiyiime
ve gelismenin en hizli oldugu
cocukluk doneminde,

siit tiiketiminin onemi ile ilgili

Diyarbakir Halk Saghg: Miidiirii
Dr. Fatih Mehmet £}
ASLAN ‘a

siit ile ilgili sorular yonelterek,
ayni zamanda okul siitii §
programu ile ilgili de -

bilgiler aldik...

Siitiin besin degeri ve saghkli beslenme acisindan onemi nedir?

Siit, bilesiminde yer alan, protein, kalsiyum, vitamin gibi besin
maddeleri nedeniyle besleyici degeri yiiksek bir gidadir.

100 ml siit; 3 gram protein, 3 gram yag, 4,7 gram karbonhidrat ihti-
va etmektedir. Enerji igerigi ise 58/242 kca/kj’ dir.

Giinliik 200 ml siit icerek; kalsiyum ihtiyacimizin %52 sini, prote-
in ihtiyacimizin %30-35 ini, B12 vitamini ihtiyacimizin % 95-98
ini, B2 vitamini ihtiyacimizin % 44 iinii, A vitamini ihtiyacimizin
%09 unu, fosfor ihtiyacimizin %50-55 ini, potasyum ihtiyacimizin
%25-30 unu karsilamis oluruz.

Siit; protein, kalsiyum, fosfor, A vitamini, baz1 B vitaminleri 6zel-
likle (B2ve B12) i¢in iyi bir kaynaktir. Biiylime ve gelismeyi saglar.
Beyin gelisimine destek olur. Goz, deri ve dis sagligint korur, dis
ciiriiklerini onler. Hiicreleri onarir. Kemikleri ve kaslar1 giliglendirir.
Enerji verir. Bagigiklik sistemini giiglendirerek hastaliklardan korur.

Giinliik icilmesi onerilen siit miktart ne kadardir?

Saglik agisindan her bireyin ortalama giinde iki su bardag siit ya da
siit Uirlinlerini (peynir, yogurt) tiiketmesini onermekteyiz. Eriskinler
icin “az yagl” ya da “yagsiz” siit tercih edilebilir.

Ulkemizde siit tiiketimi konusunda neler sdyleyebilirsiniz?

Pek ¢ok Avrupa lilkesinde yillik kisi basi siit tiiketimi 100 litrenin
iizerinde iken tlilkemizde yillik kisi basz siit titketimi yaklasik 25 litre
civarindadir. TBSA (Tiirkiye Beslenme ve Saglik Arastirmalari)
2010 Taslak Raporuna gore ise Tiirkiye’ de giinliik siit-yogurt tiike-
timi kisi bag1 ortalama 106 gramdir. Bu rakamlar {ilkemizde kisi bas1
giinliik siit ve siit iiriinlerinin tiiketiminin yetersiz oldugunu goster-
mektedir. Bu durum siit tiiketimini ve siit igme aligkanligim tegvik
eden proje ve uygulamalarin 6nemini daha da arttirmaktadir.

Ozellikle ¢cocukluk cag beslenmesinde
siit titketimi neden ¢ok onemlidir?

Cocukluk ¢agi insan yasaminda biiylime ve gelismenin en hizli
oldugu dénemdir. Bu nedenle cocukluk caginda yeterli ve dengeli
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Siit tiiketimi ile ilgili 6neriler;

e Saghkh biiyiimek, gelismek ve
yaslanmak icin her giin en az 2 su bar-
dag saghkl siit i¢iniz

* En iyi kalsiyum kaynag siit ve
siit iiriinlerini her 6giinde tiiketmeye
0zen gosteriniz

* Cay, kahve ve enerji icerigi yiik-
sek gazh icecekler yerine 6giin arala-
rinda da siit ve siit iiriinlerini tercih
ediniz

* Gece yatarken siit icmeyi ve
arkasindan dislerinizi fircalamayi
ihmal etmeyin.

* Cocugunuzla beraber siit iciniz

e Siit tiiketimini arttirmak icin,
piire ve corbalara siit ilave ediniz

e Cocugunuz icin hamur tathlar
yerine siitlii tathlar: tercih ediniz

* Ozellikle sebze yemeklerinde siit
ilaveli soslar1 (besamel vb.) tercih edi-
niz.

* Cocugunuzla birlikte siit iceren
yeni tarifler gelistirin ve beraberce
deneyiniz

e Cocugunuzun kilo problemi var
ise yagh siit yerine az yagh siitii tercih
ediniz

* Siitii saghkh ambalajinda tiike-
tin ve son kullanma tarihini kontrol
etmeyi unutmayiniz

e Siit alirken acikta satilan siitler
yerine pastorize veya UHT (ultra yiik-
sek 1s1) islemleri uygulanmis saghkh
ambalajdaki siitleri tercih ediniz

* Siitii satin alirken ve kullanirken
paketin  yirtilmamis, delinmemis
olmasina, Gida Tarim ve Hayvancihk
Bakanhgindan iiretim izni almis olma-
sina ve son kullanma tarihine mutlaka
dikkat ediniz.

OKkul siitii;

e Okul cag1 cocuklarmmin siit ve
saghk iizerine etkisi konusunda bilin-
clenmelerini saglar,

* Cocuklara saghkh bilyiime ve
gelismeleri icin kalsiyum ve protein-
den zengin olan siitii icme ahskanhgi
kazandirilmasim tesvik eder,

* Siit icme olanag: sunarak saghk-
I beslenmelerine destek olur,

beslenmenin temel unsurlarindan biri; bu hizl biiyiime ve gelismeye en
iyi katki saglayacak gidalarin tercih edilmesidir. Siit, gocugumuzun ihti-
yact olan protein, vitamin, karbonhidrat ve minerallerin ¢ogunu bir arada
bulunduran degerli bir besin kaynagidir. Cocuklarimiz giinliik iki bardak
stit icerek gilinliik ihtiyaglarinin 6nemli bir kismini kargilamis olurlar. Siit
icen ¢ocuklar hem ¢ocuklukta hem da ileriki yaslarda daha giiglii bir
kemik yapisina sahip olurlar. Kemik kiriklar1 daha az goriliir ve kirilan
kemiklerin kendini daha ¢abuk yenileyerek iyilesmesi hizlanir. Siit ayri-
ca bagigiklik sistemini giliglendirerek hastaliklara kars1 koruyucu ve iyi-
lesmeyi hizlandirict bir etki gosterir. Beyin gelisimine destek olarak
basariy1 arttirir. Siitlin; Sinir sistemi, sindirim sistemi, dis, goz, sa¢ ve
deri sagligi iizerinde de olumlu etkilerinin oldugu bilinmektedir.

Siit, besleyici 6zeliklerinin yan1 sira dogal olmasi, pratik ve kolay tiike-
tilebilmesi, igine seker dahil olmak {izere higbir katk1 maddesi konulma-
dan igilebilmesi nedeniyle de tercih edilmesi gereken bir gidadir. Ciinkii
siitin i¢indeki laktoz adin1 verdigimiz dogal siit sekeri siite, cocuklarimi-
zin zaten ¢ok begendigi lezzeti vermektedir.

Kaynanlnus siitle, pastorize ve
UHT siitler arasinda ne gibi farklhiliklar vardir?

Sokaktan alinan siitlerde gerekli analizler yapilmadig: i¢in, siitiin bakte-
ri yiikii, hayvandan siite gecen antibiyotik kalintis1 ve zehirli maddeler
gibi unsurlarmn olup olmadigi bilinmemektedir. En az 10 dakika kaynat-
ma iglemiyle bu siitlerde bulunan bazi zararli mikroorganizmalar etkisiz
hale getirilebilir, ancak i¢inde bulunabilecek diger tehlike unsurlart
(6rnegin, antibiyotik ve toksinler) yok edilemez. Ayrica evde uygulanan
kaynatma iglemi, siitiin i¢indeki B vitamini, C vitamini, folik asit gibi
birgok dnemli besin dgesinin kaybina neden olmaktadir.

Pastorizasyon ve UHT (sterilizasyon) uygulamalari ise siitiin dogal, biyo-
lojik ve besleyici degerinde en az degisim yaratacak, fakat siitii mikrobi-

yolojik ac¢idan giivenli kilacak sekilde yiiriitiilen iglemlerdir. Dolayisiyla,
pastorize ve UHT siitlerin besin degeri kaynatilmus siitten daha fazladr.

Okul siitii Programinin amact ve halk saghg yoniinden énemi nedir?

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, Milli Egitim Bakanligi, Saghk
Bakanlig1 ve Ulusal Siit Konseyi igbirligiyle; 2011-2012 Egitim-Ogretim
Yilindan bu yana 4 yildir yiiriitilen Okul Siitii Programi’nin amaci; ana
smifi dahil olmak tizere ilkokul 6grencilerine siit igme alisgkanligi kazan-
dirmak, bu sayede yeterli ve dengeli beslenmelerine katkida bulunarak
saglikl1 biiyiime ve gelismelerini desteklemektir. Bu program kapsaminda
ilkokul ¢agindaki ¢cocuklarimiza haftada 3 giin olmak {izere, giivenilir ve
saglikli ambalajlarda 200 ml, yagli, sade UHT siit dagitim1 yapilmaktadir.

Okul Siitii Programi, iilkemizde halk sagliginin korunmasina yonelik en
onemli projelerden biridir. Ozellikle vitamin ve mineral yetersizliginden
kaynaklanan bir¢ok saglik sorununun oniine gegilmesinde, “Okul Siitii
Programi1” 6nemli bir rol oynamaktadir. Okullarda ¢ocuklarin ara 6glin
olarak siit igmeleri, giinliik siit tiiketiminin bir boliimiiniin kargilanmasi
yoniinden 6nemlidir. Fast food tarzi ve ayakiistii beslenme aligkanliginin
artis1 ile gocuklarimizin 6nermedigimiz gidalar ve gazli igeceklere yonel-
digi giiniimiizde, okullarda ticretsiz ve saglikli siit imkan1 sunulmaktadir.
Bu da ileriki yaglarda siit tiiketimi aligkanlig1 kazanmalarini saglamaktadir.

Okul ¢agindaki ¢ocuklarin siit tiikketimini arttirmak ve dogru beslenme
aligkanliklar1 edinmelerini saglamayr amaglayan Okul Siitii Programu,
diinyanin birgok iilkesinde de yillardir uygulanmaktadir.

Siitiin Obezite veya viicut agirhigr Uzerine Etkileri Nelerdir?

Obezite; beraberinde hipertansiyon, hiperlipidemi ve tip II diyabet gibi
kronik hastaliklara neden olabildigi i¢in tiim diinyay etkileyen 6nemli



* Saghkh ve hijyenik siit tiiketimi-
nin yayginlasmasini saglar,

e Cocuklarin sosyallesmesine katki
saglar,

e Siit iiretimin artirilmasim tesvik
eder,

e Siit arz1 fazlahgimin degerlendi-
rilmesini saglayarak, iiretimde istikra-
r1 saglar.

Saghkh bilyiime ve gelisme icin
Siit icin Arastirmalar, Okul Siitii
Programi'nin uygulandig: iilkelerin
hepsinde ¢cok 6nemli yararlar elde edil-
digini ortaya koymaktadir. Bu tiirden
programlar, saghg1 olumlu etkileyerek
ogrenme yetenegini gelistirmekte,
okula devamhilik ve basar1 diizeyini
yiikseltmektedir. Ayrica bedensel ve
zihinsel gelisime yardimci oldugu gibi,
cocugun okula baghhgim da artirmak-
tadir. Her yastan insanin, ama 6zellik-
le cocuklarin saghg icin vazgecilmez
temel besin kaynag: siitiin tiiketimi,
iilkemizde ne yazik ki, cok diisiik
diizeylerde seyretmektedir. Tiirkiye’de
giinliik siit-yogurt tiiketimi kisi basi
ortalama 106 gr (TBSA 2010 Taslak
Rapor) dir. Okul Siitii Program bu
bakimdan da biiyiik 6nem tasimakta
ve iki boyutlu bir islev iistlenmektedir.
Birincisi, ogrencilere siitii sevdirmek,
onlarin yeterli ve dengeli beslenmesine
katkida bulunmak; ikincisi ise, saghklh
kosullarda siit tiiketiminin Onemine
iliskin anne-babalarda ve 6gretmenler-
de farkindalik yaratmaktir. Dogal ola-
rak gelecegin yetiskinlerine yapilan
onemli bir yatirnm oldugu da unutul-
mamahidir.

Programin bir baska boyutu ise
dar gelirli ailelere, ¢ocuklarinin bes-
lenmesinde katkida bulunmak ve sag-
likl beslenmede ¢ok onemli bir faktor
olan bilin¢ diizeyini yiikseltmektir.

27 Eyliil Diinya Okul Siitii Giinii;

Siit ve siit iiriinlerinin tiiketimini
tesvik etmek, bu konuda toplumda bir
bilin¢ olusturmak amaciyla diinyada
her yil 27 Eyliil Diinya Okul Siit Giinii
olarak kutlanmaktadir. Ulkemizde ve
ilimizde de Diinya Okul Siit Giinii ¢cer-
cevesinde siit tiiketiminin 6zendirilme-
si icin ozellikle okullarda cesitli etkin-
likler diizenlenmekte, giiniin anlam ve
onemi vurgulanmaktadir.

bir halk saglig1 sorunudur.
Siit; obezite, kanser, hipertan-
siyon gibi kronik hastaliklara
karst koruyucu olarak rol
almaktadir. Obezite tedavisi-
nin hedefi viicuttaki yag §
dokusunu azaltmak oldugu F¥= =
icin, siit ve siit drlinlerinin
tiketimi ile alman kalsiyu- |

mun yag metabolizmasi iize-
rindeki etkisi 6nem kazan- !
maktadir. Kalsiyum verilerek
yapilan ¢alismalarda kilo
kaybinin etkin oldugu gdsterilmistir.

Yine siitiin igerisinde CLA (Konjuge Linoleik Asit) adli esansiyel bir yag
asidi yer almaktadir. CLA ile ilgili yapilan arastirmalarda, viicutta yag biri-
kimini azaltic1 ve dolayisiyla obeziteyi Onleyici etkisi bildirilmistir.

Ayrica yapilan bazi ¢aligmalarda; daha fazla siit tiiketen ¢ocuklarda deri
alt1 yaglanmasinin daha az oldugu ve siit tiikketiminin artmasi ile beraber
daha az kilo alim1 oldugu gosterilmistir.

Ozellikle az yagli siitler, yag orami ve dolayisiyla kalorisi daha diisiik oldu-
gu buna karsin diger besin degerlerinde bir azalma goriilmedigi i¢in diyet
yapan bireylerin zayiflamasinda ¢ok énemli bir yere sahiptir. Viicut agirli-
gin1 kontrol altinda tutmak isteyen bireyler yarim yaglh ya da yagsiz siitle-
ri ayrica tath olarak da ytiksek kalorili serbetli ve hamurlu tatlilar yerine
siitlii tatlilar tercih etmelidirler. Diger tiim gidalarda oldugu gibi, siitten
beklenen yararin saglanabilmesi i¢in de Ol¢iilii miktarda tiiketilmesinde
(glinde 2-3 bardak) yarar vardir.

Laktoz Intoleranst nedir, Laktoz Intoleransi olan kisiler siit icebilir mi?

Laktoz intoleransi, toplumdaki bazi bireylerde goriilen, laktaz adi verilen
enzimin eksikligi sonucu; siit i¢imi sonrasinda hazimsizlik, siskinlik ve
ishal ile karakterize bir hastaliktir. Laktaz, siit sekerinin yani laktozun sin-
dirilmesi i¢in gerekli bir enzimdir. Laktoz intoleransi olan kisiler igin iire-
tilen laktozu parcalanmis veya azaltilmis siitler bulunmaktadir. Ayrica siit
yerine, yogurt ve peynir gibi siit iiriinlerini tercih edilebilirler.

Yogurttan bahsetmisken Siit iiriinlerinden biri olan yogurdun
beslenmemizdeki onemine kisaca deginebilir misiniz?

Yogurt, siitlin mayalanmasi ile elde edilen bir siit iiriiniidiir. Besleyici
degerinin yiiksek ve sindiriminin kolay olmasi; sindirim sisteminin ¢alig-
masini diizenlemesi, bagisiklik sistemini giiglendirmesi, laktoz intoleransi
olan kisiler tarafindan da rahat tiiketilmesi sebebiyle insan beslenmesinde
cok onemli bir yere sahiptir. Besleyici deger agisindan iistlinliigliniin yani
sira probiyotik aktiviteye sahip olan yogurdun antimikrobiyal ve antikan-
serojen etkilerinin oldugu da yapilan ¢alismalarla ortaya konulmustur.

Diyarbakir’daki Okul siitii Programi uygulamalarinda
elde ettiginiz izlenimler nelerdir?

flimizdeki Okul Siitii Programi uygulamalarinda gocuklarimizdan olumlu
geri bildirimler aldik. Siitiin tadin1 ¢ok begendiklerini, uygulamadan mem-
nun olduklarini gézlemledik. Ayrica siit titketiminin saglikli yasam iizerin-
deki etkisi konusundaki bilincin pekistigini ve sosyal bir aktivite olarak
cok eglendiklerini gordiik.

Ogrencilerimizin saglik igin siit igmenin nemi ile ilgili 6grendikleri teorik
bilgilerin, okul ortaminda pratik bir aktiviteye doniismesi acisindan da
degerli bir uygulama olan Okul Siitii Programi, evde yeterli siit tiiketeme-
yen ¢ocuklarimiz i¢in bir besin takviyesi gorevini de iistlenmektedir.
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bezite c¢agimizin en
onemli hastaliklarindan
biridir. Hem gelismis
hem de gelismekte olan
ilkelerde ¢ocuk ve
ergenlerde gozlenen obezite, toplum
genelinde saptanan en yaygin bes-
lenme sorunudur ve hizli bir artis
gostermektedir. Ulkemizde de iize-
rinde dikkatle durmamiz gereken
bir hastaliktir. Obezite g¢ocukluk
caginda da olusabilir. Cocukluk
caginda obez olan ¢ocuklarin yarisi
eriskin donemde de obez olmakta-
dir. Obezitenin tip 2 diyabet (seker
hastaligi), kalp hastalig1 ve kansere
dahi yol a¢tig1 diisiiniiliirse gocuk-
luk ¢aginda obeziteyi dnlemek has-
talarin ilerdeki hayat kalitesini artti-
racak ve Omril uzatacak bir yakla-
sim gibi goriinmektedir.

Cocukluk caginda neler
yaparsak cocuklar1 obez olmak-
tan koruyabiliriz?

Burada en Onemli nokta
¢ocuklarin fizik aktivitelerini arttir-

mak ve saglikli bir beslenme alig-
kanlig1 olusturmaktir. Fizik aktivite-
nin arttirilmasi ¢ocugun enerji har-
camasini arttiracak ve kisinin kilo
almasmin oniine gegecektir. Fizik
aktiviteyi cok abartili bir sekilde
yapmak veya diyet yaparken kar-
bonhidrati (nisasta ve farkli yapida-
ki geker tiirlerinin ortak ismi) hig
almamak viicuda zarar veren davra-
niglardir.

Ik &nce ¢ocugun aliskanliklari,
yeme davraniglari ve egzersiz yapip
yapmadig1 saptanmaya galisilir ve
onerilerde bulunulur.

Cocuklara seker igeren igecek-
ler (sporcu igeceklerinden de kagi-
nilmalidir) yerine suyu tercih etme-
leri onerilir. Fizik aktivitede bulun-
malar1 Onerilmelidir ancak fizik
aktivite yapiliyor diye ¢ocuklar ¢ok
fazlada yemek yememelidirler.
Egzersiz ve saglikli beslenme 6neri-
leri haftanin ¢ogu giinii ve tatiller-
de(hafta sonlar1 ve yaz tatili dahil)
uygulanmalidir. Cocuklara tath

yiyeceklerin verilmesinden kaginil-
malidir. Bu tiir yiyecekler 6diil ola-
rak cocuklara ikram edilmemelidir.
Cocuklarin tiikettikleri yiyecek ve
iceceklerin porsiyonlart kontrol
edilmeli, gerekirse porsiyonlar
kiigiiltiilmelidir. Yararli oldugu her-
kes tarafindan kabul edilen yiyecek-
ler de (6rnegin zeytinyagl, meyve
suyu, cerezler) fazla tiiketilirse kilo
almaya neden olabilir. Cocuklar
fizik aktivite yapmalari i¢in yiirek-
lendirilmelidir. Sedanter yasam
denilen hareketsiz yasamin Oniine
geemek i¢in giin igerisinde kisilerin
egzersiz yapmasi, yiiriimesi, bisiklet
stirmesi (servis kullanmak yerine
okul yakinsa okula yiiriiyerek git-
mek) uygun olur. Egzersize baglan-
gictan itibaren c¢ok siki yapmak
yerine ilk dnce ¢ocugu sikmayacak
ve yogun olmayan egzersizler yap-
tirmak ardindan egzersizin sikligini
ve yogunlugunu arttirmak daha
uygundur.

Okuldan arta kalan bos zaman-
larinda olanak varsa cocuklarin
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Aile, ¢cocuklart sosyal
ve spotif aktiviteler
acisindan cocuklart
hem desteklemeli hem
de cesaretlendirmelidir.

dans etmesi (halk oyunlar gibi) veya
varsa bahge isleri ile ugragsmasi veya
ylizmesi uygun bir yaklasimdir.
Uzun siire oturmaktan kacinilmali,
¢ocugun hareket etmesi saglanmali-
dir. Asansor yerine ¢ocuklarin mer-
divenleri kullanmasi Onerilmelidir.
Cocuklarin tv izleme siiresi kisitlan-
malidir. Giinliik 2 saat izin verilebi-
lir. Haftanin baz1 giinleri televizyon
izlemek yasaklanabilir.

Beslenmede ¢ocuklarin Once-
likle sebze ve meyve, bakliyat, tahil
iriinleri ve balik tiiketmeleri Enerji
acisindan yogun olan yiyecek ve ige-
ceklere(kizartilmig besinler, biskiivi,
istah acici atistirmaliklar, sekerleme-
ler ve tam yagl siit veya kremadan
yapilmis igecekler) kisitlama getiril-
meli, enerji agisindan yogun olma-
yan meyve ve sebzeler tercih edil-
melidir. I¢ecek tercihi yapilacag
zaman yag1 ve sekeri diigiik igecek-
ler tercih edilmelidir. Fast food deni-
len yiyeceklerden uzak kalinmalidir.
Gazoz, kola ve sporcu icecekleri ve
meyve sular1 gibi sekerli icecekler-
den kagmilmalidir. Bu tiir igecekle-
rin okul kantinlerinde satilmalarimin
ontline gegilmelidir. Diger tercih edi-

lecek igecekler ise cay ve
seker icermeyen diger diyet
igeceklerdir. Okul kantin-
lerini diizenleyen genel-
ge 2011 yilinda degisti-
rilmistir. Bu genelgede
egitim  kurumlarinda
bulunan kantin ve biife-
lerde ¢ocuklarin den-
gesiz beslenmesine ve
sismanlifa  neden
olabileceginden
dogal maden sulari
harig, enerji yogunlu-

gu yiksek, besin
degeri diisiik olan
(enerji igecekleri, gazli
icecekler, aromali ice-
cekler ve kolali icecek-
ler) ile kizartma ve cips-
lerin satiglar1 yasaklan-
mis, bunun yerine Gida
Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi’ndan {ire-

tim veya ithalat izni
olan siit, ayran, yogurt,
meyve suyu, taze sikil-
mis meyve suyu ve tane ile

satig yapilabilen meyvelerin almasi
gerektigi genelgede belirtilmistir.

Yiyeceklerdeki yag icerigi azal-
tilmalidir. Pratik olarak tiiketilen
gidalardan digiik yaglilart tercih
etmek gerekir, bu yapilamiyorsa por-
siyon biiytikliikleri azaltilabilir. Yag
alimin1 azaltmanin bir bagka yonte-
mi de yagdan zengin gidalarin(et ve
et tiriinleri, tam yagl siit ve siit tirlin-
leri, pizza, biskui ve kekler) alimin
tiimiiyle yasaklamak yerine sik alim-
larina engel olmak olmalidir.

Kahvalt1 yapilmasi bizim giinliik
aldigimiz enerji miktarini arttirmaz.
Cocuklar mutlaka kahvalt1 yapmali-
dir. ideal kahvalti tam tahildan yapil-
mus gevrekler, diisiik yagl siit
ve bir porsiyon meyveden
olusabilir.

Diyette lifi arttirmanin en énemli
yontemi tam tahildan yapilmis ekmek
ve pastalarin tiketilmesinin tegvik
edilmesi olabilir. Giinde 70 gramdan
fazla et veya et iirliniin tiiketilmesinin
oniine gecilmelidir.

Aile ¢ocuklari sosyal ve sportif
aktiviteler agisindan cocuklart hem
desteklemeli hem de cesaretlendirme-
lidir.

Cocuklarin mutlaka uykularini
almalar1 saglanmalidir. Bir ¢ocuk
gercekten yeterince uykusunu almi-
yor ise o ¢ocukta kilo fazlalig1 olma
olasiligi daha fazla gozlenir. Bir
baska Onemli nokta ise anne ve
babanin cocuklarla birlikte yemege
oturmasidir.

FAST FOOD GIDALAR

Bu gidalar hemen
tiikketilebilen ve hemen :
erisilebilen gida-
lardir. Bu tiir
besinler
her gecen

B e



giin iilkemizde ve diinyada insanla-
rin beslenmesinde Onemli bir yer
tutmaktadir. Cocuklar bu fast food
gidalarin en 6nemli tiiketicileridir.

Bazi durumlarda ¢ocuklar
defalarca bu tiir gidalar1 tiikketmek-
tedirler. Son zamanlarda insanlar
evde yapilmis yemekler yerine alis-
veris merkezlerinde bu gidalari
severek tliketmektedirler. Cocuklari
bu yiyeceklerden uzaklastirmakta
zordur ¢linkii firmalarin ¢ogu
cocuklar1 bu tiir gidalara &zendire-
cek reklamlar yapmaktadirlar.
Ozellikle daha kiiciik yastaki ¢ocuk-
larin sonradan bu tiir yiyeceklerin
iyi bir tiiketicisi olmasi i¢in yiye-
cekler ile birlikte oyuncaklar hediye
edilebilir veya fiyatlar1 abartili bir
sekilde diisiirebilirler.

Fast food gidalar nisastadan,
sodyumdan ve yagdan zengindir.
Cocuklar televizyon seyrederken
internetten oyun oynarken veya
oyun konsolundaki oyunu oynarken
bu kalorisi yliksek fast food gidalar:
tilkketip obez olma yolunda adim
atarlar. Bu gidalarin okul kantinle-
rinde tiikketilmesinin 6niine gegilme-
si obezitenin Onlenmesi konusunda

atilmis en Onemli adimdir. Sonug¢ bilyliyen hastaliklar ve problemlerle
olarak obezite ¢ocuklukta baslayan ugrasmak zorunda kaliriz.

bir siiregtir. Cocukluk c¢aginda bu
hastaligin oniine ge¢mek eriskin
hayatta da obezitenin 6niine gegme-
mizi saglar. Cocuklarin diyetlerinin
yukarda belirtilen sartlar gbz oniine
alinarak ayarlanir ¢ocuklarin ekser-
siz yapmasi saglanirsa saglikli nesil-
ler yetistirme sansina sahip oluruz.
Aksi takdirde her gegen giin daha da

"

Bir ¢cocuk gercekten
yeterince uykusunu almiyor
ise o ¢ocukta kilo fazlalig
olma olasihig1 daha fazla
gozlenir.
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Ajda CELiK

Gida Miihendisi Gida Tarim ve Hayvancilik
Il Midiirliiga,

Gida ve Yem Sub Miidiirligi

ivenli gida belirtilen raf

omrii siiresince fiziksel,

kimyasal ve biyolojik

risk tasimayan gidalar
olarak tanimlanmaktadir.
Giintimiizde gida {reticileri gerek
gidanin raf Omriinii uzatabilmek,
gerekse gidanin besin degerini koru-
yabilmek i¢in muhafaza yontemleri
gelistirmislerdir. Gidalarin muhafa-
zasinda uygulanan biitiin yontemle-
rin amaci, mikrobiyolojik, kimyasal
ve enzimatik degismeleri onlemek
veya simirlamaktir. Uriinlerin iiretil-
digi zamandan daha sonraki donem-
lerde ve farkli yerlerde tiiketimini
saglamak i¢in gidalar ¢esitli usuller
ile muhafaza edilirler. Bozulmasi
muhtemel olan {iriinlerin ekonomiye
kazandirilmasi ile dis satim imkani
da dogar. Muhafaza yontemleri
genel olarak:

1.Geleneksel muhafaza
metodlar1 sunlardir;

Is1 Uygulamasi, Ekstriizyon,
Soguk Uygulamasi, Dondurarak,
Fumigasyon, Modifiye Atmosferde
Depolama, Kontrollii Atmosferde
Depolama gibi muhafaza yontemle-
rinin  yaninda inceleyecegimiz
Meyve ve Sebzelerin Kurutularak
Muhafazas1 bu yontemler arasinda-
dir.

Geleneksel Muhafaza
Yontemleri Ornekleri

2. Giliniimiiz muhafaza
Metodlar1: Giiniimiizde gida iiretici-
leri gerek gidanin raf dmriinii uzata-
bilmek, gerekse gidanin besin dege-
rini koruyabilmek i¢in yeni teknolo-
ji ve yoOntem arayisi i¢ine girmis,
seramik, demir-gelik {iretimi, gene-
tik mithendisligi ve tip gibi alanlarda
kullanilmakta olan bazi teknolojileri
uygulamaya baslamislardir. Ulke-
mizde kullanim alami pek fazla
olmamakla birlikte yeni gida muha-
faza teknikleri: Isinlama, Radyo
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Gidalarin giines altinda
kurutularak dayanikh
hale getirilmesi bilinen
en eski saklama
yontemidir.

Frekans (RF) ve Mikrodalga,
Ohmik ve Endiiksiyonlu Isitma
Ultrason (Ultrasound)
Uygulamalari, Yiiksek Basing
Islemi (HPP), Manyetik Alan
Isitma, Pulse Elektrik Alan (PEF)
Atiml Isik (PL) , Ultraviyole (UV)
muhafaza metodlaridir.

Giiniimiiz Muhafaza
Yontemleri Ornekler

Uluslararast radura sembolii:
Isinlama uygulanmus {irtinleri belirt-
mek i¢in kullanilan sembol

l’g’t

b4

Geleneksel muhafaza yontem-
leri ve giinlimiizde daha da gelistiri-
len gida muhafaza yontemleri ile
iretilen meyve sebzeden optimum
fayda saglayarak gida ihtiyacinin
kargilanmasinda biiyiik rol iistlene-
cektir.

Diyarbakir
meyve ve sebzecili-
gine baktigimizda;
s 1995 yilinda hig
"\ iiretimi olmayan
& meyve ve sebze-
lerin  TUIK
Istatistik veri-
leri yine
2013 yil
Tirkiye
Istatistik
Kurumunun (TUIK) veri-
leri ve Diyarbakir Il Gida Tarim
ve Hayvancilik Midiirligi niin
verileri  verilerine bakildiginda
meyve ve sebze lretimindeki degi-
sim goriilmektedir.
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Diyarbakir ili 1995-2014 yih meyve-sebze iiretimi Tiirkiye Istatistik Kurumu ( TUIK ) veriler

YIL | BOLGE ADI | Ortii alt sebze ve | Ortii alt1 sebze ve | Tahillar ve diger bitkisel | Ortii alti sebze | Ortii alti sebze| Ortii alt1 sebze| sebze ve sebze ve
meyve retimi : meyve lretimi : driinlerin Giretim miktar1 | ve meyve lireti- | ve meyve ve meyve meyve meyve
Biber (ton) Domates (ton) (ton) : Patates, kuru mi : tretimi : Hiyar| {retimi : retimi : tretimi :
baklagiller, yenilebilir Fasulye (Taze), | (ton) Kabak Karpuz Kavun
kok ve yumrular (ton) (Sakiz), (ton) | (ton) (ton)
1995 | Diyarbakir - 150423 - -
1996 | Diyarbakir - 173960 | ~ - -
1997 | Diyarbakir = 174444 _ _
1998 | Diyarbakir - 155176 | = - -
1999 | Diyarbakir - 137084 - -
2012 | Diyarbakir 4185 103569 | - 1591 | - - 2
2013 | Diyarbakir 5025 93829 2199 - - g
2014 | Diyarbakir 4774 108358 | - 2737 | - ; 2
ILIMiZDE ONEMLI SEBZE EKIiLiS ALANLARI VE URETIiM MIiKTARI
2013 2014 1.Tahmin 2013 2014 1.Tahmin
Uriin adi Toplu Uretim | Toplu Uretim URUNADI | ALAN (Da.) | URETIM | ALAN (Da.) | URETIM
meyveliklerin | (ton) meyveliklerin| (ton) (ton) (ton)
alam (dekar) alam (dekar)
Armut oo e 4919 | 2135 || pomates 37.110 | 105.632 38498 | 106415
Ayva 989 492 976 473
Elma 4.615 1715 4.585 1.752 Biber 17.687 25.000 17.894 25.828
Erik 13.020 1.030 12.921 1.024
Pathican 8.024 18.959 8.697 20.529
Kayist 2.501 831 2.547 864
Kiraz 1.350 317 1.359 303 Hiyar 12.135 31.701 12.685 31.503
Nar 2.154 1.034 2.149 949
Uziim 195.901 | 123213 197.785 | 140.623 | | Kavun 27.051 68.193 28.280 70.802
Incir 1959 789 1886 B (e 53.580 | 196.190 54.040 198.552
Visne 780 299 755 290
Badem 7.729 3.370 8.369 2.882 S;gan 1.693 1.707 1.784 1782
Ceviz 3825 | 1812 3.930 1.867 | | (Taze)
Antep Fistig1 4.411 1.978 4465 1923 Fasulye 2031 1554 2630 1799
Dut 9.981 9.854 10.061 9.921 | | (Taze)
Yukaridaki verilerden egitilmeli ve bilinglendirilmelidir.

Diyarbakir’daki meyve ve sebzecili-
gin her gegen giin miktar ve ¢esit
olarak ciddi artiglar gosterdigini gos-
termektedir.

Tiirkiye Istatistik ~Kurumu
(TUIK) Diyarbakir Bolge
Midirligi, Tirkiye’de 2013 yilinda
meyve, sebze ve tahil {irinlerinin
illere gore iiretim haritasini ¢ikar-
mistir. Buna gore Diyarbakir dut iire-
timinde ilk sirada, Uziim (Sofralik-
cekirdekli ) iiretiminde ise {iglincii

sirada yer aldigr aciklanmistir.
(Milliyet Gazetesi)
Diyarbakir’daki meyve ve

sebze Uretimindeki artigla birlikte
gida giivenligi prensibi anlayisi
tarladan/ciftlikten sofraya  prensi-
binin iizerine birincil tiretimden iti-

baren tarla, sera vb. yetisen sebze ve
meyveler daha sonraki agamalar olan
hasat, depolama, nakliye, isleme,
paketleme, toptanci hallerinde satis,
manavda tiiketiciye sunma, markette
soguk zinciri saglayarak tiliketiciye
sunma ve tliketicinin muhafazasi
asamalarinda dayanikli hale getiril-
meleri yontemleri hakkinda meyve-
sebze sektoriindeki herkes ve tiike-
tici de dahil olmak iizere bu konuda

Burada meyve ve sebzelerin kurutu-
larak muhafazasi1 yontemi ele alina-
caktir. Sebze ve Meyvelerin
Kurutarak Muhafaza Y 6ntemleri

1. ISI UYGULAMASI iLE
MUHAFAZA

Bu metodun esasi; hava alma-
yacak sekilde kapatilmig kaplarda
bulunan gidalardaki mikroorganiz-
malarm yliksek sicakliklarda 61dii-
riilmeleridir. Bu amagla kap olarak;
cam kavanozlar, siseler ve tencke
kutular kullanilmaktadir. 100°C'nin
iizerindeki 1s1l islemlerde otoklavlar-
dan, bunun altindaki sicaklik derece-
lerinde ise degisik agik diizenlerden
yararlanilmaktadir. Gidalarin 1s1l
yolla muhafazasinda; 6rnegin mey-
veler, domates ve trlnleri ile tursu




gibi asitli gidalar, 100°C'nin altinda-
ki sicaklik derecelerinde "Pastorize"
edilerek sebzeler ise diisiik asitli
gida oldugundan, 100°C'nin {izerin-
de "Sterilize" edilerek dayanikli
hale getirilirler.

Kurutulmus meyvelere uygula-
nan pastorizasyon isleminin sicaklik
ve siiresi meyve ¢esidine ve ambalaj
biliyiikligiine bagli olarak degis-
mektedir. Genellikle kurutulmus
meyveler 66-85°C arasindaki sicak-
liklarda 30-90 dakika arasinda degi-
sen siirelerde pastorize edilirler.

Meyve sularinda ise uygulanan
islem meyve suyunun cinsine (asit-
ligine) ve ambalaj tipine bagh ola-
rak degisir. Ornegin siselenmis
lizim suyuna 77°C de 30 dakikalik
bir pastorizasyon islemi uygulanir-
ken, daha biiyiik hacimdeki {iziim
sular1 i¢in 85-88 °C de 30-60 sani-
yelik bir pastdrizasyon uygulanir.
Gida hermetik kapatilabilen bir
ambalaja (kutu, kavanoz, sise) dol-
durulup, kapatildiktan sonra belirli
bir sicaklikta ve siirede 1sitilmakta
sonra da sogutulmaktadir. Meyve ve
sebze, meyve suyu, et, salga, hazir

yemekler vb. gidalar ambalajlara
doldurulup hermetik olarak kapatil-
diktan sonra sterilizasyon yapilarak
dayanikli hale getirilmektedir. Bu
sekilde sterilizasyon ile kap igeri-
sindeki gidada bozulmaya neden
olan ve insan saghigin tehdit eden
mikroorganizmalar  oldirilmiis
olur. Ayrica enzimlerin faaliyetleri
de durdurulmaktadir. Boylece biitiin
olumsuzluklar 6nlenmis olur. Kabin
hermetik olarak kapatilmasi nede-
niyle yeniden mikroorganizma
bulagsmas: s6z konusu olmayacagi
icin ambalaj i¢indeki gida uzun siire
dayanikliligin1 koruyacaktir.

Tiirkiye Istatistik Kurumu
(TUIK) verilerine goére dut iireti-
minde birinci sirada yer aldig: bildi-
rilen Diyarbakir da dutun recel
iriinii olarak da degerlendirebilece-
g1 goriilmektedir.

Diyarbakir ilinde faaliyet gos-
teren ve tiziim yetistiriciliginde
(TUIK) Tiirkiye’de iiciincii sirada
yer aldigimiz liziim iriiniini igleye-
rek pekmez, pestil ve dutun deger-
lendirildigi dut pikola gibi iiriinleri
yaninda nar eksisi de olan Siirgiicii
Siit ve Uziim Uriinleri Gida Petrol
Uriinleri Ingaat Elektronik Sanayi
ve Ticaret Limited Sirketi 86 ton/y1l
pekmez, 29 ton/yil pestil, cevizli-
findikli-fistiklt sucuk 58 ton/yil, nar
eksisi 29 ton/yil liretim kapasitesine
sahiptir ve faal olarak caligmaktadir.

Tiirkiye Istatistik
Kmnmm(TﬁHD
verilerine gore dut
iiretiminde birinci swrada
yer aldig bildirilen
Diyarbakir da dutun
regel iiriinii olarak da
degerlendirebilecegi
goriilmektedir.

Diyarbakir’daki {retilen dut ve
iziim miktarina bakildiginda bu
sektorde daha fazla firmanin olmasi
gerektigi goriilmektedir.

EKSTRUZYON Ekstriizyonla
pisirme yoOntemi tanim olarak;
uygun nem igerigi ve partikiil boyu-
tuna getirilmis nisasta ve protein
igeren karigimlarin, silindir bir
kanal icerisinde donen sonsuz vida
yardimiyla olusturulan mekanik
kayma gerilimi, yiiksek basing ve
sicaklik altinda pisirilerek sekil
verilmesi islemidir. Bu ydntemde
cipsler, kahvaltilik tahil {rtnleri,
kabarmis c¢erezler, hazir corbalar,
bebek gidalari, icecek tozlar,
meyve aromalari ilave edilip islene-
rek suda kolayca ¢oziinen degisik
mesrubat tozlar1 ve gida formiilas-
yonlarinda kullanilan modifiye edil-
mis ve pigirilmis nisastalarin iire-
timleri yapilabilmektedir.
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2.MEYVE ve SEBZELERIN
KURUTARAK MUHAFAZASI:

Kurutmanin amaci, gidalardaki
su diizeyini mikroorganizmalarin
faaliyetlerini kisitlayacak bir diizeye
indirmektir. Kurutma isleminde
suyun ugurulmasi 1s1 ve havanin
etkisiyle olur.

Tiirkiye’de bazi bolgelerde
yetisen urilinler ticari amag i¢in yetis-
tirildiginden, kurutma islemi daha da
onem kazanmaktadir. Ege
Bolgesinde {iziim, incir, Karadeniz’
de findik, Trakya ve I¢ Anadolu’ da
aycicegi, Kahramanmarag’ta kirmi-
zibiber ve Malatya’da kayisi yalniz
bulunduklart ~ bdlgenin  degil
Tiirkiye’nin ihrag tiriinleridir.

Kurutma Hizina Etki Eden
Etmenler; Uriinin  Kimyasal
Bilesimi, Uriiniin Boyutlari,
Sicaklik, Havanin Hizi, Havanin
Kurulugu, Atmosfer Basincidir.

Kurutmanin mikroorganizmalar
tizerindeki olduriicii etkisi su faktor-
lere baglidir; Mikroorganizmalarin
cinsi, tiirii, yast ve sayisi, Kurutma
kosullar1 (kurutma sekli, sicakligi,
siiresi), Gidanin tiiri ve bilesimi
(pH, inhibitér maddeler vb).

Kurutma kosullarinda gerek
uygulanan kurutma sicakliklar1 ve
gerekse ortamdaki nem orani gidala-
rin yapisinda bulunan enzimleri inak-
tive etmek icin yeterli degildir.
Yeterli diizeyde kurutulmus gidalar-
da kiif ve maya gelisimi gbzlenmese
de bazi arzu edilmeyen kimyasal
reaksiyonlar ve degisimler s6z konu-
sudur. Ornegin kurutulmus yagh
gidalarda oksijen varliginda yaglarin
oksidasyonu sonucu oksidatif ransi-
dite olusur. Haslamadan kurutulan
iriinlerde ozellikle polifenol enzim-
lerinin oksidasyonu sonucu esmer-
lesme olaylar1 olusur. Bunun yaninda
enzimatik olmayan esmerlesme reak-
siyonlar1 (mailard reaksiyonlar1) da
onemli bir yere sahiptir. Kurutulmus
gidalarda gozlenen diger kimyasal
olaylar C vitamini kaybi1 ve renk
maddeleri ve karetenoidlerde meyda-
na gelen degisimlerdir. Kurutulmus
gidalarda kimyasal reaksiyonlari

minimum diizeyde tutmak icin
almabilecek onlemleri su sekilde
siralayabiliriz; Nem oraninin
olabildigince diisiik tutulmast,
Miimkiinse seker miktarinin
azaltilmasi, Haslama isleminin
uygulanmasi, Kiikiirtleme yapil-
mast

Kurutma  Yoéntemleri:
Meyveler giineste, giines kolek-
torlii kurutma sistemlerinde ve
yapay kurutucularda kurutul-
maktadir.

1-Giineste Kurutma:
Giines enerjisinden yararlanarak
acik havada yapilan kurutma
islemidir. Tabii kurutma olarak
da isimlendirilir. Giineste kurut-
ma yontemi ¢ok eski bir yontem
olmasimna ragmen {iiziimler sal-
kimlar halinde, incirler ise dalin-
da giineste kurutulmaktadir.
Giineste kurutma 8-10 giinde
tamamlanmaktadir. Uriin, 6zelli-
gine bagl olarak toprak, beton,
branda veya temiz bezlere seri-
lerek kurutulur. Giineste kurut-
ma iriiniin yapisinda ve besin
degerinde olumsuzluklara yol
acabilmektedir. Genellikle
glineste iliziim, incir, dut gibi
meyveler, yapay kurutucularda
ise elma, armut, erik, kayisi, sef-
tali gibi meyveler kurutulmakta-
dir.

Diyarbakir da sonbaharda
yerli patlicanlar pazara renk
katar, patlican kurutma islemi
bagliyacaktir. Diyarbakir’da her
evin balkonunda iklim kosullari-
nin sebze kurutmaya uygun
olmas1 dolayisiyla asagidaki
gorintiileri gormek miimkiindiir.

2-Yapay Kurutma:
Kurutma siiresini  kisaltmak,
kaliteyi yiikseltmek, {riini
glinesin radyasyon etkisinden
korumak i¢in yapay kurutma
metotlart kullanilir. En biiytik
faydas1 kontrollii bir kurutma
ortami ile tabii kurutmadan daha
iyi lezzet ve gorliniste iiriin elde
edilmesidir. Ayrica renk ve
aroma bakimindan kalite iistiin-
ligliniin saglanmasinin yani sira

)




temizlik ve kalite kontroliiniin
kolayligi, nem ayarinin miimkiin
olmasi gibi faktorler bunlardan
bazilaridir. Yapay Kurutucular sun-
lardir; Kabin Kurutucular( Tavali),

Tiinel Kurutucular, Konveyor
Kurutuculardir.
3-Dondurarak Kurutma

(Liyofilizasyon): Bu yontemle
kurutulacak {iriin 6nce dondurulur.
Besindeki su buz haline getirilir.
Daha sonra buz uygun kosullarda
stiblime (suyun kat1 halden gaz hali-
ne getirilmesi) edilmektedir. Bu
yontem dondurma ve kurutma
olmak tizere iki asamadan olusur ve
tiriinler cogunlukla -20 ve -30 °C ye
kadar sogutulur. Dondurulmus ve
sogutulmus gida dondurarak sogut-
ma cihazinda vakum altinda kurutu-
lur. Bu driinlerde nem igerigi ¢ok
disiiktiir ve genellikle %2 den daha
az oldugundan hermetik ambalajlar
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iginde oda sicakliginda saklama
stiresi genelde 1 yildan fazladir.

4-Fumigasyon: Kurutulmus
triinlerin depolanmasi sirasinda
haserelerden korunmasi igin uygu-
lanan bir koruma yontemidir.
Depolama siiresince meyveler, depo
zararlilarina karsi periyodik olarak
fumige edilir. Kiikiirtlenmis meyve-
ler, bocek hiicumuna karsi olduk¢a
dayanikliysalar da, 6zellikle kiikiirt-

Kabuk soym
A

Dilimleme
(elma, ayva,ar

=

Alkali cozelti

(iiziim, erik

lenmemis olanlar eger boceklere
karsi koruyucu bir ambalaj iginde
degillerse kolaylikla zarar gorebilir-
ler. Sandiklar i¢indeki kuru meyve-
ler fumigasyon odasina istif edile-
rek odaya fumigant verilir.

Genellikle giineste iiziim,
incir, dut gibi meyveler,
yapay kurutucularda ise
elma, armut, erik, kayisi,
seftali gibi meyveler
kurutulmaktadr.
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Kiucuk tasarruflarin buyuk

Giin gectikce ¢ok geniy
alanda faaliyet gosteren
kooperatiflerin tarimdan
sanayiye pazarlamadan
tasimaciliga egitimden
krediye, iiretimden
tiiketime, daha bir¢ok
alanda ne kadar etkili
oldugu goriilmiistiir.

‘ ‘ irlikten kuvvet
dogar” atasoziiniin
en giizel Ornegidir

kooperatifler...

Kooperatifcilik aslinda bir baki-
ma insanligin gegmisi kadar eski, bir
o kadar da bugiinii kadar yenidir.

Ulkemizde, 1860’larm basinda
Mithat Pasa tarafindan kurulan
“Memleket Sandiklar1” ile kooperatif-
cilige ilk adim atilmustir.

Kooperatif¢iligin 6nemi,
yillar gegtik¢e daha da anlasi-
lir hale gelmis ve bu konuda
calismalar hiz kazanmustir. ..

Gulhan KAYA AYYILDIZ - Glda Tanm ve Hayvanc:l/k I[ Mudur/ugu i
o i W Koordmpsyon ve Tarlmsal Veriler $ube Mudur[ugu _,

.

Bir bakima gereksinimlerden
dogmustur kooperatifeilik. ..

Gereksinimler ortaya c¢iktikca
iilkemizin dort bir yaninda ¢ok ¢esitli
alanlarda faaliyet gosteren kooperatif-
ler kurulmaya baslamis ve giderek
yaygin hale gelmistir...

Giin gectikge ¢ok genis alanda
faaliyet gosteren kooperatiflerin
tarimdan sanayiye, pazarlamadan
tasimaciliga, egitimden krediye, tire-
timden tiiketime, daha bir ¢ok alanda
ne kadar etkili oldugu goriilmistiir.

Kooperatifciligin temelinde yar-
dimlagma ve dayanigma duygusu var-
dir. Ozellikle toplum olarak, hep daha
ileriye gitmek degil midir amaci-

z... Biraz daha yol almak...

Iste aslinda tam anlamu ile kiiltii-
rlimiizii yansitiyor kooperatif¢ilik;

Bir kiiltiirdiir aslinda kooperatif-
cilik... Kiiltiirel, sosyal ve ekonomik

gelismeleri i¢inde barindiriyor.

Uretici ve tiiketici arasinda bir
koprii vazifesi gorerek, mal ve hiz-
metlerin aracilar olmadan insanlara
ulagmasini sagliyor...

Kooperatiflerin tireticinin oldugu
kadar tiiketici i¢in de ne kadar faydali
oldugunun bilinmesi ;6zellikle dar
gelirli ¢iftgiler igin umut kapisi olma-
ya baslamasi, Cumhuriyet’in ilk yilla-
rina kadar uzanir......

Bu nedenledir ki 1930’1u yillarda
tarim kredi ve tarim satis kooperatifle-
ri kurularak tarimsal amagh kooperatif-
ler hizla yaygmlagmaya baslamistir.
Kredi ve kefalet kooperatifleri; kiiciik
isletmelere, esnaf ve sanatkarlara
finansman konusunda biiylik destek
saglarken; tarim satig kooperatifleri ile
tireticilerin iirtinlerini daha iyi sartlarda
degerlendirerek ekonomik menfaatleri
korunmaya baglanmistir. ..




yatirnmlara donust

Hayvancilik sektoriiniin des-
| teklenmesini ve kirsal kesimde
4 yasayan insanlarin gelirlerinin artti-
rilmasina yonelik c¢alismalar1 ise
“Tarimsal Kalkinma Kooperatifleri”
ustlenmistir.

Tek basina ¢ok sey yapilamaya-
¢ caginin farkindah@ini yasayan ¢iftgi-
~ lerimize destek olmak i¢in “Sulama
Kooperatifleri”
L 3 5 A X 7 I, ,

Ciftgilerimiz yer alti ve ye lstl su
kaynaklarim1 daha etkin ve daha
verimli kullanmaya baglamiglardir.

Pancar tariminin her agamasinda
ireticinin yaninda olan “Pancar
Ekicileri Kooperatifleri” her daim
pancar Treticilerinin yanminda olmus
ve birlikte lilkemizin kalkinmasina
biiyiik katkilar saglamistir.

149 yillik kokli gecmise sahip
“Tarm Kredi Kooperatifleri ile ¢ift-
¢gilere damigsmanlik hizmeti verilerek,
1 milyonu agkin g¢ift¢i ortagmin her
tiirlii kredi ihtiyact karsilanmaya bag-
lanmuistir.

Ekonomimizin her sektoriinde
karsilagilan sorunlara bir veya daha
fazla ¢6ziim bulan kooperatif islet-
meler bugiin 8 milyondan fazla insa-
nimizin gii¢lerini birlestirmeyi basar-
mistir. ...

Birligin en giizel 6regi olan
kooperatifler — Diyarbakir’da  ne
durumda? Amacma ulasabildi mi?
Diyarbakir’da Tarmm dergisi bu sayi-
sinda sizler i¢in Diyarbakir’da 6rnek
teskil edecek kooperatifleri arastirdi. ..
Cumbhuriyet Koyt Tarimsal
Kalkinma Kooperatifi Diyarbakir’da
kooperatifcilik ile ilgili Zulkaf

kurulmustur. >

YUCEDAL ile kisa bir soylesi ger-

ceklestirdik. Cumhuriyet Koyii
Tarimsal Kalkinma  Kooperatif
Baskam Ziilkiif YUCEDAL bizlere
koylerinde bulunan kooperatif ile
ilgili bilgiler verdi

Kiigiik tasarruflarin biiyiik yati-
rimlara doniistiigiine Ornek teskil
edebilecek bir kooperatif,

Diyarbakir Kayapinar ilgesine
baglhi Urfa yolu iizerinde 20.
Kilometrede bulunan Cumbhuriyet
Koyt Tarimsal Kalkinma
Kooperatifidir. Cumhuriyet Koy siit
sigirciligi ile meshur, yesillikler igeri-
sinde, diiz bir arazi tizerine kurulu.

Koyde 1995 yilinda Cumhuriyet
Koyii Tarimsal Kalkinma Kooperatifi
kuruldu. Ve o tarihten bu giine kadar
hayvan sayis1 artarak, liretim ve
verimlilikte 6nemli artiglar gozlen-
migstir. Glinde ortalama bes bin litre
stit elde ediliyor ve bu siitler sogutul-
mus olarak, Diyarbakir’in birgok
yerine gonderiliyor...

00 W 00

ugl

Cumbhuriyet Ko&yii Tarimsal
Kalkinma Kooperatifinin ortak sayisi
80 kisiden olusuyor. Ortaklarina koo-
peratif kanali ile kaliteli ve ucuz yem
dagitmaktadir.

Kooperatif, 1 veteriner hekim ve
3 de caligan1 olmak iizere toplam 4
calisandan olusuyor. Ayrica yonetim
kurulu da 3 kisiden olusuyor.

Kooperatifte toplamda 13 bin
litrelik 3 tane siit sogutma tanki
bulunmaktadir.

Gegim kaynaginin % 70 1 hay-
vancilifa dayanan koy, 6zellikle siit
sigirciligryla adindan sikca soz ettiri-
yor. Bununla birlikte, kdyde, buzagi
yetistiriciligi de Onemli diizeyde
yapilmaktadir...

Cumbhuriyet kdyiine sinir komsu
olan Hatipoglu koyt de
Diyarbakir’da basarili ¢calismalari ile
dikkat ¢eken bagka bir kooperatiftir.
Hatipoglu koyii de Cumhuriyet koyii
tarimsal Kalkinma Kooperatifini
ornek aliyor...

EDITORDEN
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EDITORDEN

o koy'lerihde hayat henuz gun agarmadan baslar,
ve onlar her yeni gilini tatli bir telas ile karsilar.

Ahura, tarlaya, baga, bahgeye ve hatta fabrikaya derken,
kendilerini bir kosusturma i¢inde bulur kdy halki.
Onlar i¢in zaman bir yaristir.

Emegin yaris1.

Ve burada zaman degil emek kazanir.

Her bacadan tiiten odun ya da tezek dumant,

onlarin bir parca alin terini yansitmiyor mu zaten.

Koy evleri, koy ¢cesmeleri, koy misafirhaneleri,
bag ve bahgeleri

Kisaca,

Koyiin sahip olduklarindan her bireyin
emegi vardir mutlaka.

Koyliimiiz diin oldugu gibi bugiin de;
Bag ve bahgeleri,
hayvansal ve tarimsal {riinleri ile,

Kendi kendine yetiyor ve daima iiretiyor.
Sayet kdye yakin fabrika varsa buralar ¢aligkan koy
halkina is imkani taniyor.

Anadolu kadinlari evin reisleri ile birlikte koydeki
islerin yani sira zamanlarmin bir boliimiinii
bu fabrikalarda ¢alisarak degerlendirir.

Koyli bir avug topragin ne kadar comert oldugunu bilir
ve topragina deger verir.

Toprak da emegin degerini fazlasi ile onlara geri verir.

EXQim

X

hem de o verimli topraklardan evine rizkini goturur

Gelisen teknolojiyi imkanlar1 6l¢iistinde
takip eden koyli,

Devletin kendine verdigi destek ve katkilari
olabildigince iyi degerlendirir ve daima iiretir.

Birgok kdyde bulunan tarim danigmanlari koyliiniin
yol gostericisidir.

Koy halki onlarm yardimlart ile ihtiyaclarini giderir.

Hayvanciligin yogun oldugu bazi kdylere kurulan st
toplama merkezleri ile de koyli,

Hem sabah ve aksam elde ettigi siitii pazarlama
imkani bulur,

Hem de ailesinin siit, peynir ve yogurt ihtiyacini giderir.

Zaten saglikli yagsamin temel kosulu,
katiksiz ag degil mi?....

Koyde giin agarmadan baglayan kosusturma
Havanin kararmasti ile son bulur.
O tath telasin yerini koyu sohbetler alir...

Her sayimizda giizel sehrimiz Diyarbakir’in miistesna
bir koylinti konu alacagimizi belirtmistik.

Sicakligi, samimiyeti ve igtenligi ile dergimize konuk
ettigimiz koylerimiz ile ilgili hayata, 6zlemlerine ve
gelecege dair her seyi paylasacagiz.

Bu sayida arkadaglarimizin hangi kdye gidip neler yap-
tiklarin1 merak edenler i¢in ilk koylimiizii sectik bile...
Diyarbakir’in Egil ilgesine bagli Giiriinlii Koyti’nden
Muhtarimiz Ergiil TEKES ve koy sakinleriyle koylerine
dair her seyi konustuk...
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Muhtarim bize kéyiiniizden
bahseder misiniz?

841 yillik bir gecmise sahip olan
koylimiiz eski adiyla Birsin bugiinkii
Giiriin, Diyarbakir’in kiiltiirel ve
dogal zenginligi en fazla olan ilgeler-
den biri olan Egil’e bagh. Kdylimiiz
ti¢ ayn yerde insa edildigi i¢in dagimik
bir kdy halindedir. Kdyiimiizde su an
ikamet eden 581 kisi mevcut ama
diger illerde ve Diyarbakir’da toplam
21 bin kisiyiz.

Koyiiniiz icin neler yaptiniz?

Ben 1999 yilindan beri bu koyiin
muhtartyim. 90’1 yillarda kéyiin alt
yapt sorunlarindan dolay1 okulumuz 7
yil kapali kaldi. Kendi ¢abalarim ve
koyliiniin destegiyle okulu onardik.
Bizim Giiriinlii Koyii olarak ana
hedefimiz egitimdir, bu yiizden
Koylin alt yapr sorunlarmi ¢ozmek
icin tiim kdoyliiyle birlik olup kollari
stvadik. Ayrica egitimden harig kdyiin
gecim kaynagmi olusturan hay-
vancilik igin de ¢aligma-

@ﬂﬁ

Sultan TEKiN-Serpil AKDEMIR - Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidiirliigd,
Koordinasyon ve Tarimsal Veriler Sube Miidiirliigii

larda bulunduk; hayvanlarin su igme-
si i¢in depo yaptirdik. Koyiin yollari-
n1 asfalt yaptik. Su giinlerde Koyiin
i¢ine kilitli tag sistemi yaptirtyoruz.

Koyiiniizde okul var mi ne
durumda?

1949 yilinda kéyiimiiziin muh-
tarlarindan Sevki YILDIZ, dénemin
kaymakami tarafindan ilgeye ¢agirili-
yor. Kaymakam, muhtara ilgede okul
yaptirilmast i¢in kdyden her giin 10
kisiyi ilceye gondermesini soyliiyor.
Muhtar da “her giin ilgeye 10 kisi
gonderecegime ben kendi kdyiimde
okulumu yaparim” diyor. Kadinlar
sif okulun, kdylerinde olmasi gayre-
tiyle sirtinda tas tasiyor, erkekler
ingaat1 yapiyor. Ve sonunda Kdyliiler
imc usulii okul yapiyorlar.  Okul
yapildiktan sonra muhtar
Kaymakama gidiyor okulumu bitir-
dim Ogretmen istiyorum diyor. Ve

harcanan emekler meyvesini
verdi. Valinin acihisiyla okul
egitim hayatina baslad.

Muhtarim koyiiniizde bugiin
egitim durumu nasi? Koyiiniiziin
okulundan bahseder misiniz?

Suan okuma oranimiz %100.
Okulumuz ilk 4 yillik boliimii kapsi-
yor Okulumuz eski bir okul, bu
nedenle her y1l bakim onarim islerini
yapiyoruz fakat okuma yazma orani
%100 olan ve koyliisiiniin %60’ nin
universite mezunu oldugu bir kdy
yeni bir okulu hak ediyor bence.
Okulumuzun suan 37 6grencisi ve 3
ogretmeni var. Kdylimiizden bugiine
kadar 67 doktor, 135 hemsire,
250°den fazla olmak iizere bir ¢ok
meslekten insan ¢ikmustir.

Koyiiniizde neler var?
(bakkal, kasap) Her giin actk ni?

Koyiimiiz ilgeye ¢ok yakin oldu-
gu icin ¢ogu ihtiyacimzi ilceden kar-
sihyoruz. Kdytimiizde bir bakkalimiz
da mevcut. Bakkalimiz her giin agik
oldugu i¢in bizler giinlik ihtiyaclari-
muizin bir kismini da bu bakkaldan
karsilayabiliyoruz.

Giiriinlit Koyii olarak ana
hedefimiz egitimdir, bu yiizden
Koyiin alt yap sorunlarini
cozmek icin tiim koyliiyle birlik
olup kollar: sivadik

~ ROPORTAJ
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Koyiin gecim kaynag nedir?
Koyiiniizde tarim ve hayvanciligin
durumu ne? Neler yetistiriliyor?
Tarim ve hayvancilk disinda gecim
kaynaginiz neler?

Tarim ve hayvancilik temel
gecim kaynagimiz. Ozellikle kiigiik-
bas hayvancilik kdylimiizde gelismis-
tir. Tarimdaysa en ¢ok arpa, bugday ve
mercimek yetistiriyoruz.
Dedelerimizin yetistirdigi beyaz dariy1
yetistiriyoruz ve bu dar1 artik ¢ogu
yerde ekilmiyor. Kdyde mevsimlik
is¢i olarak calisan 2-3 aile var.

Koyde birlik beraberlik ve daya-
nisma ne durumda?

Giliriinler Koyl olarak birlik ve
beraberlige biiylikk 6nem veriyoruz.
Bugiinkii Giriin, eski adiyla Birsinler
olarak bilinen, Birsinler yardimlagsma
ve dayanisma dernegimiz var. Maddi
durumu kotii olan biri evlendigi
zaman diigiin masraflari ve evinin ihti-
yaglar1 dernek tarafindan karsilamyor.
Ayrica, Diyarbakir merkezde Birsinler
yas evimiz var. Biri vefat ettiginde
taziye orda yapiliyor ve masraflari der-
negimiz tarafindan karsilaniyor. Yas
evini kdylimiiziin meslek sahibi olan
kisilerin yardimiyla kurduk.

Birligi ve beraberligi korumak
adina neler yapiyorsunuz?

Cuma giinleri imamin vaazindan
sonra ben konusuyorum. Koyliiyle
koyiin sorunlari hakkinda fikir alig
verisi yapiyoruz. Sik sik toplantilar
yapiyoruz. Zaten insanlarimiz ¢ok
anlayish oldugu i¢in pek sikinti yasa-
miyoruz.

Koyiiniizdeki  etkinliklerden

bahseder misiniz?

Bos kalan zamanlarin1 degerlen-
dirip evlerine kiiciik de olsa bir katki-
da bulunmak i¢in bir¢ok kadimmiz ve
kizlarimiz i¢in hali dokuma kursu
actik. Koyiimiizde daha 6nce kahve-
hane vardi, baktik ki genclerimiz
zamanin bilylik bolimiinii burada
geciriyor hemen onlemini aldik, orada
zaman Oldiirmesinler diye kahvehane-
yi kapattik.

Koyde yasayan ya da koyiiniiz-
den cikmis kariyer sahibi kimseler
var mi?

Egitime bu kadar 6nem veren bir
kdyde olmaz mu hig¢ biiyiik adam. Var
elbette; milletvekili, maliye miistesart,
Obama’nin ekonomi danigmant,
NASA da galigan ve bircok meslege
sahip kisi yetisti koyiimiizde.

Koyiiniizdeki egitim kalitesini ve
bu kadar basarily kigilerin bu koylii
olmasint neye baghyorsunuz?

Aslinda kdy okulumuzun tarihi
¢ok eskiye dayamyor. Bu durum koyii-
miiziin 6teden beri egitime ne kadar
onem verdigine isaret ediyor. Koy oku-
lumuzun ilk mezunlarindan 15 kisi
Dicle Ogretmen Okulu’'ndan mezun
olduktan sonra, bir kisminin gelip
kendi dogduklar yerde yani kdytimiiz-
de 6gretmenlik yapmasi ‘neden benim
de oglum-kizim okuyup meslek sahibi
olmasin’ diisiincesini getirdi akillara ve

Giiriinler Koyii olarak
birlik ve beraberlige
biiyiik onem veriyoruz.




koytimiizdeki ¢ocuklarin da agabeyle-
rini ve ablalarin1 6rnek alarak, okuma-
nin giizelliklerini gérmelerinin yanin-
da bugiin bircok meslegi de ellerine
almalar bizleri ¢ok gururlandirtyor.

KOY KADINI: Giilten KIZIL

Giilten abla sizin ka¢ ¢ocugu-
nuz var? Bu koyiin cocuklari hep
okumus. Sizde durum nasi?

8 Cocugum var. 2’si iiniversite
okudu. Biri anestezi uzmani,biri rad-
yoloji uzmani.

Koydeki bir giiniiniiz nasil geci-
yor? Neler yapiyorsunuz? Bir giinii-
niizii anlatir nusiniz bizlere. ..

Sabah hayvanlar1 sagiyorum,
hayvanlar1 otlatmaya gotiiriiyorum,
peynir yaptyorum, ev igi yapiyorum.
Koy kadmi olmak biiyiik emek isti-
yor. Ama hep c¢alisacak degiliz ya 3-4
giinde bir de koyiin diger kadmlartyla
toplanip sohbet ediyoruz.

Yoresel yemekleriniz neler?
Bahseder misiniz bizlere?

I¢li kofte, dolma, gozleme, ayran
corbasi kdylimiiz ikramlarinin vazge-
cilmezlerindendir.

Koyiin en yashst Ziilfii TOPUZ

Taniyalim sizi bizlere kendiniz-
den bahseder misiniz? Kimin yanin-
da kalyyorsunuz? Kim bakiyor size?

Ben 82 yasindayim.6 g¢ocugum
var ¢ocuklarim sehir disinda yastyor.
Bir torunum var onunla beraber yasi-
yorum.

Bizlere koyiiniizden bahseder
misiniz?

Benim kdylimde c¢ok giizel bir
yardimlagma ve dayanisma var, insan-
lar birbirleriyle olduk¢a samimi ve
sevecen, ayrica giizel kOyliimiin geng-
lerinin hepsinin okuyor olmasi da
koyiimiiz i¢in gurur verici bir durum

Aslhinda koy
okulumuzun tarihi ¢cok
eskiye dayaniyor.

Bu durum koyiimiiziin
oteden beri egitime ne
kadar onem verdigine
isaret ediyor.

Koyiiniiz diin nasidi bugiin
nasiu? Cok sey degisti mi koyiiniiz-
de?

Koyiimiiz gecmiste ¢ok fakirlik
cekti simdi tam anlamryla yeterli
olmasa da insanlar gecinebiliyor.
Yollar ¢ok kotliydii, su sebekesi
yoktu. Telefon sadece muhtarin ofi-
sinde vardi. Simdi ¢ogu sey daha
giizel, daha rahat. ..

Koyiin genclerine bir mesajiniz
var mi? Neler soyleyeceksiniz geng
nesile?

Bizim koyiimiizde okuyan niifus
fazla, bu durum bizi gegmiste sevin-
dirdi bugilin de sevindiriyor bunun
artarak devam etmesini istiyorum.
Gengler birbiriyle iyi anlasiyor oku-
maya hevesliler umarim boyle devam
eder.

ROPORTAJ
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icak iklim bitkisi olan

pamuk 37° Kuzey 32°

Giiney dereceleri arasin-

da yetismekte olup %
90’ 1 kuzey yarim kiirede yetistiril-
mektedir. Pamuk Diinya’da 80 1
gecen lilkede ekilmekte ve ekilebilir
alanlarm % 2.5’inde ekilmesi onu
diinyadaki en 6nemli endiistri bitki-
lerinden birisi yapmaktadir. Pamuk
ayni zamanda iiretimi, nakliyesi, ¢ir-
cirlanmasi, balyalanmasi ve depo-
lanmasi vs. islemleri boyunca mil-
yonlarca insana is imkani saglamak-
tadir (Basal ve Sezener, 2012).

Tarla Bitkileri B6liimii

Pamuk bitkisi genelde lifi i¢in yetisti-
rilmekle birlikte, tohumlarmda % 17-
24 oraninda yag, % 20-25 oraninda
protein bulundurmakta, bundan dola-
y1 da yag sanayi ve yem sanayinde de
yaygin  olarak  kullanilmaktadir.
Yenilebilir yaglar arasinda diinya
tilketiminde pamuk yagi 5.sirada yer
almaktadir. Son yillarda petrolde disa
bagimlilik ve petrol tiirevi yakitlarin
neden oldugu ¢evresel kaygilar azalt-
mak amaciyla, pamuk cekirdeginden
elde edilen yag giderek artan miktarda
biyodizel tiretiminde ham madde ola-
rak kullanilmaya baglanmistir.

-




Diinya’da Pamugun Mevcut
Durumu

2013/2014 tiretim y1l1 verilerine
gore, diinya pamuk tiretiminde ilk 10
siray1 paylasan tilkeler Sekil 1’ den de
anlagilacagi gibi sirasiyla Cin,
Hindistan, ABD, Pakistan, Brezilya,
Ozbekistan, Avustralya, Tiirkiye,
Tiirkmenistan ve Yunanistan’dir.

Sekil 1: 2013/2014 Sezonunda
pamuk iiretimi yoniiyle ilk 10 siray1

paylasan iilkeler ve tiretim miktarlar
(1000 Ton)

Pamukta 2013/2014 sezonunda-
ki yiiksek fiyat bir ¢ok iilkede ciftci-
nin pamuk ekmesini cesaretlendirmis
ve pamuk ekim alanlarmim %2 diize-
yinde genisleyerek 33.4 milyon hek-
tara ulasmasina neden olmustur.
2014/2015 yilinda ise diinya pamuk
iiretiminin gegen sezona oranla %1’
lik bir azalma ile 26.4 milyon ton
olmasi, diinya lif verimi ortalamasi-
nin da %2’ lik bir disis ile 791 kg/ha
olmas1 beklenmektedir.

Hindistan’da alan %5 lik bir
artigla 12.3 milyon hektara ulagarak
pamuk ekim alani olarak rekor diize-
ye yikselmistir. Ancak Hindistan’da
gecen yaz meydana gelen Monsoon
iklimi verimin 551 kg/ha’ a diismesi-
ne neden olmustur. Bunun sonucun-
da, iretim gegen yilin 20.000 ton
daha altinda olan 6.7 milyon tona
diismiistiir.

Amerika’da hasat edilen alan
%29 luk bir artigla 3.9 milyon hekta-
ra, tiretim de %26 lik bir artis ile 3.5
milyon tona ulagmistir. Bu durumun
aksine, 2014/2015 sezonunda Cin,
Brezilya ve Pakistan ekim alanlari
azalmustir.

Cin’de 2011 yilinda 5.5
milyon hektara ulasan ekim
alanlari her yil azalarak 2014
sezonunda 2013 yilina oranla
% 8 dustlis kaydederek 4.3
milyon hektar olmustur. Isci
sikintisi, liretim maliyetlerinin
artmasi ve diger tiriinlerin getiri-
sinin daha yiiksek olmas ¢ift-
cilerin pamuk ekiminden uzak-
lasmasina neden olmustur.
Cin’de ortalama verim %l

Worlds 10 leading cotton producing countries in in 2013/2014 in 1,000 metric
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India

0 1,000 2,000 3,000

() 322 41/ 1 200 40 200

diizeyinde artarak 1425 kg/ha olmus,
iretim ise 6.4 milyon ton olarak ger-
¢eklesmistir.

Pakistan’da ekim alanlar1 2013
yilia oranla ¢ok az derecede artarak
2.9 milyon tona ulagmis, ancak son-
baharda meydana gelen selden dolay1
hasat edilen alan %3 diizeyinde aza-
larak 2.8 milyon hektara diigmiistiir.
Bununla birlikte, ortalama verim
%14 artigla 810 kg/ha, tiretim alant
ise 2.3 milyon hektar olarak gercek-
lesmis bu veriler Pakistan’1 diinyada
4.en biiyiik pamuk {ireticisi konumu-
na getirmistir.

Kuzey yarimkiirede yer alan
diinyanin 5.en bilylik pamuk tireticisi
Brezilya’da iireticiler ekim tarihinden
1 ay dnce diinyada pamuk fiyatlarin-
daki ani diismeden dolay1 pamuk eki-
minden uzaklagmislardir, bu nedenle
ekim alanlar1 %13 azalarak 976.000
hektar ola-
rak ger-
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ceklesmistir. Bununla birlikte, verim
% 2 artarak 1548 kg/ha olmustur.
Brezilya’da iiretim yaklagik %11 aza-
larak 1.5 milyon ton olarak gergek-
lesmistir.

Diinya’da pamuk alanlariin
2015 yilinda %7 azalarak 31.3 mil-
yon hektar, liretimin de %9 azalarak
24 milyon tona gerileyecegi beklen-
mektedir.2013 yilindaki %1 diististen
sonra diinya pamuk tiiketiminin
cogunlukla Asya kitasinda olmak
lizere %3 oraninda artigla 24.1 mil-
yon tona ulagsmasi Ongoriilmektedir.
Birka¢ yildir diisiis trendindeki
Cin’de tiiketimin %5 diizeyinde artig-
la 7.9 milyon ton olmas1 tahmin edil-
mektedir. Diinyada pamuk tiiketimin-
de 2.sirada yer alan Hindistan’da
tiiketimin %4 diizeyinde artigla 5.2
milyon ton olacag, tiiketim yoniin-
den diinya’da 3. Sirada yer alan
Pakistan’da ise %2 artigla 2.3 milyon
ton olmasi tahmin edilmektedir.
Diinyada pamuk tiiketiminin 2015
yilinda %2 artisla 24.6 milyon ton
olmast beklenmek-

tedir.
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Diinya ithalatinin %15 disiis ile
7.4 milyon ton olmasi 6ngoriilmekte-
dir. Diinya’daki en biiyilik ithalatci
iilke olan Cin’de ithalatin yerli pamu-
gun varligi ve 2015 yili i¢in konulan
kotadan dolay1 %50 oraninda azalig
ile 1.5 milyon ton olmasi beklenmek-
tedir. Diinyada 2. En biiyiik ithalatci
tilke olan Banglades’ deki grev ticare-
ti daha zorlastirmis bu tilkedeki ithala-
tin %2 oraninda diiserek 965.000 ton
olmasi beklenmektedir.

Tiirkiye’de Pamugun Mevcut
Durumu

Tiirkiye, Diinya siralamasinda
pamuk ekim alan1 yoniinden 8. tiretim

yoniinden 7. ve lif verimi yoniinden 2.
siralamada yer almaktadir (USDA,
2015). Tiirkiye’de 2014 yilinda
468.000 ha alanda pamuk ekimi
yapilmig ve bu ekili alanlardan
846.000 ton lif pamuk elde edilmistir
(Anonim, 2014).

Gilineydogu Anadolu Bolgesinde
ise 2014 yilinda 289.000 ha alanda
pamuk ekimi yapilmig ve bu alanlar-
dan 495.000 ton lif pamuk iretimi
gerceklesmistir. Ulke pamuk iiretimi-
nin yaklagik % 60’1 Giineydogu
Anadolu Boélgesinde {iretilmektedir
(Anonim, 2014). Bununla beraber,
toplam lif iiretimi yillik ihtiyaci karsi-

Tablo 1: Bolgeler itibariyle Tiirkiye Pamuk Ekim Alanlar1 (Bin Ha)

Tiirkiye, Diinya
siralamasinda pamuk ekim
alani yoniinden 8. iiretim
yoniinden 7. ve lif verimi
yoniinden 2. siralamada
yer almaktadur.

layamamakta ve her yil liretime yakin
miktarlarda pamuk lifi ithal edilmek-
tedir. 2014 yili verilerine gore,
Tiirkiye Cin,  Vietham  ve
Banglades’ten sonra diinyanin dor-
diincii biiyiik pamuk ithalatgis1 konu-
mundadir (USDA, 2015).

YIL EGE G.DOGU ANTALYA $CUKUROVA TOPLAM
ANADOLU

2010 82.6 287.8 4.1 97.7 4722

2011 96.7 313.9 5.8 114 530.4

2012 82.7 302.2 5.7 91.4 482.0

2013 82.6 2789 5.9 78.7 446.1

2014 93.4 289.4 5.6 75.2 463.6

Kaynak: TUIK



Tablo 2:Bélgeler itibariyle Tiirkiye Lif Pamuk Uretimi (Bin Ton)

YIL EGE G.DOGU ANTALYA CUKUROVA TOPLAM
ANADOLU

2010 143.4 464.1 7.3 190.8 805.6

2011 166.6 535.9 11.2 225.3 939.0

2012 151.2 512.5 11.5 172.6 847.8

2013 176.5 512 12.5 167.4 868.4

2014 184.3 495.1 10.8 153.4 843.6

Kaynak: TUIK
Tablo 3:Tiirkiye Pamuk ithalati
Sezon Miktar Miktar Deger Deger
(Bin Ton) Endeksi (Miktar $) Endeksi

2003/04 516.9 105 761.5 139
2004/05 784.4 152 882.8 161
2005/06 762.3 154 960.8 175
2006/07 877.3 178 1.137.9 207
2007/08 711.4 144 1.099.8 200
2008/09 630.2 128 866.4 158
2009/10 960.9 195 1.570.2 286
2010/11 729.4 148 2.044.1 372
2011/12 518.6 105 1.274.2 232
2012/13 803.7 163 1.513.3 276
2013/14 924.4 188 1.843.5 337
2014/15% 159.5 296.0

Kaynak: TUIK *01.08.2014 tarihleri igin gecerli

Tiirkiye 7 farkli bolgeden olus-
makta, ancak Tirkiye’nin iklim
kosullart pamugun smnirlt yerlerde
yetismesine olanak tanimaktadir.
Pamuk, Gilineydogu Anadolu, Ege ve
Cukurova bolgeleri olmak {izere bas-
lica ii¢ bolgede yetistirilmektedir.
Gilineydogu Anadolu Bodlgesinde
GAP projesi ile sulama olanaklarina
bagli olarak bu bdlgede iiretim alan-
lar1 artmig ve pamuk {iretiminde 6n
plana ¢ikmistir. GAP Tiirkiye’ nin en
bliylik, Diinyanin igilincli biytk
tarimsal sulama amagli projesidir.
GAP tamamlandiginda yaklasik ola-
rak 1.7 milyon hektar alanin sulama-
ya agilacag1 beklenmektedir. Bu yeni
sulamaya agilacak alanlar pamuk bit-
kisine yeterli prim destegi verildigi
takdirde GAP Bolgesinin pamuk {ire-
tim potansiyelini daha da artiracaktir.

Son 10 yillik siiregte pamuk
ekim alanlarmin yaklasik % 25 ora-
ninda geriledigi asagidaki tablodan
goriilebilmektedir. Bolgeler bazinda
incelendiginde ekim alanlarinda en
onemli distislerin sirasiyla Ege,

Antalya ve Cukurova bolgelerinde
oldugu goriilmektedir.

Ulkemiz pamuk iiretiminde son
yillarda yasanan diisiise paralel ola-
rak, diinyanin en kaliteli pamuklari-
nin yetistirildigi Ege Bolgesinde de
pamuk iiretim alanlar1 dnemli 6l¢glide
gerilemistir. 2000°li yillarin baglarin-
da 200 bin hektar seviyelerinde olan
Ege Bolgesi pamuk ekim alanlart 80
- 90 bin hektar seviyelerine gerile-
mistir. Giineydogu Anadolu Bolgesi,
tiim ekim alanlarinin % 60’mndan faz-
lasin1 kapsarken, Ege Bolgesi 2014
yilinda % 19.9’unu olusturmustur.
ICAC verilerine gore Tirkiye’de
2015/16 sezonunda ekim alanlarinda
yaklasik %3’liik bir azalma 6ngoriil-
mektedir. 2012 ve 2013 sezonunda
hemen hemen tiim bolgelerde tiretim
miktar1 azalmigtir. 2014 yilinda ise
Ege Bolgesinde % 4 artis;
Glineydogu Anadolu Bolgesinde %
3, Cukurova Bolgesinde % 8,
Antalya Bolgesinde ise % 13 oranin-
da azalma olmustur.

Ulkemizde yillar itibariyle teks-
til sektorliinde yasanan genislemeye
paralel olarak, pamuk tiiketimindeki
arti i¢ liretim artigiyla karsilanama-
digindan, pamuk ithalat miktar1 art-
mis ve 1990 yilina kadar pamuk ihra-
catgist olan Tirkiye, baglica pamuk
ithalatcisi tlilkelerden biri konumuna
gelmistir. Ulkemiz, i¢ {iretimin tiike-
timi karsilayamamasi sebebiyle diin-
yanin en fazla pamuk ithal eden ikin-
ci iilkesi konumundadir. TUIK veri-
lerine gore, iilkemizin pamuk ithala-
tna sezonlar itibariyle bakildiginda,
son on yillik donemde en fazla itha-

GAP Tiirkiye’ nin en
biiyiik, Diinyanin iigiincii
biiyiik tarimsal sulama
amacl projesidir. GAP
tamamlandiginda yaklagsik
olarak 1.7 milyon hektar
alanin sulamaya acilacag
beklenmektedir.
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sezonunda, en diisiik
ithalat ise 516,9 bin ton
ile 2003/04 sezonunda
yapilmustir.

Tablo 3’ten gérﬁldﬁgﬁu

gibi yillara gore degismekle bir-

likte her y1l yaklagik 700-850 bin ton
pamuk ithal edilmekte ve bunun kar-
silig1 olarak 1 milyar dolarin iizerinde
doviz ihracater iilkelere 6denmektedir.

Sonug¢ olarak yukarida oldukca
Ozet seklinde verilen bilgiler 15181nda,
iilkemiz i¢in iiretimde istihdamda ve
ihracatta cok onemli bir yer isgal eden
pamuk {iretiminin artirtlmasi oldukca
onem arz etmektedir.

PAMUKTA KARSILASILAN
SORUNLAR

> Ulkemizde pamuk {iretimi ihti-
yacin oldukca altinda gerceklesmekte
ve tiketimi karsilayamamaktadir.
Yillara gore degismekle birlikte, 1
milyar dolar civarinda dovizin iilke
i¢inden ¢ikmasina neden olmaktadir.

> Ulkemizde pamugunun iireti-
minde maliyetler oldukca yiiksektir.
Pamukta Tiirkiye dekara verim ortala-
masi diinya ortalamasiim {izerinde
olmasma ragmen, girdi fiyatlarinin
yiikksek olmasi tiiretimi azaltmakta,
stirdiiriilebilirligini tehdit etmektedir.

> Ulkemizde pamuk iiretiminde
onemli 6l¢lide destekleme primi veril-
mektedir. Ancak, s6z konusu destek
miktarlari, girdi maliyetlerini karsila-
yarak pamuk iiretimini karli hale
getirme ve tesvik etme yonlerinden
rakip tilkelere gore yetersiz kalmakta-
dir. Tiirkiye’de pamugun herhangi bir
dis ticaret araci ile korunmamasi yerli
iretimi tehdit etmektedir.

> Pamukta kirlilik (kontaminas-
yon) 6nemli bir sorun olarak devam
etmektedir. Bu sorunun devam etmesi
pamuklarimizin i¢ ve dis piyasa dege-
rini diisirmekte ve ithal pamuklarin
tercih edilmesine neden olmaktadir.

lat, 961 bin ton ile 2009/10 /(-—o\

Ulkemiz icin iiretimde
istihdamda ve ihracatta
¢ok onemli bir yer isgal
eden pamuk iiretiminin
artirilmasi oldukca onem
arz etmektedir.

COZUM ONERILERI

> Ulkemiz pamuk iiretiminin
yakin dénemde 1,5 milyon ton'a ¢ika-
rilmas1 hedef olarak belirlenmeli ve
ilgili plan ve programlar bu hedefler
dogrultusunda hazirlanip uygulanma-
lidur.

> Yerli pamuk kullanan sanayici-
ler desteklenmelidir.

> Pamuk destekleme primlerinin
tespitinde rakip iilke kosullari ve
diinya fiyatlart g6z oniine alinmalidir.
Bu alanda adim atilmasinin alternatifi
ise maliyet diisiiriicii tedbirlerin alin-
masidir.

> Pamukta tek balya standardi-
zasyonuna gecilmelidir. Destekleme
sisteminde tek balya standardizasyo-
nuna gegisi tesvik eden uygulamalara
yer verilmesi dnemli bir 6zellik olarak
degerlendirilmelidir.
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Bakircilik da bu
zenginlikle beslenen
ve koklii bir gegmise
sahip olan onemli
bir zanaatntr.
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Sevim SAHIN
Folklor Arastirmacisi
Kiiltiir ve Turizm [l Miidiirliigii

ma diger canlilara gore

Oonemli bir avantaji vardi

ki o da akliydi. Aklini kul-

lanarak yagantisim kolay-
lastirmanin yollarmi aradi durdu.
Oncelikli olarak hayatta kalmasi icin
beslenme ve korunma sorununu hal-
letmesi gerekiyordu. Bunun igin elin-
deki 6nemli avantaji olan akl sayesin-
de deneyimlediklerinin bilgisini birik-
tirmeye basladi. Bu biriktirdikleriyle
yasantisini giinden giine daha konforlu
hale getirmeye basladi.

Baglangicta savunma amaciyla
kullandig tasa, daha fonksiyonel hale
getirmek i¢in zamanla sekil vermeyi
ogrendi. Ardindan kullandigr ilk
maden olan bakir kesfetti. Insanin
bakir1 bularak madeni islemeye basla-
masi diinya {izerindeki seriivenin de
onemli bir dontim noktasi oldu. Bakir
yumusak oldugu icin tahrip etme etki-
si azdi. Bu nedenle savunma ara¢ ve
gerecleri yapmaya elverigli degildi.
Ama yumusak olusu kolay sekillen-
mesi i¢in kolaylik sagliyordu. Boylece
bilgi ve tecriibesi artan insan bakirdan
ara¢ ve gerecler yapmaya basladi.
Yapilan bu objeler zamanla insanin
estetik anlayisinin da gelismesiyle
daha dekoratif 6zellikler tagimaya bas-
ladi. Yine bakir zamanla giizelligin
biitiinleyicisi olan siis esyalarina da
doniistii.

Diinya lizerindeki medeniyetlerin
madenler ile iligkisi kurulduklar cog-
rafyalarda o madenin bulunmasiyla
alakali olmustur. Mezopotamya’da
kurulan medeniyetler ilk yerlesik
hayata gegisten yazmmm bulunmasimna
dek insanlik tarihine yon veren bir dizi
gelismeye Onciilik etmistir. Yine bu
medeniyetlerin bakir1 ¢ok erken kes-
fettigine dair bulgular ve dolayisiyla
maden devrine ilk gegcisin izlerine de
rastlanmustir.

Mezopotamya sahip oldugu bere-

ketli topraklart ve konumu nedeniyle
antik caglardan gliniimiize insan top-

luluklarinin ugruna savastigi
biiyiilii ve gizemli bir cograf-
ya olmustur.
Mezopotamya’nin bir kiil-
tirler kavsaginda yer almasi
da  kiltirel alisverisin
yogunlagmasini saglayarak
rengarenk ve zengin bir kiil-
tiir hazinesine sahip olmasini
saglamistir. Bu renklilik ken-
disini kiiltiirel pek ¢ok unsurda oldugu
gibi el sanatlari alaninda da goster-
mektedir. Bakircilik da bu zenginlikle
beslenen ve koklii bir gegmise olan
onemli bir zanaattir.

Gelelim Mezopotamya’nin en
eski kentlerinden olan Diyarbakir’m
bakir madeniyle tamisikligma. Tarihin
ilk yerlesim yerlerinden biri olan ve
Diyarbakir’m Ergani il¢esinde bulu-
nan  Cayonii’ niin de yapilan kazi-
larda bakir esyalara rastlanmistir. Bu
da bizi bakirin Diyarbakir da islenme-
ye baslanmasinin en az Diyarbakir
kadar eski oldugu bilgisine gotiirmek-
tedir.

Kadim tarihlerden beri islenisin-
den olsa gerek bakircilik, bugiin
Diyarbakar ile biitiinlesen koklii bir el
sanati olarak karsimiza cikmaktadir.
Gecmiste Diyarbakir’da ylizlerce
bakir ustasiin elinde sekillenen bakir
objeler bagka bolgelere ihra¢ edilecek
kadar yogun sekilde iiretilmekteydi.
Bunun i¢indir ki bu sanati icra edenle-
rin atdlyelerin bulundugu tarihi bir
“Bakircilar  Carsisi'na  sahiptir.
Gegmiste kendine has iglenis teknigi
ve objelere iglenen 6zglin motif ve
sekillerle Diyarbakir’da islenen bakir
esyalara bir ¢ok bolgeden yogun bir
talep vardi.

Her ne kadar gerek diger madde-
lerden yapilan ara¢ gereclere bakirmn
tercih edilmesi gerek fabrikasyon tek-
nigine gecilmesi ve gerekse bu sanatin
asil icracisi olan Ermeni ustalarin gog¢
etmek zorunda kalmalari gibi neden-
lerle tiretimi ¢ok fazla azalmis olsa da




bugiin hala Diyarbakir’in merkez
ilgelerinden olan Sur’da yer alan bu
tarihi carsida bu sanati yasatmaya
calisan ustalarin 6rs ve ¢ekic seslerini
duymak miimkiindiir.

Diyarbakir’in tarihi Bakircilar
Carsisi’'ndaki bakir ustalarina kulak
vererek Ogrendigimize gore; eski
zamanlardan beri 6onemli bir el sanati
dal1 olan bakircilik daha ¢ok babadan
ogula gecerek ya da bir cocugun aile-
si tarafindan zanaat 6grenmesi i¢in bir
ustanin yanima verilmesiyle usta ¢irak
iliskisi cercevesinde Ogrenilerek icra
edilen bir el sanatidir. Bir kisinin
bakir ustasi olabilmesi i¢in bu sanatin
tiim inceliklerine hakim olmasi gere-
kir. Bu kisi kiiglik yaslardan itibaren
biiyiik bir sabir ve 6zveri ile ustasimin
tim hareketlerini gozlemler ve
zamanla 6grendiklerine hiinerini kata-
rak deneyimlemeye baslar. Eger usta-
smim takdirini alabilecek bir yeterlikte
ise bakir ustasi olmaya adaydir artik.

Bakir gegmis donemlerde olduk-
¢a yaygin bir kullanim alanina sahip-
ti. Ozellikle bakirdan yapilan mutfak
gereclerinden tencere, tava, caydan-
lik, cezve, serbetlik, semaver, sini ve
lengerler mutfaklarin olmazsa olmaz-
lartydi. Giintimiizde daha ¢ok dekora-
tif 6zellikleri agir basan arag ve gerec-

ler ile siis egyalarmim yapiminda kul-
lanilmakla beraber hala bakir tencere-
lerde pisen yemeklerin, yapilan tatli-
larm, demlenen ¢aylarin ve kahvele-
rin tadin1 almus insanlar i¢in bakirdan
yapilmig mutfak arag ve geregleri hala
mutfaklarin vazgegilmezlerindendir.
Evet iyi kalaylanmig bir tencerede
pisen pilavin ya da yine bakir bir cez-
vede pisirilen kopiklii bir kahvenin
tadim baska maddelerden imal edilen
tencere ve cezvelerde pisirildiginde
alamazsmiz diyor bakir ustalar1.

Bakir ustalarmin altimni ¢izdigi bir
ayrint1 da sudur ki; Iyi kalaylanmus
bakir bir kapta pisen yemek ¢ok sag-
likli olmakla beraber bakir bir kapta
pisirdiginiz yemegi yemek pistikten
sonra baska bir kaba aktarmaniz
gerekmektedir. Cilinkii bakir bir obje
uzun siire 1slak kalinca kalitesini yitir-
meye baglar ve asinma siireci hizlanir.
Yemek pisirilen kaplar islakligin ve
yemeklerdeki asidin etkisiyle zaman-
la agimir. Bu kaplarin asman boliimle-
rinden bakir yemeklere gecer.
Yemekler yoluyla alman bu bakir
insan sagligma zararlidir. Clinkii
zamanla asman kaplar zehirli bir
madde barmndirir. Bunun 6niine gec-
mek i¢in bu kaplarin diizenli araliklar-
la kalaylanmasi gerekir. Bakirm cila-
s1 da demek olan kalay bu isi meslek
haline getirenler tarafindan yapilir.
Evlerde dekoratif amaglarla kullani-
lan bakir esyalarm renklerinde de
zamanla bozulma olur bu esyalar
kalaylanarak eski goriintiisiine kavus-
turulur. Kalaycilikta baska bir zanaat
dali olarak icra edilir.

Bakircilikta dokme, dovme,
stvama ve preste basma gibi teknikler
kullanilir. Daha sonra bakir objeler
kazima, kabartma ve zimba teknikleri
ile ¢esitli motiflerle siislenir. Bakar bir
obje yapildiktan sonra tizerinde ki
yabanci kalintilar ve kirlerden arindi-
rilmak i¢in kostik adli kimyasal bir
stvimin i¢in de bekletilir. Ardindan da
bakirdan yapilan objenin hem gorsel
acidan daha iyi hale getirilmesi hem

de mutfakta kullanilan ara¢ ve gereg-
lerin zamanla bazi zehirlenmelere yol
acmasinin engellenmesi agisindan
kalaylanmir. Esya kullamldik¢a ylize-
yinde meydan gelen renk degismeleri
yasandik¢a bazen de kullanim oranina
gore belli arliklarla kalaylanir.

Ustalarmmzdan edindigimiz bil-
gilere gore 1980 de Bakircilar iki yiiz
kadar bakirci ustasinin Bakircilar car-
sisinda gekic sesleri birbirine karisir-
mis. Ancak bugiin bakircilik birkag
ustanin ¢abasiyla yasatilmaya calisil-
maktadir. Bunun 6nemli bir nedeni
diger tiim alanlarda oldugu gibi bakir-
cilikta da
fabrikas-
yon teknigi
ile seri {ire-
time gegil-
mesidir.
Bu da el
emeginin
ucuzlama-
sma  yol
acarak
bakircilik sanatin da bir duraklama
yasanmasina ortam hazirlamistir.
Ancak her ne kadar teknoloji insan
hayatim1 kolaylastirma avantajimi kul-
lanarak el emeginin Oniine gegse de
insan da ki 6ze doniis ve dogal olana
yatkinlik sayesinde bakircilik sanati
da duraklama yasadigi doneme gore
nispeten canlanarak varligimmi stirdiir-
mektedir.

Bakircilar Carsisindaki ustalara
kulak verdigimizde birgok sanat
dalinda oldugu gibi bakircihgm da
eski donemlerde daha ¢ok Ermeni
ustalar tarafindan icra edildigini 6gre-
niyoruz. 20. Yiizyilda yasanan gogler
neticesinde bakirciligin go¢ eden
Ermeni el sanatlar ustalardan kendi-
lerine miras kaldigini 6greniyoruz.

Bugilin Diyarbakir da ki tarihi
Bakircilar Carsisi’'nda bir avug bakir-
c1 ustast Ermeni ustalar, miras aldikla-
r1 bu koklii sanati yasatmak icin
biiyliik bir agsk ve Ozveri ile bakira
sekil vermektedirler.

EL EMEGi,GOZ NURU
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iim diinyada insan niifu-

sunun artig gostermesine

ragmen tarimsal iiretime

imkan verecek tarim

alanlarinin hizla kiiciil-
meye dogru gitmesi, kiiresel 1sinma-
ya bagh iklim degisiklikleri ve bu
degisikliklerin tarimsal iiretim alan-
larinda yarattig1 tiretim ve {irlin dese-
ni kisithgi; son yillarda bilim g¢evre-
lerinde; temel protein ihtiyacinin kar-
stlanmasi noktasinda bitkisel protein,
kirmiz1 et ve kanatl eti gibi gelenek-
sel beslenme aliskanliklarimiza alter-
natif olabilecek su iiriinlerine doniik
beslenme aligkanliklarinin gelistiril-
mesi ve yayginlastirilmasini saglaya-
cak tedbirler ve diinya niifusunun
artan besin ihtiyacinin karsilanmasi
noktasinda Ozellikle deniz firiinleri-
nin nitelik ve nicelik olarak sahip
oldugu potansiyeller konusulur hale
gelmistir.

Hayvansal kokenli su iriinleri-
nin; son yillarda yapilan arastirmalar-
da, yiiksek diizeydeki protein, selen-
yum, fosfor, Magnezyum, ¢inko oran-
larmin, A, E ve B vitamini tiirevlerin-
ce zengin, disiik kollojen icerikleri-
nin ortaya konulmasiyla insan beslen-
mesindeki rolleri de artmistir. Ozel-
likle balik eti tiiketiminin dnemini
arttiran en biiyiikk faktoriin yogun
Omega-3 yag asidi icerigi oldugu da
bilinmektedir. Omega-3 yag asidi goz
ve sinir sistemi gelisimi, dzellikle de
beyin gelisi acisindan 6nemli bir rol
istlenmistir. Omega-3 yag asidi;
viicut tarafindan sentezlenemeyen,
disaridan alinmasi zorunlu bir yag
asididir. Balik yaginda bol bulunan bu
yag asidi viicuda alindiginda, insan
beynini olusturan sinir hiicrelerinin

Drtinleri

-

Ozellikle balik eti
titketiminin onemini
arttiran en biiyiik
faktoriin yogun Omega-3
yag asidi icerigi oldugu
da bilinmektedir.




Omega-3 yag asitlerinin
kalp hastalzklarma kar;
koruma sagl, e

yaklasik hacmen % 50-60’ i1 olus-
turan dokosaheksaenoik (DHA)
asid’e donistiiriilmektedir. Bu donii-
stim; Omega-3 yag asitlerinin; eris-
kinlerin  Alzheimer, @ Demans,
Parkinson  gibi hastaliklara karsi
korunmasi, g¢ocuklarin ise saglikli
beyin gelisiminin saglanmas1 nokta-
sinda beyin ve sinir sistemi {izerin-
deki rollerinin daha iyi anlagilabil-
mesini saglamistir.

Omega-3 yag asitlerinin kalp
hastaliklarma kars1 koruma sagladi-
&1 kanitlanmigtir. Diizenli alindigin-
da kani pihtilastirarak kalp krizine
neden olan kandaki trigliserit orani-
n1 diistirdiigii ve kalp hastaliklarina
bagli olim risklini % 40 oraninda
disiirdiigii bilinen bir gergektir.

Ozellikle beyin ve kalp sagligi-
nin korunmasi, saglikli bireylerden
olusan toplumlarin yaratilmasi agi-
sinda sahip olduklar1 ayricaliklar
bir yana, Su Uriinlerinin; yeryiiziin-
deki yaygin yasam alanlar goz
oniline alindiginda, tiim insan top-
lumlar1 agisindan kolay ulasilabilir
besin kaynagi niteligine de sahip
olduklar1 sdylenebilir.

Bilimsel verilere dayanan, ¢ev-
reci ve siirdiirtilebilirligin saglana-
bildigi avcilik yontemlerinin uygu-
lanmasi durumunda, nicelik ve nite-
lik acisindan biiyiikk potansiyele
sahip olan s6z konusu sucul besin
kaynaklarinin diinya niifusunun
artan”besin ihtiyacin1 ¢ok uzun bir
siire¢ boyunca karsilayabilmesi
miimkiin goriinmektedir. Yaklagik
510 milyon km? yilizey alanina sahip
diinyamizin 149 milyon km? lik

ve demz alam 1 m11yar 350 mllyon
km?’ liik rezervuar hacmi ve igeri-
sinde barindirdigl, insan kaynakli
kiiresel 1sinmadan hemen hemen hig
etkilenmiyor gibi goriinen fakat
kontrolsiiz aveilik ve kirletici unsur-
lar karsisinda aciz sayilabilecek,
genis besin kaynaklari ile igerisinde
bulunduklar1 ¢evreye ve canlilara
saygili ve 6l¢iilii davranmay1 6gren-
mis gelecegin toplumlari i¢in yega-
ne besin kaynagi olmaya adaydir.

Milyarlarca yil 6nce, giinesin
zararli etkilerine karsi kalkan gibi
davranarak yasamin ilk yapitaglari-
na kucak acmis olan okyanus ve
denizlerin yine gelecekte bu yonde
rol Ustlenerek besin depomuz olma
niteligine kavusturulmasi, dncelikle
sucul ortamdan azami ve siirekli
fayda saglayacak tedbirleri alip
almayacagimizla direkt ilgili gibi
gorinmektedir. Tiim diinya niifusu-
nun artmaya baslayan besin ihtiya-
cmin karsilanmasi noktasinda ger-
ceklestirilen kontrolsiiz avecilik,
insanlar tarafindan kesfedilme firsa-
t1 bulamadan dolayli nedenlerle
nesilleri tilkenen canlilar bir yana,
ekonomik tiirlerin de hizla azalma-
sina ve her gecen yil daha da azal-
masina neden olmaktadir. Bu durum
istihsal degerleri ile de kendisini
gostermistir. Soyle ki; Ulkemiz
karasularinda 2007 yilinda gergek-
lestirilen avcilik faaliyeti ile istihsal
edilmis olan balik miktar1 632.450
ton iken, cesitli dlgekte nicelik agi-
dan artig gostererek 18.942 adet’e
ulagmis olan avci tekne sayisina
ragmen istihsal miktar1 2014 yili iti-
barly}e 302.212 ton’a diismiistiir.

“Su ortamlnda yasayan ve insan
beslenmesinde  kullanilabilecek

. ety Pay _“- da uretin 1’ her .
- kadar dogal ortamdaki kaynaklarm“"-

avlanmasina alternatif gibi goriinii-
yor olsa da kiltiir ortaminda Ureti-
min temel tast niteligindeki yem
girdisi % 40-70 arasinda avcilik
yolu ile elde edilen su triinlerinin
varhigr ile direkt ilgilidir. Ciinki
kiiltlir ortaminda yetistirilen carni-
vor (etcil) canlilarin beslenmesinde
kullanilan yemlerin de %40-70’1
avcilik yolu ile yakalanan su iiriinle-
rinin §giitlilmesi sonucu elde edilen
balik unundan olusmaktadir. Bu
gergeklik, avcilik ve yetistiricilik
gibi faaliyetlerin aslinda sanildig1
gibi birbirinden ayr1 kavramlar
olmadigini, tamamen birbirini bes-
leyen, birbiriyle direkt ilgili faali-
yetler oldugunu ortaya koymakta-
dir. Son yillarda avcilik tirtinlerinde
goriilen daralma kiltiire alinmig
ozellikle Gokkusagr alabalig,
Cipura, Levrek gibi balik tiirlerinin
beslenmesinde kullanilan yemlerin
fiyatlarinda artis yaratmistir. Tim
diinyada oldugu gibi iilkemizde de
uygulanmakta olan hayvanciliga
yonelik destekleme programlari, su
driinleri Uretiminin; tiketim ve
pazarlama paralelinde bir seyir izle-
mesini saglamigtir. Oniimiizdeki
siirecte uluslararasi 6lgekte tedbirle-
rin ortaya konulmamasi durumun-
da, avcilik yoluyla elde edilen su
irlinlerinde diinya oOlgeginde bir
daralma gerceklesmesi kagmilmaz
gibi goriinmektedir.

Halen tiim diinyada, kiltir
ortaminda yaygin bi¢imde, hayvan-
sal proteine daha az bagimli Sazan
balig1 gibi herbivor tiirlerin yetistiri-
ciligi yapilmaktadir. Uzak Dogu
iilkeleri; ozellikle Cinliler, asirlar-
dan beri goletlerde balik yetistir-
mektedirler. Sazan baliginin bitkisel
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digi sekilde, kontrolsiiz aveilik nede-

niyle son yillarda diismiis olmasina
ragmen lilkemizde son 20 yilda geli-
sim seyri izleyen su iiriinleri iiretim
sektorii, i¢ ve ozellikle dis pazar ter-
cihleri nedeniyle biyiik oranda ala-
balik, somon, ¢ipura ve levrek gibi
etcil tiir Uretimine yonelim goster-
mistir. Bunun da en biiyilk nedeni
iretim periyodunun oldukca kisa
olmasidir. Ozellikle iilke olarak
sahip oldugumuz deniz ve i¢ su
potansiyelleri son yillarda kafes
balik¢iliginin artis gostermesini sag-
lamistir.

Gerek iiretim gerekse ¢cevremizi
kusatan denizlerden avcilik yoluyla
istihsal edilmis olan balik miktari
2014 y1li itibariyle 537.345 ton civa-
rinda seyretmistir. Ayni yilin ihracati
ise 115.682 ton civarinda gercekles-
migtir. 2000’1 yillarda artis goster-
meye baglayan su iiriinleri tiretimi ve
istihsali 2007 yillarinda 772.323 ton
ile azami noktaya ulagmis, avcilik
miktarinda ulusal Olcekte yasanan
daralma nedeniyle 2014 yili itibariy-
le toplam tiretim ve istihsal 537.345
ton’a dismistir. Bu disiisiin en
biiyiik faili aveilik olmustur.

Ulkemiz sularinda avcilik
yoluyla istihsal edilen su iriinleri
miktarindaki daralmaya ragmen; su
driinleri iretim sektdriinde biiytlik
oranda yabanci yeme gosterilen rag-
bet ve yerli yem sanayi altyapisinin
hammadde tedariki bazinda 6teden
beridir siiregelen ithal iiriin bagimli-
1181, yem fiyatlarmi beklenenin aksi-
ne stabilize etmis, lilkemizde yetisti-
ricilik sektoriiniin bu daralmadan
fazla etkilenmeden yiikselme seyri
izlemesini saglamistir. Oyle ki top-
lam yillik tdretim; 2000 yilinda
79.031 ton/yil iken 2007 yilinda
118.277 ton/yil’a, 2014 yilinda ise
235.133 ton’a yiikselmistir. Bu iire-
tim degerine 2014 yili sonu itibariy-
le 420 adet’i deniz, 1945 adet’i i¢
sularda olmak {izere toplam 2.365
adet iiretim tesisinde ulagilmistir.

" AT I‘.' Sl
gelistirilmesine ve
yiikselis trendine
girmis olan yem iiretim maliyetleri-
nin azaltilmasina bagli gibi goriin-
mektedir.

Basta Gida  Tarim  ve
Hayvancilik Bakanlig1 olmak iizere
su lrtlinleri yatirimlari ile ilgili genis
kredi ve hibe imkani sunan kurum ve
kuruluslarin bu konudaki destekleyi-
ci programlarina ragmen Diyarbakir
ilindeki su iriinleri tiretim sektorii-
niin, sahip olunan su trlinleri ireti-
mine uygun rezervuarlarin degerlen-
dirilmesi noktasinda halen yavas
gelisim seyri izledigi bir gergektir.
Yukarida ifade edildigi sekilde tim
tilkede oldugu gibi ilimizde de bunun
en biiyiik nedeni, taze tiiketime yone-
lik pazar aligkanliklarina alternatif
olacak sekilde, iiriin katma degerini
arttiracak isleme sektoriiniin ve dis
pazar kanallarinin tatmin edici
diizeyde gelistirilememis olmasidir.
Diinya olg¢egindeki beslenme alis-
kanliklar1 igerisinde, kirmizi et ve
ozellikle son yillarda diisiik iiretim
maliyetleri ve zenginlestirilmis islen-
mis {irlin yelpazesi sayesinde piyasa
hakimiyetini arttirmis olan tavuk eti-
nin ilk 2 siray1 paylasiyor olmalari,
bu pazarlama kanallarinin istenen
diizeyde gelistirilememis olmasinin
baslica nedenidir.

Diyarbakir il smirlart igerisinde
yer alan, ilgili Bakanliklar tarafindan
dretime ayrilmig 572.800 m2 lik
rezervuar alan toplaminin fiilen %
12’si tiretimde kullanilmaktadir. Bu
alanlarda ¢esitli kapasitelere sahip
13 adet iiretim isletmesinde, ulusal
bazdaki 235.133 ton’luk yillik tireti-
min 2.704 ton’u yani %1,14 ‘0 iire-
tilmektedir. Pazarlama kisitlarinin
ortadan kaldirilmasi ile bu rakamin il
diizeyinde 25.000 ton/yil’a yiiksel-
mesi kacinilmaz gdriinmektedir.
Kuskusuz iiretim sektoriindeki geli-
simin tatmin edici diizeye yiikseltil-
mesi; ulusal ve uluslararasi diizeyde-
ki tiretim maliyetlerini diisiiriici ted-
birlerin alinmasiin yani sira birey-
sel hayvansal protein ihtiyacinin

Sucul ekosistemin, deniz ticaret
sektort, turizm ve sanayi sektoriiniin
olumsuz kirletici etkilerinden korun-
mas1 amaciyla, ulusal ve uluslararasi
koruyucu politikalarin uygulanmasi
noktasinda kararli adimlar atilmasi
ve su uriinleri avcilik sektoriinde,
Ulusal ve uluslararasi, gerekliligi
tartisilmaz  kisitlayic1 tedbirlerin
radikal bi¢imde uygulanarak avecili-
ga yonelik baskinin azaltilmasi
gerekmektedir.

Su Uriinleri iiretimine déniik
yem sektoriiniin % 60 civarinda
bagimli oldugu avcilik iiriinlerine
alternatif hayvansal protein kaynak-
larinin arastirilmasi ve gelistirilme-
sine yonelik akademik ve uygulama-
ya doniik caligmalara hiz verilerek
sektorel diizeydeki maliyet artisinin
Online gecilmesi sektorel yatirimlar-
daki ticari girisimci cesaretini arttiri-
c1 bir rol oynayacaktir.

Ayrica uluslararasi pazar kanal-
larinin giliglendirilmesi, {iriin katma
degerinde artig yaratarak sektorel
karlilig1 arttiric1 isleme ve degerlen-
dirme altyapisinin gelistirilmesi ve
bunun paralelinde temel protein ihti-
yacinin karsilanmast noktasinda,
geleneksel beslenme aligkanliklari-
nin su Urlinleri ile ikame edilerek
kisi basina diisen tiiketim miktarinin
5,4 kg’dan diinya ortalamasi olan
16,4 kg a yikseltilmesi amacryla
ulusal oOlcekte 6zendirici faaliyetle-
rin uygulanmasi iiretim ve piyasa
arzin1 zorlayan ekonomik talebin
artmasini saglayacaktir.




Eole

vliya Celebi, iklimle bir

baglant1 kurarak

Diyarbakir halki igin

“Suyunun ve havasinin
tathiligindan dolay1 halki gayet zeki,
cocuklar1 gayet akilli ve soyludur
demektedir. Evliya Celebi, genglerin
giizelligini de Diyarbakir’in havasi-
na baglar. Ona gore Diyarbakir’in
“havasi o kadar yumusaktir ki, seher
vaktinde saba rlizgar1 esince insan
sonsuz hayat bulur. insan uykudan
uyandiginda canli ve yasam dolu
kalkar. Sekiz riizgar estigi zaman
bile, havasi giizeldir. Bundan dolay1

Prof.Dr.Kenan HASPOLAT - Dicle Universitesi Tip Fakiiltesi

Halk Saghgi

genglerinin hepsi giizeldir.”, “halki-
nin yiiz rengi, su ve havasinin tatlili-
&1 ve Hamravat suyunu i¢melerinin
etkisiyle kizildir. Cogunlukla orta
boylu, saglam biinyeli, giizel yiizli
ve iri adam olurlar. En az yasayanla-
11 yetmis ve seksene ulasmigken bile
calismak ve kazanmaktan geri dur-
mazlar. Yazin Diyarbakirhlar zengin
fakir ailecek nehir kiyisinda kendile-
rine verasetle intikal eden yerlerde
cadirlar kurar, bostanlarma karpuz,
kavun ve cesit ¢esit sebze meyveler,
cicekler ekip calisirlar. Her bag ve
bostan verimli reyhanlarla dolu, sat

k/é(/ﬂé

nehrinden gelen havuz ve sadirvan-
lara sahiptir. Insanlar tam yedi ay
boyunca Sat kiyisinda dost, arkadas
ve akrabalariyla; saz sozle yiyip ice-
rek zevkle yasarlar. Sanat erbabi
bostan mevsiminde kazang ve islerle
mesgul olup her tiir yiyecek ve ige-
cege sahiptir. Insanlar sabahleyin
sehre isine gider, ikindiden sonra
tekrar nehir kenarindaki baglarina
doner sefa siirerler. Evliya Celebi
Sat kiyisinda insanlarin = Safii
Vakti’'ne kadar eglendiklerini, ondan
sonra ezan sesleriyle tevhid zikirleri
ettigini anlatir (1).
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DIYARBAKIR VE BESLENME

Diyarbakir, Dicle nehri, tarima
elverigli arazileri, sehrin sanayi ve
ticari zenginlikleri nedeniyle iyi bir
beslenme avantajina sahipti. Konu
yabanci seyyahlarin kitaplarina da
ilham kaynagi olmustur. W.Heude
(1817) isimli seyyah.”’ Amid’in tizeri-
ne yerlestigi alan her tarafi ile verim-
li ve iiretkendir. Dicle’den gegerken,
kasabanin iizerine oturdugu tepenin
eteginde zirai bir refah ve dahili bir
uygunluk  goriiliir, demektedir.
Lamec saad (1890) ‘Dicle kiyisi
boyunca uzayan bahgeler, cesitli
nehir kollarinin  akmasiyla da
Diyarbekir’in giineyinde ve dogu-
sunda verimli alanlar olusturuyor’
demektedir (2). Beslenme yoniinden
onemli bir avantaj da sehrin bagka
illere gore daha ucuz olmasiydi.

Etin 1 kiyyesi 1847 yilinda
Diyarbakir’da 40 para iken,1839
yilinda Gaziantep’te 1 kiyye et 110
para idi. Diyarbakir’da 1840 yilinda
1 kiyye ekmek 17 para iken,
Gaziantep’te 1833 yilinda 1 kiyye
ekmek 20.7 para idi. Diyarbakir’daki
zeytinyagi fiyatlari da Antakya’daki
zeytinyagl fiyatlarima gore daha
diistiktii. Antalya’da arpa ve bugday
fiyatlar1 ise Diyarbakir’a gore ¢ok
pahali idi. 1840 yilinda bir usta yev-
miyesi ile giinde 23.5 kiyye ekmek,5
kiyye et alabiliyordu (3). Zirai veri-
min iyi olmasi halka beslenme avan-
taji sagladigi gibi bu bereketten
baska iller de nasibin aliyordu.
Diyarbakir eyaletinde basta hububat
olmak iizere, pek ¢ok {irlin yetistiril-
mis ve Irak bolgesinin hububat
ambar1 durumuna gelmisti. XVII
yiizyilda Evliya Celebi, Diyarbakir
eyaletinde 7 tiirli taneli bugday ekil-
digini ve mahsuliin olduk¢a fazla
oldugunu kaydetmistir. 22 Mart 1733
tarihli bir fermana gore
Diyarbakir’dan 1025.6 ton bugday
ve 1282 ton arpa Bagdat’a gonderil-
misti (4).

Seyyah Sestini Diyarbakir igin
sunu der ‘Ekmek ve et lezzetli ve cok
ucuz. Meyveler, bitkiler bol miktarda
bulunuyor ve nehirden bol balik
avlanihyor (2). XVII yiizyilda

Diyarbakir’dan Halep’e biiylik mik-
tarda hayvan ihract yapilmisti (5).
Hayvani proteinler sehre biiylik bir
imkan sagladig1 gibi fazlalig1 da
ihra¢ ediliyordu. 17. yiizy1l kayitla-
rinda Diyarbakir’dan Halep’e biiyiik
miktarda hayvan ihrac1 s6z konusu
iken simdi bu tersine donmiistiir.
Tarihte Diyarbakir Istanbul’un et
ihtiyacin1 karsiliyordu. Bu hususta
fermanlar vardir: Diyarbakir’dan
Istanbul’un et Thtiyacim1 temin Igin
Koyun Génderilmesi I¢in Diyarbakir
Beylerbeyine Gonderilen Hiikiim 8
Temmuz 1560. Istanbul’'un et
Sikintisini gidermek Igin
Diyarbakir’dan koyun gonderilmesi
hakkinda hiikim 17 Temmuz 1565

(6).
Atatiirk’lin Diyarbakir

Mutfagma hayranligi sehrin beslen-
mesi hakkinda fikir vermektedir.

Hazro’lu Mehmet Budak bey’in
oglu anlatiyor: ‘Mustafa kemal
Atatiirk Babami Cankaya koskiine
yemege davet etmis, yemekte Latife
hanima der ki: Mehmet beyin evinde,
sofralarinda yedigim miitenevvi ve
miitelezziz taam senin sofranda yok-
tur’ (7). Dicle nehri sehre balik pro-
teini yoniinden imkan sagliyordu.
Geleneksel yemek tiirleri i¢inde etin
cok ozel bir yeri vardir. Et derken
kuzu eti, koyun eti anlagiimaldir.
Yani1 basindaki Dicle nehri nedeniyle
geemiste balik cok tiiketilirdi. Dicle
nehrinde yakalanan baliklar tiir ola-
rak ¢ok ¢esitliydi. Balik cok¢a bulun-

dugu ve cokea tiiketildigi icin halen
bir semtin adi1 Balik¢ilarbagi’dir.

Balik kizartmasinda eskiden
diger yag tiirleri yerine sirik (susam)
yag1 kullanilirdi, yogurt pazarindan
hemen asag inildiginde sirikhaneler
vardi (8). 1949 yilinda Diyarbakir’1
ziyaret eden gazeteci Cahit Begeng
izlenimlerini Ulus gazetesinde yaz-
mis, Diyarbakir ve Raman isimli
kitabinda da bu izlenimlerini detay-
landirmistir. Diyarbakir baliklart ile
ilgili olarak’ Dicle nehrinin balig1
meshurdur’ demektedir (9). Et disin-
da da hayvani protein yoniinden
imkanlar fazlaydi. Yogurt pazari diye
bir ¢arst adi hemen dikkati ¢gekmek-
tedir. Yumurta, siit iirtinleri, peynir ve
yogurt Diyarbakir’da c¢ok tiiketilir
(8).

Beslenme; biiyiime, gelisme,
saglikli ve verimli olarak uzun siire
yasamak icin gerekli olan enerjiyi ve
besin Ogelerinin her birini yeterli
miktarlarda saglayacak olan besinle-
ri, besin degerlerini yitirmeden, sag-
11g1 bozucu duruma getirmeden, eko-
nomik sekilde almak ve viicutta kul-
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geleneksel beslenme bigimleri, bes-
lenme aliskanliklar1 hala etkisini
korumaktadir. Son yillarda kdyden
kente gogen halkin, bu aliskanliklart
pekistirdikleri de gbézden kagma-
maktadir. Koyden, kente go¢ eden
halk; orf, adet ve ananelerini de bir-
likte getirmislerdir. Diyarbakir yore-
sinde ¢ok zengin bir mutfak kiiltiiri
vardir. Geleneksel yemek tiirlerinde
etin Ozgiin bir yeri vardir. Yemekler
genellikle, eksili, acili ve yaghdir.
Zeytinyagr az kullanilmaktadir.
Balik ve diger su iiriinleri de ¢ok
azdir. Et olarak kuzu ve koyun eti
cok kullanilir. Sigir, dana ve tavuk
eti daha az tiiketilmektedir. Yumurta,
stit ve siit iirtinleri bol miktarda tiike-
tilir. Ozellikle peynir ve yogurt ok
fazla yenilmektedir. Sebzeler ve
meyveler da dnemli bir yer tutmak-
tadirlar. Ilkbahar’da marul, hiyar;
yazin kavun ve karpuz; sonbaharda
da iiztim c¢ok fazla tiiketilen meyve-
lerdendir. Bu meyvelerden bagka
elma, erik, kiraz, portakal da yenil-
mekledir. Toplumsal degismenin
sonucu olarak geleneksel beslenme
aligkanliklar1 ve sofra adab1 degisi-
me ugramaktadir. Evlerde hazirla-
nan bazi yiyeceklerin yerini, hazir
yiyecekler almistir. Diyarbakir’in
zengin mutfak kiiltiiri, halkin bes-
lenmesinde oldugu gibi, yapilan
cesitli yemeklerde de kendini gos-
termektedir (10).

Diyarbakir yemek tatlilarini
baslik olarak sunalim: Corbalar:
Lebeni,biitlin ¢orba (Habenisk), tar-
hana corbasi, kulak corbasi, ezme
gorbasi, mercimek corbasi (mahru-
ta), simindirik, Kiirt Mustafa, eksili
tavuk corbasi, kurutlu lapa, hedik,
iskembe ¢orbasi, etli yogurt ¢orbasi

Yemekler: Patlican meftunesi,
kis kabagi meftunesi, kenger meftu-
nesi, c¢elem ciikiindiir meftunesi,
karisik dolma, domates dolmasi,
sogan dolmasi, yogurtlu salatalik
dolmasi, yalanci sarma, kuzu dolma-
s1, sarma, kaburga dolmasi, pence-
gost, kelle paca, kellegost, Kibe
mumbar, sac kavurma, ayvali kavur-
ma. Dizmeler: Patlican dizmesi

(piirlezzet), kabak dizmesi, patates
dizmesi, Musakkalar: Patlican
musakka, kabak musakka, beli
baglo. Tencere kebabi: Patlicanli
tencere kebabai, kabak tencere keba-
bi, tskiire kebabar (tas kebab1), kis-
nisli kebap, ¢op kebabi, yogurtlu
kebap, sade ciger kebabi, perdeli
ciger kebabi, bahar tiirliisii, giivec,
ayva asl, bahce asi, bezirgan asi,
aluce as1, nardan as1 (hillorik), eksi-
li, 1spanak yemegi, living asi, biber
as1, kuru fasulye, etli bamya, patates
yemegi, taze yesil fasulye, kabak
cirtmasi, patlican ¢irtmasi, karntya-
rik, 1lik suha, tavuk kizartma, sebbot
balig1 pilakisi, keme, eksili tavuk,
kizartma, sikmaiacem kebabi, bakla
boranisi, babakannug, yumurtali
agbandir, yumurtali bog, yumurtal
pupirim (semizotu), kenger borani,
nergizleme, maydanoz lokmasi,
zerafet (sirimast). Pilavlar: Duvakl
pilav, sehriyeli bulgur pilavi, kibe
budur pilavi, ciiciik pilavi, soganh
lapa, keskek, kapama, sehriyeli
piring pilavi, kengerli bulgur pilavi,
etli nohutlu bulgur pilavi, Kofteler:
Igli kofte, patates koftesi, mercimek-
li kofte (belloh), lepik Borekler ve
ekmekler: Su boregi, sac boregi, puf
boregi, patile, kahki, lavas, bulgur
ekmegi, Laco katkati, Kagirdakl
ekmek, dovmeg, ¢orek.

Tathlar: Kadayif: Burma kada-
yif, peynirli kadayif, cevizli kadayif,
sargl burma, cendere, seker lokum,
Nuriye, tane tatlisi, zingil, tas ekme-
gi, balik ekmegi, lokma, halbur-
hurma, zerde, asure, kayganak, bula-
mag, un helvasi, peynir helvasi, pes-

Diyarbakir yoresinde
¢cok zengin bir mutfak
kiiltiirii vardir.
Geleneksel yemek
tiirlerinde etin Ozgiin bir
yeri vardir. Yemekler
genellikle, eksili, acili

ve yaghdr.

til tatlisi, ekmek helvasi (devseviti),
peynir tatlisi, badem ezmesi (lebii-
ziinye), kahi, kayis1 tatlisi. Hosaf ve
kompostolar: Karas, espabiye,
visne, incaz (kirmizi erik), meyan
serbeti. Regeller: Ayva receli, seftali
receli, kis kabagi regeli, visne regeli,
serab-1 harir, cilek receli, kayisi
receli. Kis hazirliklari: Patlican
kurutmasi, dolmalik biber kurutma-
s1, sivri biber kurutmasi, sehriye,
zahter, tarhana, pastirma, kavu rma,
orgil peynir, otlu erimis peynir, kari-
sik tursu, patlican tursusu, sirke,
koruk (8).
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ir sehrin  saghginda

temizlik Onemli rol

oynar. Yikanma unsuru

hamamlarla  paralellik
gosterir. 19. Yiizyilda Buckingham
isimli seyyah Diyarbakir’da 20’nin
tizerinde hamam oldugunu ifade
etmektedir. Hamamlar konusunda
dikkat ¢eken bir diger nokta da sehir
kapilarmin  dordiiniinde  hemen
yaninda hamam  bulunmasidir.
Boylece disaridan gelenler hangi
kapidan girerse girsin temizlenme
imkanina sahip oluyordu. O donemin
sartlar igerisinde bu durumun sehri
bir kisim hastaliklardan korudugu
sOylenebilir. Coplerin de hamamlar-
da yakilmast 6nemli bir enfeksiyon
kaynagini devreden c¢ikarmaktadir
(1).

Diyarbakir surlari salgin has-
tallk yoniinden de kalkan gorevi
yapiyordu. Salgin hastalik duru-
munda kale kapilar1 kapatiliyor, has-
taligin sehre girmemesi saglaniyordu
(2). Temizlik de bir husus ise ¢evre
temizligidir.

R e e

/

" /" Prof.Dr.Kenan HASPOLAT - Dicle Universitesi Tip Fakiiltesi

Konuyu yasgli Diyarbakir yerli-
lerinden dinleyelim: Temizlik agisin-
dan da Diyarbakir tarihinin sicili
pekiyi idi Bu noktada Musa Tutka’y1
dinleyelim: Mesela temizlik konusu
iizerinde degerlendirme yapmaya
kalkarsak, denirdi ki Diyarbekir
Sarkin Paris’idir. Gergekten de o
glinler i¢in Diyarbekir Paristi.
Teknoloji, maddiyat ve bakim bu
kadar yoktu. Ama Paris’ti iste. Peki,
Diyarbekir’de sokaga ciktigimizda
mis gibi toprak kokusu geliyordu:
Anlatayim, sabah ezanla belediyede
calisan temizlik¢i kadmlar sokak ve
caddelere tenekelerle su dokerlerdi.
Ikinci grup kadmlar gelir siipiiriirler-
di. Ugiincii grup erkekler merkepler-
le gelirlerdi. Tekneler iizerinde topla-
diklar pisligi, ¢opti toplayip gotiiriir-
lerdi. Her ev sahibi de daha sonra
kendi evinin Oniinii, paket taslarini
yikardi. Evin erkegi isine giderken
sokaklar piril piril olurdu. Taslar da
giizelce yikanmig olmaktan masmavi
goriiniime kavusurdu’ (3). Sefik
Korkusuz Diyarbakir yasamini anla-
tan eserinde Diyarbakir kadinlarmin
¢ok temiz oldugunu sabah kalkar
kalkmaz ilk 6nce evin i¢ini, avlusu-
nu, sokak onlerinin yikandigini anla-
tir (4). Mevliit Mergen gegmis yilla-
ra uzaniyor. Yillar 6tesine gotiirdii bu
haber beni ve “bir zamanlar bizim de
Belediyemizin esekleri vardi ve onlar

da sehrin temizlik hizmetlerinde kul-
lanilirlard: dedim kendi kendime.

Diyarbakir surlar1 bes kilomet-
reyi agkin bir mesafeyi ¢evreler ve o
sur i¢inde bulunan sehirde miithis bir
“cevre kiiltiri” yasanirdi. Belediye
ayr bir 6zen gosterir sehrin temizli-
gine, halk ayri1 bir 6zen. Gorev her ne
kadar Belediyenin idi ise de, halk bu
gorevi paylasird1 adeta.
Diikkanlardaki esnaf, sabah erken-
den kepenklerini kaldirir kaldirmaz
hemen ilk is olarak diikkaninin
onlini siiptirtirdii. Clinkli “temizlik
imandan gelir” ve bu inan¢ hakimdi
carst ve cadde esnafina. Evlerde de
ayni1 inanci sergilerdi hanimlar. Ama
onlardan 6nce Belediyenin temizlik-
leri vardi, kiiceleri silip siipiiren.
Cogu kere cal siipiirgelerinin higirti-
styla uyanirdr insanlar tath uykula-
rindan. Kimlerdi bu ¢ali siipiirgeleri-
ni higirdatanlar? Belediyenin gorevli
“copeil kadmlar1” idi bunlar, tizerle-
rine giydikleri salvarlarini bellerine
kadar c¢eker, ellerindeki kocaman
stiplirgelerle siipiirmeye baslamadan
once hafifce bir sulama yapalard: ki
toz duman kalkmaya ve insanlar
rahatsiz olmaya, sonra siipiirme igine
baslarlardi. Siipiiriip topladiklari
¢opleri kiicenin bir kosesine istifler,
sonra Oteki, daha Gteki derken biitiin
kiicelere girer ve islerini yaparlardi.




Onlar ayaklarin1 daha c¢ekmeden
kiigelerden, bu kez evlerde baslardi
kiice ontinii yikamak ve stiptirmek
isi. Sonradan moto-guzziler girdiler
sehrin kiicelerine, onlar simdilik
konumuz disinda kalsin.

Hanimlar yetinmezlerdi
Belediyenin gorevlilerinin temizli-
giyle, ille de kendileri de sulayip
siipiireceklerdi evlerinin  Oniinii,
boylece o meshur Ingiliz atasoziinii
hayata gegireceklerdi “herkes evinin
oniinii stipiirdiigi i¢in sehir terte-
miz” olurdu. Ev hanimlar1 da topla-
diklar1 ¢opleri kapilarinin bir tarafi-
na istifler, sonra iceride temizlik
yapmaya baslarlardi da evin igindeki
copleri tenekeye birakir ve o teneke-
leri de ya kipinin 6niine veya arkasi-
na birakirlard:r ki, birazdan birileri
gelecek kapiy1 saksakini vuracak ve
“co00p” diye bagiracakti. Bazen bu
bagirtilara karisirdi eseklerin anir-
malar1. Boyle idi Diyarbekir halki-
nin ¢evre temizligi tutkusu, abartisiz
sOyliiyorum, Diyarbakir surlari degil
bes kilometreyi bes bin kilometreyi
bile sarip sarmalamis olsa idi sehir
yine dyle tertemiz olurdu, ¢linkii bu
kiiltiir zenginligi egemendi sehir
insaninda. Diyarbekir’li temizdi ve
temizligi severdi. Oyle olmasa hangi
kentte yirminin {lizerinde hamam
vardir? “Hamam” dedim de bu
hamamlarin bir tanesi yukaridan
beri soziinii ettigimiz o eseklerle
toplanilan ¢oplerin nerelere dokiil-
diigiinii soylemedigimi fark ettim ki,
bu hamamlardan bir tanesinin adi
“esbek” hamamudir, ya da esekgiler
hamamudir, ¢linkii o ¢opler bu hama-
ma getirilir, kiilhaninda yakilmak
suretiyle hem imha edilmis olur,
hem o hamamin suyu sitilir ve hem

de ¢evre temizligine katkida bulunu-
lurdu. Diyarbekir’de esekler yalniz
copciilik de degil, diger hizmet
alanlarinda da kullanilirdi, hevsel
bahgelerinden getirilen sebze ve
meyveler bunlarm sirtinda girerdi
sehre, cay oOnlinden odun bunlarla
getirilirdi, evlerdeki tamirat iglerin-
de gerekli olan kum bunlarmn sirtin-
dan bagka hayvan sirtina yiiklenebi-
lirdi ki. Bir anda otuz kirk tane mer-
kebin kiigeden gectiklerini boyunla-
rindaki ¢ingiraklarinin ¢ikardig ses-
lerden ve bazilarmin anirmalarindan
anlardiniz ki bunlar kum tasiyan
eseklerdir (5).

Diyarbakir’da temizlik giizel
bir sicile sahiptir. Kadinlarin en
onemli islerinden biri bulundugu
sokagi yikamakti

Simdi Giinlik ev temizligini
Mabhalli aksanla olay1 dinleyelim:
Ayvanlarimiz vardi, ayvanlarimizi
ythardih. Tulumba vardi, tulumba.
Su ¢ekidih dle, kaldiridih koyidih su
¢ekidih. Su geldidi vuridih iistine.
Cogi icerdih o tulumbanin suymdan
icerdih biz. Ondan sora havs1 yihar-
dih giizel, temiz, hos otururdih, suh-
bet ederdih. Ey ne bileyim, ¢amasir
giini olacaydi kahacahtih, ikindi
vahti odunlarimizi ¢iharacahtih.

Ondan, killi su, satan eskiden iki
yli¢ giin evvel merken (toprak kap,

kiigiik kiip). Deyidih merken 6zine,
sedendir, toprahtandir. Desti habene
nasil, o da bele ondan olidi. Alidi
dort bes tene, alti teneke su. Kiili
ctharidih onu sobadan yahut man-
kaldan, atidih o merkenin igine.
Kalurdi dort bes giin, stiziilirdi. Kiil
kalirdi altta. Camasuri yaptigimiz
glin alirdih, doldururduh kazana.
Doldururduk kazana, odunlari da
yandiridih. Miligle (ince boru) tifiri-
dih. Ufiir babam iifiir, ta ki odunlar
tutusa. Ta ki tutusa. Tutusurdi, suyu-
muz kayniyacahti. Getiracahtih tagti
altinda. Kasnagi koyacahtih, tes te
istine. Otururduh, sabunu da getirir-
dih. Sabunla o kiilli, kazandaki kiil
suyu da alirdih. Tokerdih, yikardih
camasirimizi. Bu sever kahardih
dama. Ip bagliyacagth dama, gétii-
riirdih agaclar. Sitara agaclar1 vardi.
O sitara agaclari gtharirdih dama. Ipi
glizelce yiirurduh, tutardih giizel
baglardih. Bazi loga baglardih. Bi
tarafi loga, bi tarafi da eger duvarda
bi ¢ivi mivi halka malka yapmisih
ne’ala, ne giizel. Yohsa yoh iste bole
diiser. Atardih ¢amasirlarimiz. Ikki
merdiven, iki merdivanlan dama
¢thardih (6).
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Anne Cocuk Egitim Vakfi - Gida Tarim ve

Hayvancilik Bakanhgi Isbirliginde

Dere Tepe Egitim Kadin Destek Programi

Umman iRICE - Kirsalda Kadin ve Cocuk Egitimleri Birimi EGitim Sorumlusu

DERE TEPE EGITIM
KADIN DESTEK PROGRAMI

Dere Tepe Egitim Kadin Destek
Programi, kirsal alanda yagayan geng
kiz ve kadmlarin yasam becerilerinin
egitim yoluyla gili¢lendirilmesini
hedeflemektedir. 15 yas lizeri kadin-
lara yonelik, modiiler, esnek, kolay
uygulanabilir, gorsel 6gelerin yogun-
lukla kullanildig: bir egitim programi
gelistirilmistir.

Kirsal alanda yasayan kadinla-
rin ihtiyaglarindan hareket edilerek
hazirlanmis olan Dere Tepe Egitim
Kadin Destek Programi 11 ana otu-
rumdan olugmaktadir:

(1) Cocugun Bakimi, Saglig: ve
Beslenmesi, (2) Cocugun Geligimi,
(3) Aile Tutumlari, (4) Cocukla
Iletisim ve Olumlu Davranis
Gelistirme, (5) Cocukta Olumsuz
Davraniglar1 Azaltma, (6) Saglikh
Yasam, (7) Kadm Saglhig, (8) Kadin
Erkek Esitligi, (9) Haklarimiz, (10)
Saglikli Gebelik, (11) Cevre

Program haftada 1 giin, 2 saatlik
grup toplantilar ile 11 hafta boyunca
uygulanmaktadir. Gruplar 15-20
kadindan olusur ve ayni katilimcilarin
11 hafta boyunca gruba devam etmesi
beklenir. Her bir grup, bu programi
uygulamak iizere egitici egitimine
katilmig ve sertifika almig bir egitici
tarafindan yonetilir. Egiticiler prog-
ram el kitabim takip ederek grup top-
lantilarinda cesitli egitim yontemlerini
kullanir ve katilimeilarin yasamlarin-
da fark yaratmay1 amaglarlar. Bir grup
toplantisinda Oncelikle katilimcilarin
dikkatlerini konuya ¢ekebilmek ama-
ciyla her bir konu i¢in hazirlanmig
olan drama filmleri ve bilgilendirici
filmler izlenir. Bu filmlerin ¢evresin-
de soru ve cevaplarla egiticinin lider-
liginde grup sohbetleri yapilir.

Katilimcilarin konu ile ilgili far-
kindalik diizeylerini artiracak oyunlar
oynanir ve alistirmalar yapilir. Her bir
grup toplantisinin sonunda katilimei-
larmn o giliniin konusuyla ilgili yasam-
larindaki tecriibelerinden ve sorunla-

rindan yola ¢ikarak paylagimlarda
bulunmalar1 ve bu sorunlar1 ¢ézmeye
yonelik tutum ve davranis degisiklik-
lerini denemek tizere ilk adimlarmni
atmalari hedeflenmektedir.

EGLENETREK
OGRENIYORUM MODULU

Eglenerek Ogreniyorum, kirsal-
da yasayan, okuma yazma becerileri
kisitli olan kadinlarin, 36-48 ve 48-
60 ay arasi ¢cocuklarmin gelisimleri-
ne katkida bulunmalarini saglamak,
glinliikk yasantilarin ¢ocuklar igin
O6grenme deneyimine doniistiiriilebi-
lecegini gostermek, cocukla birebir
ve kaliteli zaman ge¢irmenin Onemi-
ni kavratmak, ¢ocugu okula hazirla-
mak, cocugun zihinsel, fiziksel, sos-
yal duygusal gelisimini ve 6zbakim
becerilerini desteklemek ve aile ici
iletisimi  giliglendirmek amacyla,
2010 yilinda gelistirilmistir.
Programda, Dere Tepe Egitim Kadin
Destek Programi’na katilan kadinla-
ra, her oturumun sonunda, ¢ocuklari-
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nin yas grubuna uygun, evde uygu-
layabilecekleri faaliyet ornekleri
sunulmaktadir.

Dere Tepe Egitim Kadin Destek
Programi uygulamalari, esas olarak
2 ana kanaldan gergeklestirilmekte-
dir. Bunlardan biri kurumsal isbirlik-
leri ile ytiriitiilen uygulamalar, bir
digeri ise sponsorlar destegiyle
ylriitillen proje bazli uygulamalar-
dir. Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanlig1 ile ACEV arasinda 2011
Mart ayinda imzalanan isbirligi pro-
tokolii ile uygulamalar ¢esitli illerde
hayata gecirilmektedir.

Bugiine kadarki calismalarda,
Samsun, Nigde, Tokat, Ordu,
Erzurum, Adana, Mersin, Konya ve
Diyarbakir illerinde toplam 234
tarim personeli, Dere Tepe Egitim
Kadin Destek Programi Egiticisi
olarak yetistirilmistir. Diyarbakir’da
15 ilgeye baglh 18 kdyde 19 egitim
grubu ile 383 kadin ve ¢ocuklaria
egitimler yoluyla ulasilmigtir.

Koylerde kadinlarla uygulanan
Dere Tepe Egitim Kadin Destek
Programinin igerigine bakildiginda,
kadinlara sadece ¢ocuk yetistirme
ile ilgili degil; esleriyle, ¢evrelerin-
dekilerle iyi iliski kurma yontemleri,
kadm sagligi, kadin haklar ve kadi-
nin toplumdaki yeri gibi konularla
ilgili de bilgiler verilmektedir.
Dolayisiyla kadinlarin bu egitimler
sayesinde ¢ok yonli kazanimlar
edindigi soylenebilir. Katilimcilarin
ayn1 zamanda aile i¢i is bolimiinde
kadinlarin ve kiz ¢ocuklarmin deza-
vantajli konumunun irdelemesi sag-
lanmaktadir. Béylece kadimnlara hem
kendilerinin hem de kiz gocuklarimin
hayatlarin1 olumlu yonde etkileye-
cek bir bakis agis1 saglanmaktadir.
Programin bir diger ozelligi de

kadinlarin ¢evrelerindeki insanlarla
ogrendikleri bilgileri paylagmaya
olanak vermesidir. Konularin sonun-
da dagitilan konu ekleri, o hafta
konusulanlarla ilgili 6zet bilgi niteli-
gi tasimaktadir. Kadinlardan alinan
geribildirimlerde, el yikama eklerini
banyoya, besin piramidi ve beslen-
me miktarlarint mutfaga asan kadin-
lar oldugu goriilmektedir.
Kadinlardan bazilarinin ise, progra-
ma ¢esitli sebeplerden dolay1 katila-
mayan tanidiklari i¢in konu eklerin-
den almak istedikleri goriilmektedir.

Uygulamalara katilan kadinlar-
dan bazilarinin programla ilgili
diistinceleri asagidaki sekildedir:

“Biz saniyoruz ki ¢ocuga
vurunca siddet oluyor. Ama bagir-
mak da bir siddetmis, haftaligini
har¢lhigin1 kesmek de bir siddetmis,
sana oyuncak almayacagim demek
de bir siddetmis. Ama biz bunlari
cok dogal olarak biliyorduk.”
Zibeyde, Emirler Koyii.

“Simdi her seyi biz yaptigimiz
i¢in, kadinlarimizin tizerinde oldugu
icin; ige gidiyoruz, kesim yapiyoruz,
aga¢c motoru tutuyoruz, geliyoruz
evimize yemek yapiyoruz, temizlik
yapiyoruz, camasir yikiyoruz; her
sey kadinlarin {izerinde oluyor. Ama
yaptigimiz is goze goéziikmiiyor.”
Giiher, Kuzucubelen Koytl.

“Cocuk egitimiyle alakali 6nce-
den biiyiiklerimizden gordiigliimiiz,
¢ocuga vur, oturttur, sustur... Bu
sekilde egitim almistik. Anladik ki
bu kurs agilali, cocugun kendi hiza-
sina, goz hizasina gelerek, anlatarak
ve soyleyerek, uygulayarak ve soy-
lediginin de arkasinda durarak egi-
tim oldugunu. Cok giizel bilgiler
aldik.” Raziye, Cavak Koyii.

vurunca siddet oluyor.
Ama bagirmak da bir
siddetmis, haftaligini
harchigint kesmek de bir
siddetmis, sana oyuncak

cok dogal olarak
biliyorduk.

“Evde ¢ocuklarim dislerini fir-
caladig1 zaman, oyuncaklarimi topla-
dig1 zaman, ellerini yikadig1r zaman
aferin hani tesvik amagli, bunlar1 bir
daha yapsin, evde de diizenli olarak
yapsin diye bunlar1 ¢ocuklarima da
sOyliiyorum, uygulamaya c¢alistyo-
rum.” Hacer, Emirler Koyii.

GUNCEL

“Biz sanwyoruz ki ¢cocuga

almayacagim demek de bir
siddetmis. Ama biz bunlar:
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Giilhan KAYA AYYILDIZ - Gida Tarim ve
Hayvancilik [l Miidiirliigii, Koordinasyon ve
Tarimsal Veriler Sube Miidirligii

Bizce her ogretmen
bir modeldir...

Canimizi yani ¢ocuklarimizi
emanet ettigimiz Ogretmenlerimize
biliyiik sorumluluklarin distigiini
hepimiz biliyoruz. Cocuklarimizin
yasamlarina yon veren, onlarin kisi-
liklerinin olusumuna biiyiik katki
saglayan yine degerli 6gretmenleri-
mizdir. Bu yiizden bizler i¢in ¢ok
degerli olan tiim 6gretmenlerimizin
ontinde saygiyla egiliyoruz.

Okullarm agildigr su giinlerde
Bir Basar1 Oykiisii sayfanizda bir-
¢ok kisiye ornek olabilecek emektar
bir ogretmenimizi konu aldik.
Ogretmenligin sadece ¢ocuklara ders
anlatip okuma yazma Ogretmek
olmadigini, ayn: zamanda gocuklari-
mizin sosyallesmesine de katki sag-
ladigini bizlere gosteren, bagarili bir
Ogretmenimizi tanitacagiz sizlere...

Bu dgretmenimiz basarili oldu-
gu kadar, miitevaz: kisiligiyle de
“Diyarbakir’da Tarim” dergisi olarak
bizleri olduk¢a gururlandirdi. Ve der-
gimiz i¢in 6gretmenlige dair dykiisii-
nii bizlere anlatmasini istedigimiz
zaman bile, miitevazi kisiligi ile
elimden gelenini yapmaya ¢alistyo-
rum, keske ¢ocuklarim i¢in daha ¢ok
seyler yapabilsem diyor...

ANNE HAKKI

Bikmadin usanmadin,
Gerdin iistiime kanat,
Simdi okullu oldum,
Bebekligimi anlat.

Sabah kalkardin erken,
Hep soylerdin ninniler,
Ben kiiciik bir bebekken ,
Verdin bana sevgiler,

Disarida kar yagardi,
Biz baba ocaginda,
Icerde sevgin vardi,
Simsicak kucaginda.

Sevgin ta yiiregimde,
Benim her seyim annem,
Diinyalari versem de,
Hakkint odeyemem.




Veysel OZKAN

8 Agustos 1977 ‘de §
Diyarbakir ‘da dogdu. Memur
bir babanin ve ev hanimi bir anne-
nin ilk c¢ocugu olarak diinyaya
geldi.

Ik ve ortaokulu Diyarbakir’m
Sur ilgesinde tamamladi. Lise 6gre-
nimini sinavla kazandig1
Burhanettin Yildiz Anadolu Teknik
Lisesi Bilgisayar boliimiinii okuya-
rak bitirdi. 1999 yilinda Dicle Uni-
versitesi Fen-Edebiyat Fakiiltesi
Fizik Bolimiinden mezun olarak
Ogretmenlik hayata Diyarbakir’m
Cinar ilgesinin Tilver kdylinde simif
Ogretmeni olarak bagladi.
Diyarbakir Baglar il¢esi Fatih
Ilkokulunda gérev yaptiktan sonra
halen 2014 yilinda atandigi
Yenisehir ilgesi Mehmet Sabri Giizel
[Ikdgretim okulunda gérev yapiyor.
Evli olan Veysel Hoca’nin Yilmaz
ve Evrim adinda iki ¢ocugu var.

Dicle Universitesinde memur
olan babasi ve 6gretmen amcasinin
hayatlarinda miizik oldukc¢a onem-
liydi. Veysel Hoca ‘amcam ve
babam adeta miizikle i¢ ige yastyor-
lardi, hemen her giin ellerinde sazla
kulaklarimizin pasini siliyorlardi, ve
halen de oyle’ diyor. Egitim ve
sanata dnem veren bir aile ortamin-
da biiyiiyen Veysel Hoca miizik
hayatina Ilkokul yillarinda baglama
ile baglamis ve o giinden beri miizik,
hayatinin bir par¢as1 konumuna gel-
mis ve bir daha da elindeki saz1 hig¢
birakmamis.  Ogretmenlik meslegi-
ne bagladiktan sonra da sadece sazla
yetinmemis bos zamanlarinda inter-
net ortaminda izledigi derslerle
piyano ¢almayi da 6grenmis.

Veysel Hoca i¢in miizik gergek-
ten ¢ok Oonemli... Ve bakin miizikle
ilgili  neler soyliiyor bizlere
‘Cocukluk doneminde miizik; ¢ocu-

sosyalles-
mesinde ve Kkisili-

ginin gelismesinde 6nemli
bir yer tutuyor. Cocuk c¢evresinde
duydugu seslerle ve miizik sesleriy-
le aslinda her zaman miizigin i¢inde-
dir. Cocukluk doneminde miizik egi-
timi denince akla sadece ¢ocugun
sark1 soylemesi ve dans etmesi gel-
memelidir. Miizik egitiminde bir¢ok
calismanin birlikte kullanilmasi
onemlidir. Ozellikle 1. Smif okuma -
yazma Ogretimini bilgisayar ve
miizik destekli olarak gerceklestirip
okuma- yazma Ogretiminin daha
hizli ve akict 6grenildigini gézlem-
ledim.’

Gorev yaptigi okullarda okut-
tugu simnifin disinda, okuldaki miizik
etkinliklerinde de yine yerini aliyor
Veysel Hoca.

Baglama ve piyano calarak
gorev aldigi okulda ayni zamanda
okul koro caligmalarin1 da basariyla
yiiriitityor. Ve ekliyor hocamiz; ‘tek-
nik lise bilgisayar boliimiinii oku-
mam bana derslerde bilgisayar des-
tekli egitim yapmam ve bilgisayarda
etkinlik hazirlamamda biiyiik yardi-
m1 oldu’ diyor.

Ogrencilere rehberlik etmesi ve
Ogretici olmasi Veysel Hocanin siir
yazmasina da biiylik vesile olmus.
Ama bizler bu durumu “Veysel Hoca
yine bos kalmamus isin i¢ine girmis,
isi ile biitlinlesmis’ olarak degerlen-
diriyoruz. Onemli giinler ve haftalar
ile 1ilgili siirler yazan Veysel
Hocamiz bizlerle de birkag siirini
paylastyor...

GUNU

Sanatcilar, camur ezer,
Sairler, misralar dizer,
Ogretmenler, bilgi siizer,
Bugiin ogretmenler giinii....

Ilim 1511 sacarlar,
Bilgisizligi bogarlar,
Ozgiirliigii cagirirlar,
Yarin ogretmenler giinii...

Miirekkep silahtan iistiin,
Dikmeli altin biistiin,

Size sayginuz biisbiitiin,

Her giin ogretmenler giinii.....

VEREM

Verem mikrobu korkar,
Giines ve temizlikten,
Los bir zemine sarkar,

Cogalmak icin birden.

Nerde bir kalabalik,
Koru kendini oradan,
Verem ince hastalik
Gor diisenlerin halini.

Ol bir BCG ag,
Ve iyi bir beslenme,
Unutma sen giinesi,

Vereme sen yenilme.

BiYOGRAFI
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Serhat KORKUTAN - Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidiirliigii

Bugiin uzun bir m sonra kentimin
sokaklarini arsinladim.

Taslarim hissettim tek tek ayaklarimin altinda.
O taglar ki sahitleridir benim ve bu kentin her halinin.
Insanlarini izliyorum kentimin.

Kendimi goriiyorum her birinin suratinda.

Nasil rew, nasil c&gtl cwil, nasil yigin, iizgiin kimi
zaman, hayat gibi...

Nasil da alektcele evine yetisme telasinda herkes...
Elinde bastonuyla ak sacl bir dede gegiyor yanimdan.
Opyle sakin, dyle huzurlu, dyle npis apis geciyor ki...
hayatta her sey yolundaymus gibi geliyor ona bakinca.



Cocuklar oturmus duvar iistlerinde ufak ufak
konusmakta kimi kiiciik sokak aralarinda.

Kuslar onlara kulak kabartmus, cocuklar habersiz
kuslardan.

Kimi dar sokaklardan yemek kokulari geliyor.
Evlerde yasam pisiren kadinlar.

Aksama hazirlik var, belki de yoksul ama mutlu
bir sofraya konur o mis kokan yemekler.

0 lezzetli kokular Icime cekip ilerliyorum dar
sokagin sapagindan.

Bir duvarin dibinde yesermis agac ile goz goze
geliyorum.

Duvar ona dayanmus, o duvara.

Ikisi de oyle huzurlu, oyle dingin ki hic rahatsiz
etmeden uzaklagiveriyorum oradan da.

Biitiin bunlari duyumsayarak gecerken birden
kendim geldim aklima.

Uzaklasamadigim, uzlasamadigim, secmemis
oldugum ve ¢cekmek zorunda oldugum kendim.

Bazen ak sach dedenin yiiriiyiigiine 0zenirim,
bazen kuslardan habersiz cocuklara...

Bazen de kuslara...

Ama en cok da goz goze geldigim agaca ozenirim,
topraga ve duvara sonsuz giivenle kendini
dayamishgina.

Dayanmak isterim bir seylere, birilerine.
Gozlerimi kapayip kentimi diisiiniiriim sadece.
Iste o zaman unutturur kentim bana kendimi.

Dayanirim kentime sonsuz bir giivenle,
dayanamadigim gibi hayata ve kendime..

‘ DiYARBAKIR'DA TARIM « EYLUL-ARALIK 2015
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Nevzat BAYRAM - Gida Miihendisi Gida Tarim ve Hayvancilik Il MiidiirliiGii,Gida ve Yem Sub Miidiirliigii

ekmez, tilkemizin hemen

her bolgesinde iiztim dut,

erik, keciboynuzu(har-

nup) ve elma gibi seker

miktar1 yiiksek olan her
tirli meyveden geleneksel ve
modern yontemlerle iiretilen gidala-
rimiz arasindadir.

Binlerce yillik gegmise sahip
olan bu iiriin, cabuk bozulabilen taze
meyvelerin geleneksel yodntemlerle
islenerek dayanikli bir hale dontstii-
rilmek suretiyle degerlendirilmesini
esas alir. Ayrica, pekmezin gelenek-
sel yontemlerle ve genelde aile islet-
meciligi seklinde tlretilmesi maliye-

tini énemli oranda disiirebilmekte-
dir. Bagcilik diinyada en yaygin
tarimsal liretim faaliyetlerinden biri-
sidir. 2004 yili istatistiklerine gore
ilkemiz 565 000 ha bag alani ile
Diinya’da 4. sirada, 3 650 000 ton
yas lizlim iretimiyle de 5.sirada yer
almaktadir. Ulkemizde yetistirilen




Kuru iiziim ve
pekmez, enerji (kalori)
degerinin yiiksek
olusunun yani sira
mineral maddeler
bakimindan da zengin
bir gida maddesidir.

liziimlerin % 18 kadarmin (657 000
ton) pekmeze islendigi tahmin edil-
mektedir.

Uziim pekmezi, taze ve kuru
lizim sirasinin asitligini azaltmaksi-
zin veya kalsiyum karbonat veya
sodyum karbonat ile asitligi azaltila-
rak tanen, jelatin veya uygun enzim-

| lerle durultulduktan sonra teknigine
§ uygun olarak vakum altinda veya

acikta koyulagtirllmasi: (kaynatma
ve glineste kurutma) ile elde edilen
koyu kivamli veya bal, ¢oven, siit,
slittozu, yumurta aki gibi maddeler
ilavesi ile katilastirilan bir mamul-
diir. Ulkemizde yapilan iiziim pek-
mezleri ¢ok ¢esitlidir. Bunlar1 renk-
lerine, kivamlarina ve tatlara gore
birbirinden ayirmak miimkiin olur.
Ayrica, tretildikleri yorelere gore
ornegin Zile’de Zile pekmezi,
Gaziantep’te Agda, Kirsehir’de
Calma, Balikesir’de  Bulama,
Kahramanmaras’ta Masara olarak
isimlendirilmektedir.

Kuru iiziim ve pekmez, enerji
(kalori) degerinin yiiksek olusunun
yani sira mineral maddeler bakimin-
dan da zengin bir gida maddesidir.
Yine insan organizmasinin ¢ogalma-
st i¢in yapitast olarak kullanilan
esansiyel amino asitlerin dengesi
¢ok onemlidir. Bu denge anne siitiin-
den sonra en iyi sekilde kuru liziim
ve pekmezde korunmaktadir.

PEKMEZIN INSAN SAGLI-
GI VE BESLENMESINDEKI
ONEMIi

Pekmez yiiksek seker igerigi
nedeniyle iyi bir karbonhidrat ve
enerji kaynagidir. Pekmezin igerigi,
elde edildigi meyvenin tiiriine, ¢esi-
dine, liretim sartlarina ve igleme tek-
niklerine  gdére  degismektedir.
Genelde, pekmezdeki temel karbon-
hidratlar enerjinin asil kaynagi olan
glikoz ve fruktozdur. Uziim pekme-
zinde fruktoz ve glikozun miktar1
neredeyse esittir. Bu basit sekerlerin
sindirim sistemlerinde pargalanma-
sma gerek olmayip kana ge¢mesi
higbir enerjiye gerek duyulmaksizin
hiicre disindan igine basit difiizyon
ile gergeklesmekte ve insan viicudu-

GELENEKSEL
YONTEMLERLE PEKMEZ
YAPIM ASAMALARI

Taze Uziim
Yikama
Presleme(Sikma)
Uziim Sirast

Asit Giderme
(Pekmez topragi ilavesi)

Tatli Berrak Sira

Koquastlrma
(Agik kazanda)

Tatli S1vi Pekmez

Ambalajlama

\

Depolama

na hizli bir sekilde yaklasik 30 daki-
kada enerji kazandirmaktadir. Bu
nedenle ozellikle biiylime ¢agidaki
cocuk, is¢i, sporcu, gebe ve emzikli
anneler i¢in essiz bir gida maddesi-
dir.

Iki yemek kasig1 pekmez (20 g)
insan viicudu i¢in ¢ok degerli olan 2
mg demir, 80 mg kalsiyum ve 58
kcal enerji icermektedir. Ayrica,
mineralleri yogun olarak igermekte-
dir. Pekmez ozellikle kalsiyum,
demir, potasyum ve magnezyum
gereksiniminin biiylik bir kismim
kargilamaktadir.

Mineral miktarmin fazla ve
emilim oranlarmin yiiksek olmasi
nedeniyle hamile ve emziklilerin,
tiiberkiilozlu hastalarin, iyilesme
donemindeki kisilerin diyetinde yer
almast Onerilmektedir. Pekmez
viicutta ¢ok rahat kullanilabilen +2
degerli demir icermektedir. Uziim
ve pekmezdeki demir kolayca emi-
lebilmekte ve giinlitk demir ihtiyaci-
nin %35°1 giinliik alinabilecek pek-
mezle karsilanabilmekte ve kalsi-
yum kemiklerin gelisimi ve sagligi
icin 6nemlidir. Siit ve tiirevlerinden
sonra kalsiyum i¢in en iyi kaynak
pekmezdir. Et, yamurta ve tahillarda

MAKALELER
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fosfor yiiksek kalsiyum diisiik olma-
sma karsin, pekmezde siitte oldugu
gibi kalsiyum daha yiiksek oranda
bulunur. Pekmez yapilan meyvelerde
C ve B vitaminlerinin bazilar ile A
vitamininin Oncilisii karotenoidler
bulunmasina karsin, sira kaynarken
vitaminlerde 6nemli kayiplar oldu-
gundan pekmez vitaminler agisindan
uygun bir besin sayilmaz. Pekmezde
protein ¢ok az oldugundan proteini
yliksek besinlerle (tahin, susam,
ceviz, hashas, yumurta, ekmek vb)
tilketilmesi uygun olur. Pekmezde
sodyum az, potasyum ise yiiksek
miktarda bulunur. Potasyum kalsi-
yumla birlikte kan basmcinin diizen-
lenmesinde etkindir. Bu nedenle pek-
mez i¢in yiikksek tansiyon riskini
azaltic1 denebilir. Ishalli hastaliklarin
iyilestirilmesinde potasyum kaybinin
yerine konmasi gerektiginden ishalli
bireylere birka¢ saat ara ile tuzlu
ayran ve pekmez serbeti icirilmesi
Onerilebilir.

GELENEKSEL
YONTEMLERLE UZUM PEK-
MEZi URETIMI

Uziim pekmezi taze iiziimden
yapildig1 gibi kuru iiziimden de
yapilmaktadir. Geleneksel yontemle
pekmez yapim asamalar1 yukaridaki
sekilde gosterilmistir. Hasat edilen

iizlimler, tizerlerindeki toz, toprak ve
sap pargaciklar1 ile tarimsal ilag
kalintilarin1 uzaklagtirmak i¢in yika-
nirlar. Pekmez iretiminde mikroor-
ganizmalarin hammaddede en az
diizeyde bulunmasi istenir.
Temizlenen iiziimlerden sira elde
edilmesi insan giicii kullanilarak ger-
ceklestirilir. Uziimler cuvallara dol-
durularak tahtadan veya betondan
yapilmis teknelerde ayakla ¢ignene-
rek siralar1 ¢ikarilir. Elde edilen sira
bulanik ve asit karakterlidir. Uziim
sirasindaki asitligi basta tartarik asit
olmak iizere malik asit ve az miktar-
da da sitrik asit olusturur. Ortalama
olarak litrede 5g olan bu asitlerin tatl
pekmez iiretebilmek ig¢in belirli diize-
yin altina indirilmesi gerekir. Asit
giderici olarak c¢esitli yorelerde,
degisik bilesim gosteren ve halk ara-
sinda pekmez topragi denilen toprak
kullanilmaktadir. Kireci fazla, rengi
beyaz veya beyaza yakin topraklar
bu amagla kullanilmaktadir. Pekmez
topragt ayni zamanda durultmanin
saglanmasinda da etkili olmaktadir.
Kullanilacak toprak miktar1 degisik
olabilmektedir. Bu amagla 100 kg
taze Uizlim sirasma 0.1-1.0 kg arasi
toprak veya 100 litre siranin asitligi-
ni %0.1 diizeyinde azaltmak i¢in 66g
teknik kalsiyum karbonat (CaCO3)
ilave edilmelidir. Topragin siraya

etkisini kolay ve cabuk saglamak,
mayalarin faaliyetini onlemek ve
durultmay1 hizlandirmak igin iiziim
siras1 kuvvetli yanan bir ocak {izerin-
de bir tasim kaynatilir ki buna siranin
kestirilmesi denir. Kestirme sonra-
sinda sira dinlenmeye birakilir ve 5-6
saat sonra tortunun kabin dibine ¢6k-
tiigii goriiliir. Uygulamada genellikle
bir gece beklenerek islem gergekles-
tirilmektedir. Bu bekleme stiresi
sonunda berrak kisim tortudan ayrilir
ve berrak sira elde edilir.

Elde edilen berrak siranin koyu-
lastirma islemi bakir legenlerde yapi-
lir. Berraklasmis sira alinip bakir
legene aktarilir ve legen ocagin iize-
rine yerlestirilir. Sira kaynarken
devamli karistirtlir ve savrulur.
Boylece buharlagtirma islemi ile
koyulagmaya yardimci olunur ve
ayrica kabin dibinde yaniklarin olus-
masi Onlenir. Karistirma sirasinda
sira ylizeyinde olusan kirli kopiikler
alinir. Koyulastirmanin yeterliligi
pratik olarak, koyulasan pekmezden
tahta kagikla alinan 6rnegin yavasca
akitilmasi ile damlalarin bir noktadan
degil de yan yana iki yerden damla-
mast ile anlagilir.

Koyulagtirma iglemi, giinesi bol
ve kurak bolgelerde giines enerjisin-
den yararlanilarak da yapilir. Sira




TABLO: UZUM PEKMEZININ KiMYASAL OZELLIiKLERI

Sivi Pekmez Kat1 pekmez

Suda ¢oziiniir kat1 madde (Brix ©) (en az, %) 68 80
Hidroksimetil furfural (HMF) (en ¢ok, mg/kg) 75 100
Toplam Kiil (en ¢ok, %) 2,5 3

tatlt pekmez igin <5.0-6.0 <5.0-6.0
pH eksi pekmez igin 3.5-50> 3.5-50>
Sakaroz (en ¢ok, %) 1 1
Fruktoz/Glukoz orani 0,9-1,1 0,9-1,1
Ticari Glukoz Bulunmamali
C13 (%) binde ; 13131;31’den daha negatif ; 12n31;31’den daha negatif

Fiimarik asit Bulunmamali
Organik Asitler Okzalik asit Bulunmamali

izobiitirik asit Bulunmamali

tepsilere konur ve giineste bekletile-
rek koyulastirilir. Bu sekilde yapilan
pekmeze “giinbali” denir ve pek-
mezler iginde en kaliteli olanidir.
Istenilen koyuluga ulasan pekmez
ocaktan indirilir ve sogumaya bira-
kilir. Pekmez, cam kavanoz, plastik
bidon veya diger ambalajlara doldu-
rularak muhafaza edilir.

Uriin ozellikleri

Uziim pekmezi; tat durumuna
gore tath ve eksi pekmez olarak iki
gruba, kivamimna gore de sivi veya
kat1 pekmez olarak iki tipe ayrilir.

Kati tiziim pekmezi 6zellikleri;

a)Acik saridan acik kahveren-
giye kadar degisen renkte, kat1 gorii-
niiste, kesildiginde faz ayrilmasi ve
akigkan bir egilim gdstermeyen
yapida olmalidir.

- T J

b) Siv1 lizim pekmezi kendine
has tat, koku ve homojen yapida
olmali, yanik tat bulunmamalidir.

¢) Sivi1 liziim pekmezi kristal-
lesmemis olmalidir.

d) Cesni maddeleri sadece kati
pekmezde bulunabilir ve %5 den az
olmamalidir.

Sivi iiziim pekmezi 6zellikleri;

a)Acik kirmizi kahverengiden
koyu kirmizi kahverengiye kadar
degisen renkte kivamli ve akiskan
bir yapida olmalidir.

b) Siv1 lizim pekmezi kendine
has tat, koku ve homojen yapida
olmali, yanik tat bulunmamalidir.

¢) Sivi liziim pekmezi kristal-
lesmemis olmalidir.

Pekmezdeki bulasan miktarlari,
23/9/2002 tarihli ve 24885 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan "Tiirk
Gida Kodeksi Gida Maddelerinde

Belirli Bulasanlarin  Maksimum
Seviyelerinin Belirlenmesi
Hakkinda Teblig" hiikiimlerine

uygun olmalidir. Buna ek olarak;
demir, bakir, kursun, arsenik ve
¢inko miktarlar1 asagidaki sekilde
olmalidir;

Demir (Fe) (en ¢cok mg/kg) 25
Bakar (Cu) (en ¢cok mg/kg) 5
Arsenik (As) (en ¢ok mg/kg) 0,2
Kursun (Pb) (en ¢ok mg/kg) 0,3
Cinko (Zn) (en ¢ok mg/kg) 5
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Pekmez Orneklerinin Reolojisi
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Uretim Teknigi ve Cesitli Fiziksel-
Kimyasal Ozellikleri
3. Ugar, A., Geleneksel Tiirk Tad:
Pekmez
4. Kaya, C., Yildiz, M., Hayoglu,
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| Pekmezi Tebligi
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Anadolu’daki en eski ikinci gazetenin Diyarbakir Gazetesi
oldugunu biliyor musunuz?

Diyarbakir’da ilk matbaa 1869°da Vali Kurt Ismail pasa zamanin-
da kurulmus,3 Agustos 1869°da Diyarbekir Gazetesi’nin ilk sayi-
s1 bu matbaada basilmistir. Diyarbakir Gazetesi Anadolu’nun en
eski gazetesi olarak Anadolu’da yayimlanan ikinci gazetedir.

Diyarbekir Gazetesi’nin basimi1 Agustos 1869 yilinda gergeklesir.
Diyarbakir tarihte de 6énemli bir fikir, sanat ve kiiltiir merkezi

oldugunu Diyarbekir Gazetesi ile birlikte duyurmustur.

Diyarbakir’in niifus acisindan Tiirkiye’nin
en biiyiik on ikinci kenti oldugunu
biliyor musunuz?

Yiizolgiimii 15.272 km2 olan Diyarbakir’da
kilometrekareye 107 insan disiiyor. Diyarbakir
niifus yogunlugu 107/km2'dir. Diyarbakir
2015 niifusu, tahmini verilere gore 1.651.398.
Bu niifus verisi, eski yillardaki niifus artig hiz-
larina gore tahmini hesaplanmugtir. Diyarbakir
2015 resmi niifus bilgileri 2016 yilinin basinda
agiklanacaktir.

Diinya Mirasi Listesi’nde oldugumuzu
biliyor musunuz?

Almanya Bonn’da diizenlenen Diinya Mirasi
Komitesi 39. Donem  Toplantisi’nda
“Diyarbakir Surlar1 ve Hevsel Bahgeleri
Kiiltiirel Peyzaj Alan1” nin UNESCO Diinya
Mirasi Listesi’ne kaydedilmesine karar verildi.

__‘;Béyl'e‘f:e Tiirkiye’nin listedeki varlik ngys"l_"f
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Diyarbakir’in kavurucu sicakhiklarin-
da soguk su kadar serinleten ve tiiketi-
len icecegin meyan kokii

oldugunu biliyor musunuz?

Yorenin 06zglin iceceklerinden olan
meyankokii, bolge insami tarafindan
aksamdan suya yatirilir. Meyankokleri
sabaha kadar suyun ig¢inde c¢oziiliir.
Coziilen bu su daha sonra siiziiliip igine
buz atilip iyice sogutulduktan sonra, sirta
alinan bakirdan yapilmis bir tiir gigiimden
bardaklara doldurularak sicak zamanlarda
icenleri serinletir.. Tiirkiye’de dere ve
nehir kenarlarinda bulunan meyan kokii-
niin, midede iilseri, hepatit ve prostat kan-
seri basta olmak iizere bir¢ok hastaligin
tedavisinde sifa kaynagi oldugu biliniyor..

Diyarbakir’in Egil ilcesine bagh
Giiriinlii Koyii’ndeN 66 doktor ve
135 6gretmenin, ¢iktigini biliyor
musunuz?

Diyarbakir merkeze 64 km uzaklikta
olan Giirinli Koyiliniin her hanesinde
en az bir tiniversite mezunu bulunmasi-
nin yani sira 66 doktor ve 135 6gretme-
nin Giliriinlilii olmas1 Kdyiin egitime ne
kadar 6nem verdigini gostermektedir.

200 yillik Tarihi Cemil Pasa Konagi’nin
Diyarbakir konut mimarisinin 6zelliklerini
en iyi sekilde yansitan bir yap1 oldugunu
biliyor musunuz?

17. yiizyilda Diyarbakir’da konut olarak yapilmis
mimari yapilardan biri olan Cemil Pasa Konagi
1880-1887 yillar1 arasinda son  seklini
almistir. Tarihi Cemil Pasa Konagi bugiin restoras-
yon ¢alismalariyla gegmis ve gelecek arasmda,.blr '
koprti vazifesi gorevml ust 9 erek en

gé‘)r ni ustle. -

h-

Ortacagin 6nemli sairlerinden biri olan
Nesimi’nin Diyarbakirh oldugunu biliyor
musunuz?

Divan Edebiyati’nin en biiylik sairlerinden
sayilan Nesimi hakkinda bir¢cok kaynakta
degisik bilgiler olsa da; birgok aragtirmaciya
gore Nesimi Diyarbakirlidir.

Omer _YALCIN
FOTOGRAF

Blsmll’ln Diyarbakir’in en biiyiik ilcesi
oldugunu biliyor musunuz?

Bismil ilgesi Bismil adli bir kisinin dnder-

liginde Bagdat ve Musul’dan gelen

Tirkmenler tarafindan kurulmustur.

Bismil Diyarbakir Iline bagli en biiyiik ilge

olma 6zelligini tasiyor.

o  MESUTASLAN
B | FOTOGRAF
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Gida Tarim ve
Hayvancilik
Bakanhgr’nda
devir teslim
toreni
gerceklestirildi

Giuda Tarnm ve Hayvancilik
Bakanhg gorevine atanan Gida
Tarum ve Hayvancilik Bakan
Yardimcisi  Kutbettin  Arzu,
gorevini Mehmet Mehdi Eker’den
devrald.

Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanhigi’nda devir teslim toreni
gerceklestirildi.

Yeni kabinenin agiklanmasinin
ardindan  Gida  Tarim  ve
Hayvancilik Bakanligi’nda devir
teslim toreni  gerceklestirildi.
Basima kapali yapilar devir-teslim
toreninde se¢im hiikiimetinde Gida
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi
gorevine atanan Gida Tarim ve
Hayvancilik Bakan Yardimcisi
Kutbettin Arzu, goérevi Mehmet
Mehdi Eker’den devraldi. Bakanlik
ist diizey biirokratlarinin da yer
aldig1 torende bir konusma yapan
Mehdi Eker, gorevi devrettigi
Kutbettin Arzu’nun yeni gérevinde
giizel hizmetlere imza atacagina
inandigin1 belirterek, basarilar dile-
di. Torenin sonunda bakanlar bir-
birlerine ¢i¢ek verdi.

S.Kiltiir ve Karpuz Festivali"
Diyarbakir'da cesitli etkinlilerle kutland1

Diyarbakir Valisi Hiiseyin Aksoy
ve Gida Tarim ve Hayvancihik il
Miidiiriimiiz Mustafa Ertan Atalar'in ev
sahipligi yaptig1 etkinlige Cumhuriyet
Bagsavcist Ramazan Solmaz Cinar
Kaymakami Ismail Sanli, Il Jandarma
Komutani Kurmay Albay Hasan
Ceyhun Keles, I Emniyet Miidiirii
Adnan Tasdan ve davetliler katild1.

Diyarbakir Hipodromu'nda ger¢ek-
lestirilen etkinlikte konusan Vali
Hiiseyin Aksoy, Diyarbakir'n tarim
alaninda Tirkiye'nin énemli kentlerin-

den biri oldugunu belirtti. Diyarbakir
karpuzunun kentin tanitimina katki
sagladigimi aktaran Aksoy, sunlari soy-
ledi: "Ilimizin sembolii haline gelmis,
bu alanda yapilan caligmalarla kiiltiirel
boyutuyla da ilimizin tanitimma katki




& TARIM VE HATANCIL BAKANUIG
DY ARBARIA L MDOURMIED

saglamaktadir. Diyarbakir
karpuzu i¢in Tirk Patent
Enstitiistine bagvuru
yapilmis ve 2008 yilinda
tescil edilerek patent alin-
migtir. Diyarbakir karpu-
zu artik uluslararasi
anlamda cografi isaretlili-
ge sahip tarimsal {irlin olarak yer
almaktadir. Diyarbakir’imizin taniti-
minda da Diyarbakir karpuzunun
onemli bir yeri oldugunu diisiinityo-
ruz."

Gida, Tarrm ve Hayvancihik il
Miidirii Mustafa Ertan Atalar da
gecen yil kent genelinde 45 bin
dekarlik alanda 173 bin ton karpuz
tretildigini kaydetti.

Konusmalarin ardindan katilim-
cilar, karpuz fotograf sergisini gezdi.

Daha sonra "Karpuz Agirhik
Yarismasi'"'nda dereceye girenlere
odiilleri verildi. Urettigi 45 kilo 900

gramlik karpuz ile birinci olan Adil
Aydin'a Vali Aksoy, 43 kilo 700
gramlik karpuz ile ikinci olan

Mehmet  Atli'ya  Cumhuriyet
Bagsavcist Ramazan Solmaz, 42
kilo 400 gramlik karpuz ile tigiincii
olan Hasan Yildiz'a da odiliini
Cmar Kaymakami Ismail Sanlh
verdi. Etkinlikte, Uluslararasi
Diyarbakir Karpuz Festivali Kosusu
da yapildi. 2 bin metre mesafeli
kosuyu, jokeyligini Ferit
Yardimci'nin yaptigr "Concrete"
isimli at kazandi. Vali Hiiseyin
Aksoy, birinci olan atin sahibi Ali
Seker'e kupa takdim etti. Odiil tore-
ninin ardindan etkinlik sona erdi.

Ciftcinin Yiizi
BADEM’le Giildii

Uygulanan projeler ve saglanan
desteklerle daghk ilcelerdeki tarima
elverisli olmayan tarlalart badem
bahgesine doniistiiren cificiler, ilk
hasatta gelirlerini 10 kat artirma-
nin mutlulugunu yastyor.

Diyarbakir'n daglik ilgelerindeki
dar tarim alanlarinda Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanligi’nin hibe des-
tegiyle badem bahgesi olusturan cift-
ciler, yiiksek rekolte ile gelirlerini 10
kat artird1.

Diyarbakir-Batman-Siirt
Kalkinma Projesi kapsaminda yiizde
70 hibe destekten faydalanarak dag-
lik ilcelerdeki dar tarim alanlarina
badem agaclar1 diken ciftcinin ilk
hasatta yiizi giildii.

8 bin dekar badem bahgesi tesis
edilen ilde hayata gecirilen proje,
semeresini vermeye basladi. Bu yil
hasatta yaklasik 600 ton rekolte bek-
lenen badem bahgeleri ile giftci geli-
rini artrmanin mutlulugunu yasar-
ken, diger ciftcilere de 6rnek oldu.

£ ‘:{““J B

Gida, Tarim ve Hayvancilik Il
Miidiirii Mustafa Ertan Atalar, yapti-
&1 aciklamada, ilin kuzeyinde kalan
dar tarim alanlarinda meyveciligi
gelistirmek i¢in biiylik projelerin ger-
ceklestirildigini soyledi.
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Bu dogrultuda hayata gegirilen
Diyarbakir-Batman-Siirt Kirsal
Kalkinma Projesi ile baska projeler
kapsaminda ilde su anda 8 bin dekar
badem bahgesinin kuruldugunu akta-
ran Atalar, sunlar kaydetti:

"Proje  Oniimiizdeki giinlerde
devam edecek. GAP idaresiyle yapti-
gimiz projelerle gegen yil 200 dekar
daha badem bahgesi tesis edildi.
Yiizde 70 hibelerle bahge tesislerimi-
zin yapilmasima devam edecegiz. Bu
projelerle Diyarbakir'in 6zelilikle
Egil, Dicle, Ergani, Cermik, Ciingiis,
Hazro, Hani, Lice ve Kulp il¢elerinde
dar alanlar1 meyve bahgelerine don-
istiirmek suretiyle ¢ok biiyiik bir
maddi kaynak saglamis olacagiz."

"600 TON BADEM iCi HASA-
DI BEKLEMEKTEYiZ"

Atalar, badem agaglarinda bu yil
600 ton badem igi rekoltesi bekledik-
lerine isaret ederek, ciftcinin bilylik
katma deger saglayan rekolteden
memnun oldugunu belirtti.

Amaglarinin  ekonomik olarak
yeterli iiretim alanlarina sahip olma-
yan ¢iftcinin, meyve bahgeleri ile
gelirini artirmak oldugunu vurgula-
yan Atalar, "Tarla ziraatina gore mey-
vecilikle geliri 8 ile 10 katina ¢ikar-
mak miimkiin" ifadesini kullandi.

Elde edilecek bademin ciftciye
katkisinin 15 milyon lira civarinda
oldugunun altini ¢izen Atalar, bunun
Diyarbakir'a biiylik katk: saglayaca-
gini dile getirdi.

TERSINE GOC YARATACAK

Atalar, olusturulan bahgelerin istih-
dama da 6nemli katki sagladigini bildi-
rerek, "Artik bolgedeki cift¢inin ekmek
parasi igin baska bolgelere gitmesine
gerek kalmayacak. Tersine bolgeye
g0¢ yaganacak" seklinde konustu.

Bu yil hava kosullarmin da etkisi ile
rekoltenin beklentiyi karsiladigini belir-
ten Atalar, verimin yliksek olmasimin
tiketiciye de olumlu yanstyacagini soy-

ledi. Atalar, yiiksek rekolte ile ¢ift¢inin,
diisiik fiyatla da tiiketicinin yiiziiniin bu
yil giilecegini sozlerine ekledi.

"BUGDAYIN 10 KATI GELIR
ELDE EDiYORUM"

Egil ilcesinde badem {ireticisi
Mehmet Nazmi Ocal da 5 yil énce
hibe destekle 26 dekarlik tarlasina bin
200 badem agaci diktigini soyledi.
Daha 6nce bugday, arpa ektigini fakat
gelir elde edemedigini ifade eden
Ocal, badem agaglarmda bu yil ilk
hasad1 gergeklestirdiklerini belirtti.
Ocal, agaglarn 10 yasinda tam verim
vermeye baslayacagini dile getirerek,
"5 yagindaki bu agacin verimini gor-
diikten sonra yillarca tarlama bugday
ve arpa ekerek ne kadar zaman ve gelir
kaybettigimin farkina vardim. Simdi
bugdaym 10 kat1 gelir elde ediyorum.
Tarlalarimiza daha dnce bugday ekti-
gimize pisman olduk" diye konustu.

Hasad1 goren ciftcilerin  atil
durumdaki tarlalarin1 badem bahgele-
rine ¢evirmeye calistigina isaret eden
Ocal, badem bahgesi igin 25 kisi
istihdam ettigini aktardi. Ocal, bolge-
deki cogu ciftginin mevsimlik tarim
is¢isi olarak bagka yerlere gog ettigini
anlatarak, bu goclin 6nline gegmek
icin Egil'de istihdami artirmaya c¢alis-
tiklarmni kaydetti.

CIFTCI REKOLTEDEN
MEMNUN
Ocal, meyveciligin gelismesi

halinde bdlge insaninin dogdugu top-
raklarda yiiksek gelir elde etme imka-
n1 bulacagina dikkati c¢ekerek, "bir
isletme kurarak bu firsat1 degerlendir-
mek istiyorum. Bizlere bu imkani
sunan Bakanliga ve tiim yetkililere
tesekkiir ediyorum" dedi.

Ciftci Mustafa Karakog da proje ile
tarlasinin 40 doniimiine elma, 30 donii-
miine ayva, 15 doniimiine erik, 70
dontimiine de badem agaci diktigine
deginerek, bu yilki ilk hasatta 10 ton
kabuklu badem elde ettigini sdyledi.

Tarlasin1 meyve bahgesine doniis-
tirmekten duydugu memnuniyeti dile
getiren Karakog, bugday ve arpadan
daha az masrafli, geliri ise yiliksek
olan meyveciligi tiim ciftcilere tavsi-
ye ettigini belirtti.

Bicerdover
Kontroloru
Yetistirme
Sertifika
Dagitim Toreni
Yapilda...

Bigerdover Kontrolorii Yetistirme
sertifika dagitim torenine Kirsal
Kalkinma ve Orgiitlenme Sube
Miidiirii Sait Giizel tarafindan kont-
rolorlere sertifikalar daginld.

[limizde 2015 yili Bigerddver ile
hububat hasadi yapilan ilgelerde
bigerdover kontrollerinde gorev
almak iizere Ilge Miidiirliiklerimiz
personellerine  yonelik 1 adet
“Bicerdover Kontrolorii Yetistirme
Hizmet i¢i Egitim Kursu” diizenlendi.
Kirsal Kalkinma ve Orgiitlenme
Subesi Toplant1 Salonunda bes giin
stiren egitime toplam 19 personelimiz
katilmistir. Egitim siiresi boyunca
bigerddver kontrollerinde gorev ala-
cak olan kontroldrlere bigerdover tini-
telerinin tanitimi, tinite ayarlari, dane
kayiplar1 ve dane kayiplarinin neden-
leri, dane kayb1 6l¢im metotlari, 2015
yili Bigerddverle {triin hasadinda
kontrol hizmetlerinin yiiriitiilmesine
iligkin uygulama talimati mevzuati,
kontrollerde yapilacak ¢aligsmalar gibi
bir¢ok konuda egitim verildi.



ANiz

yakana dekar
basina
38 TL ceza

Gida Tarim ve Hayvancilik

Il Miidiirliigii toplanti salonunda
aniz yanginlarinin onlenmesi
calismalarina yonelik
degerlendirme toplanust 17 ilce
ekiplerinin katilimu ile yapild.

[limiz Aniz Yangmlarmi Onleme
calismalar1 kapsaminda 03.07.2015
tarihinde 11 Miidiirliigiimiizde deger-
lendirme toplantisi yapildi. Toplantiya
Il Miidiiri Mustafa Ertan Atalar, {1
Miidiir Yardimeis1t Mustafa Korkutan,
Bitkisel Uretim ve Bitki Sagligi Sube
Miidiirii Sedat Bayar, Ilce Miidiirleri
Bitkisel Uretim ve Bitki Sagligi Sube
personelleri ile flge aniz yangmlarimni
onleme ekipleri personelleri katilm
sagladilar. Toplantida aniz yakmanin
zararlar1 ve hububat hasadi ile beraber
gerceklesmesi muhtemel aniz yangin-
larinm1 6nleme caligmalar1 kapsaminda
yapilanlar ve yapilmasi gerekenler
degerlendirildi. Ayrica egitim yayim
caligmalarma agirlik verilecegi belirti-
lerek, aniz yakanlara yonelik olarak
diizenlenecek tutanaklar ve uygulana-
cak cezai islemler de degerlendirildi.
Gida Tarnm ve Hayvancihk 1l
Miidiirliigii olarak tiim mahalle muh-
tarliklarma ve treticilere SMS yoluyla
amiz yangmlarinin zararlarina ve aniz
yakanlara uygulanacak cezalara iligkin
bilgilendirme mesajlari gonderildi.
Amz yangilarin1 6énleme ekiplerinin
stireli sahada denetim yapacaklar1 ve
uygulanacak ceza miktarmin dekar
basina 38 TL. oldugu dile getirildi.

Giinii etkinligi yapilmistir.
Aspir Hasat Giinii etkinli-
gi' ne Il Miidiir Vekilimiz
Sedat Ildiz, GAPUTAEM
Midiri Mehdi Simerli,
Adiyaman Gida Tarim ve
Hayvancihk 11 Miidiirii
Adil Alan, Diyarbakir Et
ve Siit Kurumu Miidiirii
Hamdullah Giiven,
Diyarbakir Zirai
Miicadele Aragtirma

Enstitiisii ~ Miidiiri
Mehmet Kilig,
Diyarbakir Gida Tarim

ve Hayvancilik Tlge
Miidirliikleri, Dicle
Universitesi  Ogretim
dyeleri ve ogrencileri,
Ozel Sektor Temsilcileri
ve Bolge Ciftcilerimiz

Asplr tarafindan katilim saglanmstir.
H as at Gﬁnﬁ GAPUTAEM Toplanti Salonunda
GAPUTAEM Midiri  Mehdi
SUMERLI tarafindan yapilan sunu-

Etkinligi yaplldl mun ardindan etkinlik  Aspir

Deneme Sahasinda devam etmistir.

Kurumumuz ve Gap Uluslararasi
Tarimsal Arastirma Ve Egitim
Merkezi Miidirligi tarafindan
ortaklasa yiiriitiilen Aspir Yayim
Projesi kapsaminda 23 Temmuz
2015 persembe giinii Aspir Hasat
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Diyarbakir Gida Tarim Ve Hayvancilik Il Miidiirii
Mustafa Ertan Atalar

Bitkisel ve Hayvansal Uretim Desteklemeleri
Ile Ilgili Aciklamalarda bulundu

Destekleme Tiirii

Ciftci Sayisi

Destekleme Miktari (TL)

Bitkisel Uretim Desteklemeleri

38.723

238.907.627

SON BiR HAFTA iCINDE ODEMESI YAPILAN DESTEKLEMELER

Destekleme Tiirii Ciftci Sayisi Destekleme Miktar1 (TL)
Sertifikali Tohum Kullanim (Giizliik) 1.673 1.869.262.71

Yagh Tohumlar Destegi (Dane misir) 1.590 11.655.239.96
Hububat-Baglagil Fark Destegi 4. icmal | 3.745 8.932.663.74

Sertifikali Fidan (Yazhk) 1 1.650.00

Sertifikali Tohum Kullanim (Giizliik) 5 | 24 45.254.19

Toplam 7.033 22.504.070.59

11 Miidiirii Mustafa Ertan Atalar’m
yapmis oldugu aciklamasi soyle:

Il Miidiirliigiimiiz tarafindan 2014
yilinda bitkisel ve hayvansal iiretim
desteklemeleri kapsaminda tireticilere
281.393.584 TL 6deme yapilmustir.

Son bir haftada iireticilerimize bit-
kisel ve hayvansal iiretim destekleme-

leri kapsaminda 25.501.790,89 TL
0deme yapilacaktir.

2014 yilinda bitkisel {iretim des-
teklemeleri  kapsaminda toplam

238.907.627 TL o6deme yapilmustir.
Sertifikali Tohum Kullanim1 Destegi
(Giizliik), Yagli Tohumlar Destegi
(Dane Misir), Hububat-Baklagil Fark
Destegi ve Sertifikali Fidan (Yazlik)
desteklemeleri kapsaminda son bir
haftada 22.504.070,59 TL iireticilerin
hesaplarma aktarilmaya baglanmistir.

2014 yilinda hayvansal iiretim des-
teklemeleri  kapsaminda  toplam
42.485.957 TL o6deme yapilmistir.
Kirmizi  Et ve Ipek Bocegi
Yetistiriciligi Desteklemeleri kapsa-

mimda son bir haftada 2.997.720,30
TL iireticilerin hesaplarina aktarilma-
ya baglanmustir.

1l Miidiirliigiimiiz tarafindan 2014
yilinda bitkisel ve hayvansal iiretim
desteklemeleri kapsaminda fireticilere
281.393.584 TL 6deme yapilmustir.

Son bir haftada tireticilerimize bit-
kisel ve hayvansal tiretim destekleme-
leri kapsaminda 25.501.790,89 TL
o0deme yapilacaktir.

2014 YILINDA DiYARBAKIR iL MUDURLUGU TARAFINDAN ODEMESi YAPILAN DESTEKLEMELER

Destekleme Tiirii

Ciftci Sayisi

Destekleme Miktar1 (TL)

Hayvansal Uretim Desteklemeleri

15.897

42.485.957

SON BiR HAFTA ICINDE ODEMESI YAPILAN DESTEKLEMELER

Destekleme Tiirii Ciftci Sayisi Destekleme Miktari (TL)
Kirmiz1 Et Desteklemesi 478 1.541.760.30
ipek Bocegi Yetistiriciligi Desteklemesi | 620 1.455.960.00
Toplam 1.098 2.997.720.30




Hayvan ve Bitki Saghginda
Avrupa’da Yeni Yaklagimlar "
isimli projenin Italya ayagi

gerceklesti

Dicle Gida Tarim ve Hayvancilik
Iige Miidiirliigi
Koordinatorliigiinde, Egil ve Sur
Gida Tarim ve Hayvancilik ilge
Midiirliikleri ortakliginda gergek-
lesmekte olan AB Bakanligi tarafin-
dan finanse edilen " Hayvan ve Bitki
Saglhiginda Avrupa’da Yeni
Yaklagimlar " isimli projenin italya
ayagr gergeklesti. 15  Ziraat
Miihendisi
Miicadele”
25.04.2015

"Bag Hastaliklariyla
lizerine
tarihleri

12.04.2015-
arasinda

Italya'nin Pescara kentin-
de 2 haftalik egitim
gordli. Proje kapsaminda 15
Veteriner Hekim Oniimiizde ki aylar-
da ©* Hollanda’ya giderek “Salgin
Hayvan Hastaliklariyla Miicadele”
konusunda egitim alacaklar.
Konuyla ilgili agiklama yapan
Veteriner Hekim Sait Tan
Projemiz, fige Tarim
Midirliiklerinde  hizmet veren
Veteriner Hekim ve Ziraat
Miihendislerini  kapsamaktadir..
Proje Egitim i¢erigimiz, bolgemizde

Dicle Ilgesinde
GAP Entegre
Kirsal
Kalkinma
Projesi
Toplantisi

Dicle Iigesinde GAP Entegre
Kirsal Kalkinma Projesi
kapsaminda cificiler ve
esnaflarla toplanti yapild.

yapilan tarimsal faaliyetlerde 6nem
arz eden konular iizerinden belirlen-
mistir. Bu kapsamda; 15 Veteriner
Hekimimiz Hollanda’da Salgin
Hayvan Hastaliklariyla Miicadele
konusunda ve 15 Ziraat
Miihendisimiz ~ Italya’da “Bag
Hastaliklariyla Miicadele” iizerine 2
haftalik egitim siirecinde 60 saatlik
kurs alacaklardir. Projenin Italya
ayagl tamamlanmig olup oniimiizde-
ki aylarda Veteriner Hekimlerimiz
Hollanda’ya gidecekler dedi.

Dicle Kaymakami Remzi Kattas ‘in
baskanliginda yapilan toplantiya; daire
amirleri, muhtarlar, odalar, sivil toplum
kuruluslari, DSI temsilcisi, GAP tem-
silcisi, ciftciler ve esnaflar katildi. 2014
yilinda GAP Entegre Kirsal Kalkinma
Projesi kapsamina alinan Dicle ilgemi-
zin Entegre Kirsal Kalkinma Projesi
Alt Bolge Plant i¢in, Diyarbakir
Valiligi, Yatirim Izleme ve
Koordinasyon Bagkanliginca yapilan

ihale neticesinde muhatap olunan firma ile Dicle ilgesindeki tiim paydaslar

Bir araya gelindi. Ilge miidiiri Mu

rat Odoglu yaptig1 aciklamada; Saymn

Kaymakamimiz Remzi Kattas ‘in projenin ge¢mesinde biiyiik katkisi oldu.
Toplantiya katilanlarla ilgenin SWOT analizi yapilarak, 6n ¢alisma yapildi.
Daha sonra firmanin kdylerde, isyerlerinde, Dicle'nin tarim, turizm, istih-
dam, alt yap1, meyvecilik, organik {iretim, el sanatlari, giyim, halicilik, doga

giizellikleri, tarihsel ve kiiltiirel zen
bulunacagi, vatandaglarla bir araya g

ginlik konularinda yerinde incelemede
elerek Entegre Kirsal Kalkinma Projesi

Alt Bolge Planin1 olusturacagini, plan
sonrasinda, hali hazirda GAP tarafindan
gonderilen 6denek ve devaminda gelecek
6deneklerle yatirimlarin hizla yapilacagi-
n belirtti. Toplant1 sonrasi heyet giyim
atdlyesine ve yeni kurulan organik meyve
tireticileri birligine ziyarette bulundu.

~ ‘ DiYARBAKIR'DA TARIM « EYLUL-ARALIK 2015
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Diyarbakir'da siiriu
yonetimi projesinde

ciftcilere sertifika
verildi

Bakanligimiz, Tirkiye Ziraat
Odalan Birligi, ISKUR ve Tiirkiye
Damizlik Koyun Kegi Yetistiricileri
Merkez Birliginin isbirligi ile ytirtitii-
len “Siirli Yonetimi Eleman1 Benim”
projesi kapsaminda diizenlenen kurs-
larda 80 kisi basarili olup katilim bel-
gesi almaya hak kazanirken kursiyer-
lere sertifika verildi. Toren 1l
Miidiirii Mustafa Ertan Atalar, Iskur
Il Miidiirii Ismail Kog, Mili Egitim 11
Miidiiri Adnan Hurata Hayvan
Sagligi ve Yetistiriciligi Sube Miidiir
Vekili Diyar Aycicek, Diyarbakir
Damizlik Koyun Kegi Yetistiricileri
Birligi Bagkan1 Abdullah Cetinkaya,
Il Ziraat Odalar1 Koordinasyon
Kurulu Baskan Yardimcis1 Mehmet
Demir ‘in katilmryla gergeklestiril-
mistir.

Sertifika verme toreninde konu-
san Gida Tarrm ve Hayvancilik Il
Miidiirii , “Bu proje sayesinde bizden
sertifika alan kursiyerlerimiz hem
Bakanligimiz hem de diger kurum ve
kuruluslarin projelerinden Oncelikli
olarak istifade edecektir.

Bakanligimiz 2015 Yili hayvancilik
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desteklemeleri kapsaminda 300 ve
iistii ana¢ koyun/kegi varligina sahip
isletmelerde isletme sahibinin Siirii
Yoneticiligi belgesine sahip olmasi
veya bu belgeye sahip kisiyi yaninda
calistirip 5 ay Kkesintisiz sigortasini
yatirmas1i durumunda 5000 TL des-
tekleme 6demesi alacaktir.” ifadele-
rini kullandi. Ayrica Iskur 11 Miidiirii
Ismail Ko¢ da sertifika toreninde
yaptiklart ¢alismalar hakkinda bilgi-
ler verdi.

Yilsonuna kadar Il Miidiirliigii
blinyesinde 5 kursun daha diizenle-
necegini  aktaran  Atalar, Il
Midiirligiimiize bu giine kadar 525
adet bagvuru yapilmistir. Merkezde
14 Cinar ilgemizde 2 ve Silvan ve
Cermik Ilgemizde bir olmak iizere su
ana kadar 18 kurs diizenlenmis olup
450 kisi kursa cagrilmis kurslarda
basarili olan toplamda 358 kursiyere
katithm  belgesi  verilmistir. 1l
Midiirliigiimiiz biinyesinde devam
eden kursumuzda 25 kisi kurs prog-
ramina alinmistir.” dedi. Toéren serti-
fika dagitiminin ardindan sona erdi.

TKDK Baskam Ali
Recep Nazh Il
Miidiirligiimiizii
Ziyaret etti.

TKDK Bagkani Ali Recep Nazli,
Diyarbakir TKDK {1 Koordinatérii
Hikmet GUNES ile birlikte Mayis
ayinda Il Miidiiriimiiz Mustafa Ertan
Atalar't makaminda ziyaret etti.

Yiriitiilen projeler hakkinda goriis
aligsverisinde bulunan Baskan NAZLI,
Diyarbakir'a 6zel bir 6nem verdigini
belirtti.

Tarim ve
Hayvancilik il
Midiirii Necip
Ozgokee, il
Miudiirlugimiizii
Ziyaret Etti

Sanlurfa  Gida Tarim  ve
Hayvancilik {1 Miidiirii Necip Ozgok-
¢e, Haziran aymnda Il Miidiiriimiiz
Mustafa Ertan Atalar't makaminda
ziyaret etti. Genel is ve isleyis, yiiriitii-
len projeler ve 6zellikle aniz yanginla-
rinin 6nlenmesi ile ilgili bilgi aligveri-
sinde bulunanan il Miidiirleri daha
sonra birlikte Karacadag Kalkinma
Ajansinin diizenledigi 2015 Yili 1.
Doénem Kalkinma Kurulu
Toplantisina katilds.



Aricilar
artik karanhkta
kalmayacak

Diyarbakir'da arazide calisan
gezgin aricilara sosyal
yasamdan uzak kalmamalar
icin giines paneli dagitildi.

yapildi. Boylece gezgin aricilarimiz
sosyal yasamlarini siirdiirebilme
adma arazi sartlarinda televizyon
izleyecek, buzdolabi ¢alistirabilecek
ve telefon sarj1 yapabilecek, ayni
zamanda aydinlatmay1 da saglayabi-
lecek."

- "Arncilar, sosyal imkanlardan
faydalanabilecek"

Proje kapsaminda Gida, Tarim
ve Hayvancilik Il Miidiirliigii bahge-
sinde 30 ariciya giines enerji paneli,
buzdolab1 ve televizyon verildi.
Gida, Tarim ve Hayvancihik il
Miidiirti Mustafa Ertan Atalar, yapti-
&1 agiklamada, projeyi GAP Kirsal
Kalkinma Idaresiyle ortaklasa yiiriit-
tiiklerini sdyledi.

Projenin aricilar1 sosyal yasama
bagl tutmak i¢in hayata gegirdikle-
rini vurgulayan Atalar, sdyle konus-
tu: "Gezgin aricilarin arazi sartlarin-
da sosyal yagsamdan uzak kalmama-
lar1 i¢in projeyi hayata gegirdik.
Aricilar gorevlerini arazi sartlarin-
da siirdlirmektedirler. Bulunduklari
yerlerde enerji kaynaklarinin olma-
mas1 sebebiyle sosyal alanda bir
kisitlama meydana gelmektedir.
Gezgin aricilarin sosyal yasamin
biraz daha yiikseltmek adina konak-
ladiklar1 yerlerde elektrik ihtiyacini
saglamak i¢in glines enerji Kkiti

Aricilarin sosyal imkan-
lardan bu sayede faydala-
nacagmi belirten Atalar,
sOyle devam etti:
"Boylece gezginci aricila-
rimizi Ozellikle ihtiyacla-
rin1 karsilamak i¢in giinii-
birlik sehirlere gidip gel-
mek zorunda kalip ekstra
masraf yapmalarina gerek
kalmayacak, iiretim mas-
raflart biraz daha azalacak. Haftalik
gida ihtiyaglarini almak suretiyle siit
ve siit drtinlerini, et trtinlerini buz-
dolabinda muhafaza edebilecek.
Boylece iiretim daha kaliteli olacak
ve iyi bir yasam icerisinde bal tiretil-
meye devam edilecek. Proje saye-
sinde sosyal yasamdan uzak kalma-
yan gezgin aricilar, sosyal imkanlar-
dan faydalanabilecek." Proje mali-
yetinin 125 bin lira oldugunu ifade
eden Atalar, aricilara destek verme-
ye devam edeceklerini vurguladi.

- Her yerde internet keyfi

Glines paneli, buzdolab1 ve tel-
evizyonlari alan aricilar ise projeden
memnun kaldiklarimi dile getirerek,
"Isimiz geregi arazide kaldigimizda
sosyal anlamda imkanlarimiz kisit-
lantyordu. Proje sayesinde artik her
yerde akili cep telefonumuzu sarj
edip facebook ve twitter'r internetin
cektigi yerlerde rahatlikla kullanabi-
lecegiz" ifadelerini kullandi.

Personel Genel
Miidiirii
Nizamettin EKinci
11 Miidiirliigiimiizii
Ziyaret Etti

Gida Tarim Ve Hayvancilik
Bakanlig1 Personel Genel Miidiirii
Nizamettin Ekinci Mayis ayinda 1
Miidiirliigiimiizii ziyaret etti. Il

Miidiiriimiiz, il Miidiir
Yardimcilarimiz ve Sube
Miidiirleri ile 11 Midiirligi

Makaminda bir araya gelen Sayin
Ekinci; kurumumuz ve personeli-
mizin durumu hakkinda bilgi
ve goris aligveriginde
bulundular.
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Il miidiirliigiimiiz ¢calisanlari,
tarim arazilerinin miras yolu
ile miilkiyet devri konularinda
bilgilendirildi

15.05.2014 tarihinde yayimlana-
rak yirirlige giren 5403 Sayili
Toprak Koruma ve Arazi Kullanimi
Kanunda Degisiklik yapan 6537
sayili kanun ile diizenlenen Tarim
arazilerinde miilkiyet devir islemleri
(satis-hibe ve takas vb.)mirasa konu
tarim arazilerinin miras yolu ile miil-
kiyet devri konularinda il
Midiirligimiiz ¢alisanlari-
nin bilgilendirilmesi ama-
ciyla 03-04.08.2015 tarih-
leri arasinda il
Midirligiimiiz Konferans
Salonunda Arazi
Edindirme Subesince yapi- &
lan toplantiya 03- §
04.08.2015 tarihlerinde; 11
Miidiirtimiiz Mustafa Ertan

Atalar ve 11 Miidiir yar-
dimcilart yam sira il
Midirligiimiz Kirsal
Kalkinma ve Orgiitlen-
me Sube Miidirligi,
Koordinasyon ve
Tarimsal Veriler Sb.
Md., Balik¢ilik ve Su
Uriinleri  Sb.  Miid.,
Tarimsal Altyapr ve
Arazi  Degerlendirme
Sb. Miidiirliigiinden
Sube Miidiirleri, Gida ve yem Sb.
Miidiirliigii, Bitkisel Uretim ve Bitki
Saghg Sb. Miidiirliigii; idari Mali
Isler Sb. Midiirliigii ve Hayvan
Sagligt ve Yetistiriciligi ~ Sb.
Midiirliigiinden Sube Miidiirleri ve
subelerde gorev yapan personeller
katilmistr.

Toplantida konugmalariyla katki-
da bulunan Mustafa Ertan Atalar
;6537 Sayili Kanunun 6nemi hak-
kinda bilgilendirme yaparken ;Tarim
Arazilerinin Miras ve satis yoluyla
boliinmelerin  ekonomik gelir elde
edilemeyecek derecede kiigiik arazi-
lere boliinmesinin engellenmesi igin
Kanunca getirilen tedbirlerden stz
etmis ve Gida Tarim ve Hayvancilik
Il ve Tlge Miidiirliigiinde calisan tiim
personellerin  Kanun Amaci hakkin-
da bilgi sahibi olmas1 gerekliliginin
onemini dile getirmistir.

Diyarbakir’da
21 MAYIS
DUNYA SUT
GUNU
Kutlandi

21 Mayis Diinya Siit Giindi, 1
Gida Tarim ve Hayvancilik
Midirliigii  koordinasyonunda
Baglar [lcesi Ali  Kuscu
[lkokulunda diizenlenen program-
la kutlandi. Diizenlenen programa
Vali Yardimcist Kiirsat Giileryiiz,
Baglar Kaymakami  Dursun
Balaban, i1 Gida Tarim ve
Hayvancilik Miidiirii Mustafa
Ertan Atalar, 11 Miidiir Yardimcist
Sedat Ildiz, Gida Tarim ve
Hayvancilik Miidiirliigii Gida ve
Yem Sube Midiri Yrd.

Do¢.Dr.Berna  Duman Aydin,
Baglar flge Milli Egitim Miidiirii,
flge Gida Tarim ve Hayvancilik
Miidiirleri, Siit Ureticileri Birligi
Bagkan1 Hiiseyin Yilmaz, ilgili
kurumlarm ¢aliganlari 6gretmen-
ler ve dgrenciler katildi.
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Vali
Yardimcis1 Kiirsat Giileryliz ve 1l
Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirii

Programin  agilisinda

Mustafa Ertan Atalar tarafindan
ginliin 6nemine iliskin konusmalar
yapildi.

Acilis konusmalarinda;
Uluslararasi Sttctlik
Federasyonu’nun 1956 yilinda aldig1
bir karar geregince 21 Mayis’in,
Federasyona iiye tiim iilkelerde
"Diinya Siit Glinii" olarak kutlandig:
bu ¢ergevede, 21 Mayis Diinya Siit
Glnl'niin i¢inde bulundugu 21-28
Mayis tarihlerini kapsayan haftanin,
Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanliginca "Siit Haftas1" olarak
ilan edildigi ve bu nedenle siit hafta-
s1 kapsaminda siit ve siit {iriinlerine
yonelik bilgilendirme etkinliklerinin
yapildig1 ifade edildi.

Saglikli nesillerin yetistirilmesi
icin slt Uretim ve tiiketimini artir-
mak, her yas grubundaki bireye siit
icme aligkanlhigini kazandirmak, siit
ve siit Uriinlerinin besin degeri konu-
sunda kamuoyunu bilgilendirilmesi

&

amaciyla diizenlenen bu tiir
programlarin topluma yarar
sagladigi belirtilen protokol
konusmalarinda, siitiin basta
cocuklar olmak tiizere 7'den
70'e herkes i¢in gerekli oldu-
gu vurgulandi. Biiyiime ve
gelismeyi saglayan, beynin
gelismesine destek olan,
g0z, deri ve dis saghigimi koruyan,
hiicreleri onaran ve enerji veren,

kemikleri sertlestiren ve baglslkhk

sistemini gii¢lendiren vazge-
¢ilmez besin kaynaginin siit
ve siit driinleri oldugu belir-
tildi. Avrupa {ilkelerine gore
siit ve siit iriinleri tiiketimi-
nin iilkemizde daha az oldu-
gu, bu nedenle Tiirkiye’de
sit tiketimini ve siit igme
aligkanligin1 artirmak i¢in
Gida Tarim ve Hayvancilik

J'f:Bakanhgl, Milli Egitim Bakanlig1 ve

Saglik Bakanlhigr isbirliginde 2012
yilinda ‘Okul Siitii Akil Kiipti’ proje-

b | si uygulamaya konuldugu ve bu kap-

samda anaokulu ve ilkokul 6grenci-
lerine haftada 3 giin siit dagitildigi
ifade edildi.

21 Mayis Diinya Siit Giinli nede-
niyle diizenlenen programin agilis
konusmalarinin ardindan Gida ve
Yem Sube Miidiirii Yrd. Dog¢. Dr.
Berna Duman Aydin tarafindan siitiin
beslenmedeki 6nemi konulu sunum
yapildi. Programin sonunda Ogrenci
ve katilmcilara Siit Ureticileri

Birligi’nin sponsor oldugu dondurma
ve kek ikram edildi.
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IFAD Misyon
Ziyareti

Tarim Bakanligimiz Tarafindan
Yiriitiilmekte olan, bir kisim finans-
mant Uluslararast Tarimsal Kalkinma
Fonu (IFAD) tarafindan karsilanan
Diyarbakir —Batman-Siirt (DBSKP)
Kalkima Projesi kapsaminda yapilan
faaliyetlerin yerinde goriilmesi ve
degerlendirilmesi amaciyla
Uluslararas1 Tarimsal Kalkinma fonu
Tiirkiye Programi Ana degerlendirme
Misyonu 20-22 Temmuz 2015 tarih-
leri arasinda incelemeler ve goriigme-
ler yapmak iizere ilimizde g¢esitli
ziyaretlerde bulunmustur.

Misyon heyeti ilk once il
Miidiirliigiimiizde 11 Miidiirii  Vekili
Sedat Ildiz, Il Miidiir yardimcilari
M.Sefik Tiirker ve Mustafa Korkutan,
Sube miidiirii Ahmet Muratoglu ve
proje c¢alisanlari ile birlikte karsilama
ve tanismadan sonra proje ¢aligmalari
ve projenin ilimize olan etkileri hak-

[,
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kinda degerlendirme toplantist yapil-
mistir. Daha sonra il miidirimiiz ve
misyon heyeti ile birlikte il Valimiz
saym Hiiseyin Aksoy ziyaret edilmis,
ardindan Karacadag Kalkinma Ajansi
ve TKDK yetkilileri ile goriismeler-
de bulunulmustur.

Heyet proje Caligsmalarini yerinde
gormek icin Baglar ilgesinde yapilmig
olan hayvan igme suyu goletini ve
Organize sanayi bolgesinde kurulu
bulunan Bozan Bey siit isleme tesisi-
ni yerinde gormiis ve incelemede
bulunmusglardir.

22.07.2015 Tarihinde Proje hibe
desteginden faydalanan Egil ilgesi
Dere mahallesindeki Kapama meyve
bahgeleri ve Ergani ilgesi Bademli
Kd&yiinde sulama sistemi giines ener-
jisi ile yapilan kapama
Demonstrasyon Kay1s1 bahcesinde de
incelemeler yapmiglardir.

Ilimizin
CIFTCI
KADINLARI
Izmir'de

Diyarbakirlt ¢iftgi kadinlarimiz, yerel
kiiltiirleri tanimalar1 ve bolgedeki iiretim
bicimlerini yerinde gérmelerini saglamak
amaciyla gelistirilen "{zmir'den
Diyarbakir'a Gontl Koprisii" adli proje
kapsaminda Izmirli {iretici-cift¢i kadmlarla
bir araya geldiler.

Il Miidiiriimiiz, Il Miidiir yardimcimiz,
Koordinasyon Sube Miidiiriimiiz ve proje
sorumlusu  personel  esliginde 21
Diyarbakirli tiretici-¢ift¢i kadinimiz ¢ glin
boyunca kentte bulunan kadinlarimiz tarim
alaninda deneyimlerini ve bilgilerini payla-
sarak, tarihi ve turistik yerleri gezdiler.

Heyetimiz ilk olarak Izmir Valisi
Mustafa Toprak'i ziyaret ettiler.

Diyarbakir Gida Tarim ve Hayvancilik
[l Miidiirii Mustafa Ertan Atalar, izmir Gida
Tarim ve Hayvancilik Il Miidiirii Ahmet
Giildal, tarrm alaninda {iretim yapan Izmirli
ve Diyarbakirli tarim emekgisi 42 kadin,
[zmir Valisi Mustafa Toprak ve Vali
Yardimeis1 Hiiseyin Icten ile valilik toplan-
t1 salonunda bir araya geldiler.




TARIM VE HAY val
izMmiR iL

Ug y1l Diyarbakir'da gérev yapma
sans1 buldugunu ifade ederek sozleri-
ne baglayan Izmir Valisi Mustafa
Toprak “Diyarbakir'da goniilden,
yiirekten, tiim medeniyet degerleriy-
le, insani giiciin ortaya ¢ikardigi
giizellikleri gordiim ve geriye de
giizel hos bir seda kaldi” dedi.
Sozlerine soyle devam eden Vali
Toprak, bu gibi "Goniil Kopriileri"
projeleri icten yiirekten bir sevgiyi,
sayglyl ortaya c¢ikariyor. Mesafeler
cok uzak da olsa kalpten kalbe bir
baglantinin oldugunu biliyorum.
Hem izmir'den Diyarbakir'a arkadas-
larimiz gittiler, bayanlarimiz gittiler,
ciftcilerimiz gittiler. Sizler de oradan
buraya geldiniz. Bizim uzak gibi
goziiken mesafelerimiz, yagam sekil-
lerimiz, davraniglarimiz ¢ok farkl
gibi ekranlara yansisa bile aslinda
yan yana geldiginde dyle glizellikler
olusuyor ki hi¢ de fark yok. Onemli
olan onu benimseyebilmek onu igi-
mizde hissedebilmek onu kalbi nok-
tada igsellestirebilmemiz. Onun igin
bu gibi gidip gelmelerin bu mana da
¢ok hayirli sonuglara yol agtigini
gorityoruz ve biliyoruz. Ben, Gida,
Tarim ve Hayvancilik
Bakanligimiza, il Midiirliiklerimize,
buraya gelen kadin giftcilerimize bu
goniil kopriisiinii olusturan, katki
veren herkese tiim dinamiklerimize
cok tesekkiir ediyorum. Ilimize tek-
rar hos geldiniz. "dedi.

Daha sonra izmir Gida Tarim ve
Hayvancilik 11 Midiirligiine gecen
heyetimiz burada cigeklerle karsilan-
di. 11 Miidiirliigii ziyaretinden sonra
Menemen il¢esinde faaliyet gdsteren
bir Kuru {iziim tesisi ile bir domates

tesisi

kurutma ziyaret edildi.
Menemen'de domates kurutma ve
kuru liziim paketleme tesislerini
gezen Uretici kadinlarimiz gezi prog-
ramimin 2'nci gliniinde iretim ve
paketleme tesisleri ile kiiciikbas hay-
van isletmesine gitti. {zmirli iiretici
kadinlarin ev sahipliginde gezen
Diyarbakirli kadmlar daha sonra
Seferihisar'a gegti.

Seferihisar'da yurtdisina mandali-
na ihracati yapan bir tesise giden
kadinlar, paketlenen mandalinalarin
saklandig1 soguk hava depolarmi
inceledi.

Tiirkiye'nin ilk hastaliktan ari
kiiciikbas hayvan ciftligine giden

kadmlar, Izmir Damizlik Koyun Kegi
Yetistiricileri Birligi Baskan1 Ozer
Tiirer'den bilgi aldi. Kadinlarin, ari
ciftlik olma sartlar1 hakkinda sorula-
rin1 yanitlayan Tiirer, ayrica hayvan-
larin bakimi, beslenmesi ve barmma-
lar1 konusunda da bilgi verdi.
Cesme'ye 0zgii yerli irklardan olan
Sakiz koyununun koruma altina alin-
diginin ve yayginlagtirilmasi ¢alig-
malarmin siirdiigiinii anlatan Tiirer,
bol siit veren saanen cinsi kegi yetis-
tiriciliginin Izmir'de yaygm olarak
yapildigini soyledi.

Daha sonra Izmirli iiretici kadin-
larm esliginde Sirince ve Meryem
Ana'yt gezen iretici kadinlar
[zmir'in kiiltiirel degerlerini de tani-
ma firsat1 buldu. Diyarbakirl kadin-
lar, an1 olarak kalmas1 amaciyla sehri
animsatan hediyelik esyalardan aldi.
Sirince'nin tarihi ve dogal dokusuna
hayran kalan {retici kadinlar,
Meryem Ana'da da dilek duvarma
caput bagladi.

Ayrica; Bu yil ilk kez diizenlenen
'Siit Bayrami'na katilan Gida Tarim ve
Hayvancilik Bakam1 Mehdi Eker
[zmir'in ve Diyarbakir'm iireten kadin-
lartyla bir araya gelip sohbet etti.

HABERLER
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GI0A TARIM VE HAYVANCILIK
IL MUDURLDGD

LIDER COCUK Tarim Kampi

Diyarbakir Gida Tarim ve
Hayvancilik Il Miidiirliigii “LIDER
COCUK TARIM KAMPI” projesi
kapsaminda iki okuldan toplam 115
ogrenciyi 3 giin siireli kampa ald.

Bakanligimizca “Lider Cocuk
Tarim Kampi” adi altinda lkogretim
4. simif 6grencilerine doga bilinci ve
cevre farkindaligi kazandirmak, tarla-
dan sofraya gida iiretim teknolojileri
ve gida giivenilirligi hakkinda bilgi
vermek amaciyla faaliyet programu
kapsaminda tasarlanan konularin
uygulamali olarak 6gretilmesini sagla-
mak amaciyla 1-3 Haziran tarihleri
arasinda Lider ¢ocuk kampi Faaliyet
Programi 3 grup halinde olmak iizere;
Ali Pasa Ilkdgretim Okulu'nda 70
kisilik 2 grup 6grenci ve Tevfik Fikret
[Ikdgretim Okulu’nda 45 grenci top-
lam 115 6grenci ile glniibirlik teknik
gezi diizenledi.

Dicle Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Kampiisii, Kiiclikbas hayvan c¢iftligi,
Aragtirma Enstitiisii ve Siit fabrikasina

yapilan geziler ile birlikte ¢ocuklar
gida ve beslenme,konusunda bilgilen-
dirilirken ayn1 zamanda ¢ocuk olarak
dogayr nasil koruyacaklarina dair,
neler yapmalar1 gerekliligi anlatild:
ayrica toprak, kiiresel iklim degisikli-
gi nedeni ile birlikte kaynaklarimiz1
kullanirken dikkatli davranmalari
konusunda da bilgi sahibi oldular.

Tarimsal
Damismanhk
Toplantisi
Yapildi

il Miidiirligiimiiz
Koordinasyon ve Tarimsal Veriler
Subesi  Tarimsal Yayim ve
Danismanlik  Birimince 1l
Miidiirliigi Konferans Salonunda
30 Mayis 2015 tarihinde Resmi
Gazetede yayinlanan Tarimsal
Yayim ve Danigsmanlik
Hizmetlerine Destekleme Odemesi
Yapilmas: Hakkinda Teblig ile ilgi-
li egitim ve bilgilendirme toplantisi
yapildi. Toplanttya ilimizde hizmet
veren tim Tarimsal Yayim ve
Damigsmanlik sirket ve birliklerin
temsilcileri, yoneticileri ve danig-
manlari, serbest tarim danismanlari
ile GAP-TEYAP’dan temsilciler
katildi. Yaklagik 3 saat siiren bilgi-
lendirme toplantisini il
Miidiirliigimiiz Miihendislerinden
Uzman Tarim Yayimcilari Mansur
Mercan ve Celal Kartal sundu.




Uc proje Diyarbakir’da
gerceklestirilecek

Kalkinma Bakani
GAP Bolge
Bagkanligi'nca

Donemin
Cevdet  Yilmaz,
Kalkinma Idaresi
ylriitilen 2015 GAP  Kirsal
Kalkinma Programi kapsaminda
uygulamaya gecirilecek projelerle
ilgili yaptig1 agiklamada 'Sulama dist
alanlarda halkin gelir diizeyinin arti-
rilmasi', 'Tarim  ve tarim disi
faaliyetlerin cesitlendirilmesi',
'Agaclandirma ve erozyon kontrolid'
ve 'Hayvancilik altyapisinin gelisti-
rilmesi' projelerinin ortak uygulama
formatina doniistiiriilmesi sonucu
Kirsal Kalkinma Programi olusturul-
dugunu soyledi.

3 MILYAR LIiRAYA YAKIN
BUTCESI VAR

Program ile kirsal alandaki insan,
dogal, fiziki, finansal ve sosyal kay-
naklarin korunmasini ve gelistirilme-
sini dikkate aldigini belirten Yilmaz;
"Bu kapsamda idaremize sunulan
115 proje degerlendirmeye alinmig-
tir. Idarenin 6denekleri cercevesinde
ve degerlendirmeler neticesinde 17
proje uygulamaya gecirilecektir.
GAP Bolgesinde yer alan 9 ilde 2
milyar 769 bin 905 TL biitge ile top-
lam 17 proje ile 136 bin 209 hedef
grup kisiye ulagilacaktir" dedi.
Yilmaz sozlerine s0yle devam etti:
"Aricihigin gelistirilmesi kapsaminda
8 bin 250 adet kovan ve gezginci ar1-
cilarin elektrik enerjisi temini yoluy-
la yasam standartlarinin iyilestirilme-
si amactyla 94 {ireticiye gilines paneli
temin edilecek, 458 da alanda meyve
bahgesi tesis edilecek, 14 alanda sera
kurulumu gergeklestirilecek, bir adet
belediye mezbahanesi, bir adet top-
rak analiz laboratuvart kurulacaktir.
457 kisinin istidami1 saglanacaktir.
120'si bayan olmak iizere toplam 150
kisiye meslek edindirme kurslar1 sag-
lanacaktir."

S6z konusu program kapsaminda
uygulamaya gegirilecek olan 17 pro-
jeden 3'linlin Diyarbakir'da yer aldi-
ginin  mijdesini veren Yilmaz;

"Yaklagik toplam proje bedeli 425
bin TL olup ylizde 70 idaremiz katki-
s1 yaklagik 300 bin TL, yiizde 30
yararlanici katkisi iste yaklasik 127
bin TL'dir. Kulp ve Hazro ilgeleri-
mizde uygulamaya gegecek olan 3
proje ile toplam 45 kisiye istihdam,
yilda 90 ton cilek, 10 bin 5 ton bal
tiretimi saglanarak 550 bin TL gelir
saglanacaktir. Projeler 6zelinde Cilek
Yetistiriciliginin Gelistirmesi Projesi
kapsaminda Kulp'da 30 {iireticiye 3'er
alanlar olmak tizere toplam 90 alanda
cilek bahgesi tesis edilecek 90 bin
kilogram iiretim ve 135 bin TL yillik
gelir  saglanacaktir. ~ Hazro'da
Ariciligin Gelistirilmesi Projesi ile
15 ireticiye 50'ser olmak tizere top-
lam 750 adet aril1 ve arisiz kovan ile
gerekli aricilik malzemeleri temini
yapilacak olup, yillik 10 bin 500
kilogram bal tiretim ve yillik 420 bin
TL gelir saglanacaktir" ifadelerini
kullandz.

2015 Yih
HAZRO Il¢esi
Icin Proje Yih

Hazro Kaymakamhg: ilce Tarim
Midirligii tarafindan diizenlenen
aricilik kursu sonucunda, kursu basa-
riyla bitirip sertifika almaya hak
kazanan c¢iftcilere sertifikalar1 dagi-
tild1. Sertifika dagitim torenine kati-
lan Kaymakam Sercan Gokdemir
konusmasinda; Ilgemizde yaklasik
130.000 dekar alanda tarimsal {ireti-
min gerceklestirilmektedir. Ancak
tarimsal tliretimde ¢esitlilik az, genel
itibariyle  bugday-arpa-mercimek
ekilisi gerceklesmektedir. Ozellikle
daglik koylerimizdeki ¢iftcilerimizin
ge¢im  kaynaklari  hayvanciliga

dayanmaktadir. Ureticiler diisiik gelirli giftgilerdir ve kdylerdeki ailelerin
cogunlugunun ek bir gelir kaynagi olmamakla birlikte kiigiik parsellerde
yaptiklart tarimsal faaliyetlerde ¢ok az diizeyde gelir saglamaktadirlar.
Bundan dolay: tarimsal tiretimde ¢esitliligin artirilmas1 gerekmektedir. Bu
sene GAP Idaresine 2015 yili bagvuru déneminde Tarim Miidiirliigii olarak
Aricilik( 30 aile*15 kovan), 105 dekar alanda meyve bahgelerinin tesisi (fis-
tik,ceviz,badem,kiraz) ve 5 adet aniz parcalama makinesi alimi olmak {izere
3 adet proje, diger kurumlarimizla(SODES-SYDV-Milli Egitim-KDRP) bir-
likte toplam 10 adet projede ¢esitli kurum ve kuruluslara bagvuru yapilmis-
tir. Bu projelerin hayata gegirilmesiyle Tlgemizin gerek tarimsal iiretimde
gerekse diger alanlarda onemli atilimin gergeklesecegini ifade eden
Kaymakam Gokdemir, biitiin kurumlarim ile her zaman halkin hizmetinde
oldugunu ve biitiin vatandaslarimizin derdine ortak ve derman olma nokta-
sinda ¢oziim bulmaya c¢alistiklarini ve Hazro halkina kapisinin her zaman
acik oldugunu soyledi. Konugmasinin sonunda Gokdemir; ¢alismalarindan

dolayr Ilge Tarim Miidiiriimiiz
Enes Isen'e ve Ilce
Midiirliigiindeki biitiin teknik
personellere ve ilgili biitiin ¢iftei-
lere tesekkiir ederek sertifikalarin
hayirli olmasini diledi.
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Diyarbakir’da

okul kuru tiziim
dagitimina start

verildi

“Okul Uziimii Akil Uziimii” proje-
sinin Bakanlar Kurulu'nda kabul edil-
mesinin ardindan iilke genelinde kuru
liziim dagitimina baslandi.

Bakanligimiz, Milli  Egitim
Bakanlig1 ve Saglik Bakanlig: isbirli-
ginde viiriitiilecek olan Okul Oncesi ve
Temel Egitim Birinci Kademe Okullari
Kuru Uziim Dagitim programi kapsa-
minda, Anaokulu, Uygulama Sinifi ve
Temel Egitim birinci kademe 6grenci-
lerine Okul Saglig1 Bilim Kurulu tara-
findan tavsiye edilen kuru meyve tiike-
tim aligkanliginin  kazandirilmasi,
yeterli ve dengeli beslenmelerine kat-
kida bulunarak saglikli biliylime ve
gelismelerinin saglanmasina yonelik
haftada 2 giin (Okul siiti dagitimi
yapilan giinlerin haricinde Sali ve
Persembe giinleri) olacak sekilde
“Okul Kuru Uziimii” dagitimma bas-
land1.

26 May1s 2015 Sali giinii iilkemiz
genelinde ayn1 zamanda baglatilan bu
program cergevesinde ilimizde 1100
okulda veli izni alinmis Ggrencilere,
kuru iiziim dagitimina baslandi. 2014-
2015 egitim-6gretim yilinda toplam
184.255 6grenciye kuru tiziim dagitimi
yapilacaktir.

Diyarbakir’da gida denetimleri
hiz kesmeden devam ediyor

Diyarbakir Gida Tarim ve
Hayvancilik Miidiirliigii gida
denetim ekibi, Il Miidiiriiniin
katilimuyla, gida iiretimi ve satisi
yapan lokanta, market firin ve
pastaneleri denetledi.

13.05.2015 tarihinde il Gida
Tarim ve Hayvancilik Miudira
Mustafa Ertan Atalar, Gida ve Yem
Sube Miidiiri Dr. Berna Duman
Aydin, Gida ve Yem Sube Miidiirligii
denetim ekiplerinde yer alan Gida

i, | —

Miihendisi Nevzat Bayram, Gida
Miihendisi Akan Cam ve Veteriner
Hekim Nubin Yal¢in’in katildigi
denetimler Yenisehir ve Kayapinar
ilgelerinde gergeklestirildi.

Ekibin basinda denetime katilan
Il Miidiiri Mustafa Ertan Atalar; her
insanin saglikli ve giivenilir gidaya
ulasabilme hakki oldugunu belirtti.
Bizim birinci 6nceligimiz tiiketicile-
rin gilivenilir gida ile bulusmasidir.
Ustiimiize diisen sorumlulugun far-
kindayiz ve bu bilingle ¢alismalari-
miz1 yiiriitiiyoruz diyen Atalar ayrica
tiretimde kullanilan ya da satist yapi-
lan gida maddelerinin kalitesinin tek
basina yeterli olmayacagi bunun
yaninda igletme hijyeni ve personel
egitim ve hijyeninin de ¢ok 6nemli
olduguna dikkat cekti.

Yapilan denetimlerde isyerlerinde
gida maddelerinin muhafaza kosulla-
r1, dokme triinler, izlenebilirlik, per-
sonel hijyeni, alet ve ekipman hijyeni
ve yurirliikteki mevzuat konularinda
igyeri yetkilileri ve ¢alisanlarina bil-
gilendirme yapild.



[limiz
Besicileriyle
Toplant1 Yapildi

Et ve Siit Kurumu Diyarbakir Et
Kombinasi Midiirligiinde
13.08.2015 tarihinde bir toplanti
yapildi. Et ve Sit Kurumu
Diyarbakir Et Kombinasi Miidiirii
Hamdullah Giiven onciiliigiinde ger-
¢eklestirilen toplantiya Gida Tarim
ve Hayvancilik 11 Miidiirii Mustafa
Ertan Atalar, {1 Miidiir Yardimcisi
Sedat Ildiz, GAP Uluslararasi Egitim
Merkezi Enstitiisii Miidiiriic Mehdi
Stimerli Diyarbakir Damizlik Sigir
Yetistiricileri ~ Birligi ~ Bagkam
Vahyettin Bayat, Diyarbakir Kirmizi
Et Ureticileri Birligi Bagkam
Hiiseyin Y1lmaz, Diyarbakir Koyun-
Keci Yetistiricileri Birligi Bagkani

Abdullah  Cetinkaya, , Ticaret
Borsas1  Yetkilileri, Giler Et
Mezbahanesi ile May-Can

Mezbahanesi yetkilileri ve ¢ok sayi-
da degerli besicilerimizin istirakleri
ile toplant1 yapildi.

Toplantida ~ Gida Tarim ve
Hayvancilik 11 Miidiiri Mustafa
Ertan Atalar yaklagsan kurban bayra-
m1 nedeni ile Diyarbakir ilinde ’de
tim tedbirlerin alindigi ve kurban
kesimi sikintisinin - olmadigint
belirtti. Toplantida hayvancilikta
besicilikteki sorunlar ve bunlara dair
¢oziim Onerileri degerlendirildi. Sivil
toplum kuruluglari ve sektor paydas-
larinin, bdlge hayvanciligi konusun-
da bir araya gelerek degerlendirmeler
yapmasi, hayvancilik sektoriiniin
gelisimine biiyiik katki saglayacag:
vurgulandi. Bu tiir toplantilarin ne
kadar 6nemli oldugu vurguland.

Oncelikle Et ve Siit Kurumunun
besiciler acisindan Snemine vurgu
yapildi. Kurumun uyguladigi sozles-
meli besiciligin, besicilere Pazar
garantisi sundugu ve bununda {ire-
timdeki istikrari siirdiirdigii belirtil-
di. Uretici birlikleri ile imzalanan
protokoller sayesinde sozlesmeli
besicilik modelinin olduk¢a yaygin-
last11 ifade edildi. ESK besicilerle
piyasa sartlarina uygun sozlesmeler
imzaladig1 ve ilave prim bedeli dde-
digi i¢in besicileri fiyat dalgalanma-
larindan korumakta ve daha planli bir
iretime tesvik etmektedir.
Sozlesmeli besicilik sayesinde hem
tedarik konusunda sikint1 yasanmadi-
&1 hem de besici magdur edilmedigi
igin tedarikin sozlesmeli olarak
yapilmasi ile istikrarin saglatilacagi-
na dikkat ¢ekti. Ayrica son donemde
Bakanligimizin verdigi destek saye-
sinde kiiciikbag hayvan tretiminin
iilkemiz genelinde yaygnlastig1 ve
Kombinalarda kiiciikbag hayvan
alimlari ile Et ve Siit Kurumu maga-
zalarinda dana etine gore kiigiikbag
hayvan etinin daha ucuz olarak miis-
teri ile bulusturuldu ifade edildi.
Toplantida besicilerin sikintilar1 ve
diger sektor temsilcilerinin Onerileri
dinlendi. Ayrica Et ve Siit
Kurumunun tiiketiciye saglikli ve
piyasa sartlarina goére daha ucuz et
sundugu, bu hafta bagindan itibaren
de dana eti ve kiyma satisinda %5
indirim yapildig1 ve yapilan indirim-
le piyasada olusan spekiilatif fiyat
artigin Oniine gecildigi belirtildi.

UNDP Heyeti,
11 Miidiirii
Atalar’:
Ziyaret Etti

UNDP (Birlesmis Milletler
Kalkinma Programi) Avrupa ve
Bagimsiz Devletler Toplulugu
Bolge Direktor yardimicist Olivier
Adam ve UNDP Tiirkiye Mukim
Temsilci  Yardimcis1 ~ Matilda
Dimovska, Mays ayinda {1 Miidiirii
Mustafa Ertan Atalar't makaminda
ziyaret etti. Diyarbakir Proje
Koordinatoric Murat Akbas ve
Karacadag  Kalkinma  Ajansi
Diyarbakir Yatirim Destek Ofisi
Koordinatorii Adnan Aksoy'unda
hazir bulundugu ziyarette;
Diyarbakir-Batman-Siirt Kalkinma
Projesi kapsaminda gerceklestirilen
faaliyetler hakkinda ve Diyarbakir
ilinin tarim ve hayvancilik potansi-
yeli ve UNDP ile gelecekte muhte-
mel isbirligi ve ortak projeler olus-
turma firsatlart konularinda goriis
alisveriginde bulundu. Projenin sin-
evizyon filmini seyreden heyet, pro-
jedeki basar1 ve katkilarindan dolay1
Il Miidiiriine ve ¢alisanlarina tesek-
kiir etti. Heyet daha sonra, IFAD
(Uluslararas1 Tarimsal Kalkinma
Fonu) tarafindan finanse edilen,
Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanlig tarafindan yiiriitiilen ve
UNDP tarafindan uygulama destegi
verilen  Diyarbakir-Batman-Siirt
Kalkinma Projesi kapsaminda ger-
¢eklestirilen faaliyetleri yerinde
gormek ve Diyarbakir ilinin tarihi
ve Kkiiltiirel degerlerini yakindan
gormek amaciyla birtakim ziyaret-
lerde bulundu.
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MERCIMEK:

Bu dénemde (Ekim-
Kasim aylar1) toprak
isleme ve ekim islemleri
yapilir. Pek nadir
giibreleme
yapilir.&&(mercimek
teki nodiizitelerden dolay1
glibrelemeye pek

ihtiya¢ duyulmaz)

EYLUL-EKIM-KASIM-ARALIK

Ahmet Feruh TUGRUL- - Ziraat Miihendisi

Bitkisel Uretim ve Bitki Sagligi Sube Miidiirliigii

KAVUN-KARPUZ:

Bu dénemde (Eyliil’iin 3.haftasina
kadar )hasat islemleri gerceklestirilir.

MARUL:

Bu dénemde ( Giiz’lik) toprak
isleme ,giibreleme,ekim,sulama ve
hasat islemleri gergeklestirilir.
Mildiy6 ve yaprak bitiyle miicadele
edilir.bu donemde mildiyd hastaligina
kars1 sulamanin dengeli olmasi
gerekmektedir.

DOMATES,
BiBER PATLICAN:

Sulama ve hasat Ekim ayina kadar
devam eder. Sulamanin da aksam
serinligin de ve topragin biinyesine
gore, havanin sicakligina gore ne az,
ne de ¢ok sulama yapilmalidir.




SARIMSAK-SOGAN:

Bu dénemde (Eyliil)
hasat islemleri gergeklestirilir.

BAG:

Eyliil ay1 icerisinde bag entegre
calismalarinda tuzaklarin son sayimi
yapilir. Bolgemizdeki tuzaklar
genellikle bag salkim giivesine kars1
kurulan tuzaklardir. Eyliil ay1 ve
Ekim ay1 ortalarina kadar hasat
islemleri devam eder.

HIYAR KABAK:

Bu dénemde herhangi
bir tarimsal islem yapilmamaktadir.

N e k|

MISIR ANA URUN:
Bu donemde herhangi
bir tarimsal islem

BUGDAY ve ARPA:

Bu donemde (Ekim-Kasim aylart)
toprak analizi yapilir, tarla siirtiliir,

toprak analizinin sonucuna gore taban , - yapilmamaktadur.

giibresi atilir ve sertifikali tohum ey ' MISIR 2. URUN:
ekilir. Sertifikali tohum kullanmamizdaki - e . .
Bu dénemde (Eyliil-Ekim

amacimiz; pas hastaliklarina karsi direng
kazandirir. Ayrica zabrus zararlisina g aylarr) son sulamgm yap.lhr
G | ve hasat islemlerine (Ekim-

karsida ekimden hemen 6nce tohum 7Y & o
ilaglamast yapilmalidir. 0% 2 e N Kasim-Aralik aylar1) gegilir.

/(0\\ A\ A.FISTIGI:

Bu donemde hasat islemleri yapilir. Budama

\ k islemleri gozler uyuduktan sonra yapilamasina
ragmen bolgemizdeki sonbahar erken

\_/ donlarindan dolay1 gozler uyanmadan
once yapilmaktadir. Fungal hastaliklara kars1

ilaglama yapilir (g6z tast) bir sonraki tiretim
sezonu i¢in toprak isleme ve
toprak analizi sonucuna gore

giibreleme yapilir.

PAMUK: ‘ =

Bu donemde (Eyliil-Ekim-Kasim aylar1)
hasat islemleri gergeklestirilir.

TARIM TAKVIMI
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